Haushaltsgerate

BOEIS6*
BOESS6*

NHCTPYKLUWMA MO SKCIUTYTALUWMN / BCTPAUBAEMAA Y XOBKA
MAVOANAHY BOVbIHLIA HYCKAYIBIK / KIPIKTIPINETIH YXOBKA
IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALLIT/ BEYOOBAHA JYXOBA LLA®A
MANUAL DE UTILIZARE / CUPTOR INCORPORABIL
GEBRAUCHSANWEISUNG / EINBAU-BACKOFEN .
NAUDOJIMO INSTRUKCIJA/ MONTUOJAMOJI ORKAITE
KASUTUSJUHEND / INTEGREERITAV AHI

LIETOSANAS INSTRUKCIJA / CEPESKRASNS IEBUVEJAMA

10-CBI-3398 / 9519988
(04.2025 / v2)

RU
KK
UK
RO
DE
LT

ET
LV



1a



__,/

i i

2b




R
0%

S

S0

>
S0
20"

>
QS

% %S

e

P
e
BRES
o

10a




12b

12a

12c



o
(o]
—

1I————

12d1



RU

YBAXAEMbIA NOKYMNATEJb

,D,yxoska «Hansa» ob6beauHsieT B cebe TakvMe KayecTBa, kak MCKIoYUTENbHAs NpoCTOTa JKCnnyaraunmn
1 CTONpoLeHTHas adpdeKkTUBHOCTL. [locne npodteHns WHCTPYKUUN Yy Bac He BO3HuKHET 3aTtpygHeHun no

06CnyXVBaHUIO [yXOBKK.

[lyxoBka, Npu BbIMycke C 3aBoAa, Nepes ynakoBKow Obina TLiaTernlbHo NpoBepeHa Ha cneumn-anbHbIX CTEH-
ﬁax Ha npegmeT 6e3onacHOCTU 1 paboTOCNOCOOHOCTY. .

pocum Bac BHMMaTEnbHO MPOYECTb MHCTPYKLIMIO MO 3KCMiyaTaumu nepen BKIOYEHUEM YCTpOWCTBa.
CnepoBaHve U3NOXEHHbIM B HEN yKa3aHWSM NPefoTBPaTUT HeNpaBuibHOe

ncnonb3oBaHMe OYyXOBKU.

MHCprKLlVI}O crieqyeTr CcoXpaHuTb U AepXaTb B Jierko AOCTYNHOM MecCTe. Bo usbexaHue He- cyacTHbIX
cnyyaes HeobxoAMMO nocnefoBaTeribHO cobnoaaTe NONoXeHUs WMHCTPYKLUMN NO 3KCnyaTaunn.

BHumaHwme!

ﬂ.yXOBKOI?I Nnonb30BaTbCA TOMbKO NMOCIe 03HAKOMITEHUS C JAHHOW I/IHCprKLl,VIeIZ. ,U,yXOBKa npegHasHa4veHa

UCKIMTKOYUTENDBbHO A1 JOMALUHEro UCnosib30BaHUA.

MarotoButenb octaBnsieT 3a cobon npaBO BHECEHUS U3MEHEHUN, He BIUSIOLLMX Ha pa60Ty yCTpOVICTBa.

COOEPXAHUE

YBAXAEMbIV MNOKYTIATESb

KAK SKOHOMWTb SHEPT IO

YKA3AHWA MO TEXHUKE BESOMNACHOCTU
OMNMNCAHME YCTPOUCTBA

MOHTAX

SQKCMITYATAUNA
NPUTOTOBINEHWE HMLIIElEM B
YKA3AHWA MO TEXHUKE b
OBCNYXWMBAHWE N YXO
NOBENEHWVE B ABAPUW
TEXHNYECKME JAHHBIE

OMACHOCTH
IX CUTYALINAX

YXOBKE - NMPAKTUYECKME COBETbI

OOOUTWOWWOoONN

N

KAK 3KOHOMUTb 3HEPIUIO

PauvoHansHoe vcnonb3oBaHue anek-
TPO3HEPIMM MO3BOMSIET HE TONbKO
CHM3UTb pacxofdbl, HO U COXpaHWUTb
oKpyxatoLyto cpefly. BbimonHenune
creayoLmx NpocTbiX MNpaBuIl No3Bo-
nMT JoBUTbCS HaUMy4LnX pesyrnbra-
TOB:

®/Icrnonb3oBaHNe [OyXOBKM  TOMbKO
,'C\l/IJ'IH NpUroToBneHns 6onbLIoro obbema NuLK.

SICO BECOM A0 1 Kr BbIFOAHEN NpUrotoBuUTb B Ka-
CTplofie Ha BapOYHOW NMOBEPXHOCTH.
®/Icrnonb3oBaHNe OCTaTOYHOro Temnmna [yXOBKW.
Ecnu 6ntono rotoButcs 6onee 40 MUHYT OTKIHOUNTD
gyxosky 3a 10 MMHYT 10 KOHLIA NPUrOTOBIIEHUS.

HumaHue! Ecnn ncnonb3yeTtcs Tanmep, ycTaHo-
BUTb €ro Ha bornee KOpoTKoe BpeMmsi.
©® AKKYpaTHO 3aKpbIiBaTb ABEPLY AYXOBKM.
3arpsis3HeHHble YNNOoTHUTENW ABepLibl JYXOBKU CMo-
CcOOCTBYIOT NOTEPE Tenna. 3arpsi3HEHUsI Ha ynnoT-
HUTENsIX crieQyeT YCTpaHsTb cpasy.
®He pacnonarante NAuMTy BONMU3N XONoAnIbHUKOB/
MOPO3USbHBIX KaMep
Be3 HeobxogmMmocTu Bo3pactaeT noTtpebneHue

anekTpunyecTea.

—

—
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Ons  TpaHCMnopTMPOBKM YCTPOMCTBO

@ ObINO 3aLUMLLEHO OT MOBPEXAEHUN

ynakoskoii. [locne ypanewus yna-
koBku, mpocum Bac n3baButbcA OT
ee yacrteln crnocobom, He HaHOCALLMM

Lepba okpyxatoLlen cpese.

ce MaTepuanbl, WCMOSb30BaHHbLIE
[ONs U3roTOBIEHMUS gl‘laKOBKM, 6e3BpeaHbl, Ha 100%
noanexar nepepabotke M 060O3HAYEHbI COOTBET-
CTBYIOLLMM 3HAKOM.
BHyMaHue! K ynakoBoyHbIM MaTepuanam (nonua-
TUMEHOBbIE NAaKeTbl, KYCKW MeHomnacra W T.n.) B
npoLiecce pacnakoBKM HeMb3s nognyckaTe AeTen.

Mo okoH4aHUM Cpoka MCMOoMNb30BaHUS
JaHHOe YCTPOWCTBO Hesb3si BblOpo-
CUTb, Kak OOblYHblE KOMMYyHasbHble
oTX0dbl, ero criegyet caatb B MyHKT
npueMa M nepepaboTkn SneKTpinye-
CKMX W 3NEKTPOHHbIX ycTporcte. O6

3TOM MHOPMUPYET 3HAK, pacnono-

XKEHHBIA Ha YCTPOWCTBE, WMHCTPYKLMK

0 3KCnyaTauum 1 ynakoBke.

B ycTtporicTee ncnorib3oBaHbl Matepu-
anel, noArnexaiyue MOBTOPHOMY MCMONb30BaHWIO
B COOTBETCTBMM C MX 0BO3HaveHnem. bnarogaps
nepepaboTke, WCMONbL30BaHWIO MaTepuanos Wnu
MHOW hOpMOWi MCMOMb30BaHNA OTCAYXXMBLLMX CPOK
YCTPOWCTB Bbl BHECETE CyLIECTBEHHbIV BKNaj B CO-
XpaHeHWe OKpyXatoLLen cpeabl.

BeeHNs O COOTBETCTBYIOLLEM MyHKTE yTUNu3a-
LMK MCNONb30BaHHOrO 000pYyAOBaHNA Bbl MOXeTe
nony4nTb B MECTHON aAMUHUCTPaLIW.



YKA3AHUA MO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

BHumaHune! Ob6opygoBaHne n ero 4OCTYMHbIE YacTu
HarpeBalTCs BO BpeMs akcnnyatauuu. Bcerga cnegyet
MOMHUTb, YTO CyWECTBYeT OMacHOCTb TpaBMbl, Npu
NMPUKOCHOBEHMN K HarpeBaTeflbHbIM anemMeHTam. [loatomy,
BO Bpems paboTbl 060pyaoBaHus - bbITb 0cob60 6anTenbHBIMU!
Jetn mnagwe 8 neTt He AOOMKHbI HaxoAuTbca BONM3U
obopyaoBaHUs, a ecrnn HaxoadaTcs, TO Mnog NOCTOSIHHbIM
KOHTPOeM B3pOCNOro OTBETCTBEHHOIO NMua.

[aHHoe O60py,£l,OBaHVIe MOXeT O6CJ'Iy>Kl/IBaTbCFI OeTbMU
B BO3pacTte OT 8 net u crapuwe, nmuamm C (*)VI3W-I€CKI/1MM,
MaHyallbHbIMW NN YMCTBEHHbIMU OrpaHUYEHUAMMU,
nnmbo nNuuamMn ¢ HegoCcTaTOMHbIM OMbITOM U 3HAHUAMU MO
SKCrJ1yataunm O60pyﬂ,OBaHI/IF|, npwn ycnosuu, 4To nNponcxognt
9TO noa Haga30pOM OTBETCTBEHHOIO Jnua Uin CcorfiaCHo
C M3y‘-leHHOl7I C OTBETCTBEHHbLIM JTNLIOM MHCprKLlMeVI
SKCryarauunn.

Ocoboe BHMMaHWe 0b6paTnTb Ha aeten! [letn He MoryT Urpatb
obopynoBaHnem! Yépka n obcnyxunsaHne obopygoBaHus He
MOryT NPON3BOANTLCA AETbMUM BE3 Haa30pa B3POCHbIX.

Bo Bpems paboTbl o6opynoBaHue HarpeBaetcsa. Cnenyet
cobntoaaTth OCTOPOXKHOCTb, HE MPUKacaTbCs K FopsiuMM YacTam
BHYTPW JYXOBKW.

Korga mcnonb3yetcs AyxoBka, AOCTYMHbIE YacTu MOryT
HarpeTbca. PekomeHayeTcsa He noAanyckaTb K AyXOBKe
AeTen.

BHumaHue! He npymMeHATbL NS YNCTKM arpecCuBHbBIX MOLO-
LUNX U YACTALLMX CPEeAcTB, OCTPbIX METaNNMYeckmx npea-
METOB N5 YACTKM CTEKSA ABEPEN, TaK KaK JaHHble cpeacTBa
MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb U NPUBECTUN K BO3HUKHOBE-
HUIO TPELLUWH Ha CTekne.

BHumMaHue. [lna vcknoyeHus BO3MOXXHOCTM MOpaxeHus
SNEKTPUYECKMM TOKOM Neper 3aMeHoV NnamnoYkn yoeaurecs,
YTO YCTPOWMCTBO BbIKIHOYEHO.

[N YACTKM OyXOBKM HENB3S NPUMEHSATL 000pyaoBaHMe Ans
YUCTKM NapOM.



YKA3AHUA MO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

® Heobxoammo cneautb, YTOObI MENKOe KyXOHHOEe
obopynoBaHMe U NpoBofda He CcomnpuKacanucb ¢
HarpeTor AyXOBKOW M BapOYHOM MOBEPXHOCTbIO,
NOCKOMNbKY M30MnsiLus 3Toro o6opyaoBaHus He pac-
CYMTaHa Ha BbICOKME TeMMnepaTypbl.

® Henb3s ocTaBnsATb AyXOBKy 0e3 npucMoTpa BO
BpeMs xapeHusi. Macna u )upbl MOryT 3aropeTbcsi
BCMNEACTBUE BbIKUMAHUSI UMW HAarpeBaHusl.

® He crnegyeT CTaBUTb Ha OTKPbITYIO ABepLy Ay-
XOBKM nocyny Becom 6onee 15 kr.

® Henb3d MONb30BaTbCA TEXHWMYECKWU Heucrnpas-
HOI OyXOBKOW . Bce M3bsiHbl JOMKHbI YCTPaHATLCS
TONbKO KBanUuULMpOBaHHbLIM NePCOHANOM.

® B niobom criyvyae TeXHUYECKON HEUCMPABHOCTY,
HemeaNEeHHO OTKITUUTL AMEKTPONUTaHNE OyXOBKU
1 co0bLWNTb O HEOBXOAMMOCTU PEMOHTA.

® O6opynoBaHue 6bINO  3aNPOEKTUPOBAHO  UC-
KMYNTENBHO ANS NPUroToBReHus nuwm. Beskoe
Opyroe ero npuMeHeHune (Hanpumep, oborpeBaHve
NMOMELLIEHNS1) SIBMSIETCS HECOOTBETCTBYIOLLMM €ro
Ha3HaYeHWo U MOXET ObITb ONacHbIM.

OMUCAHME YCTPOUCTBA

a OcHallieHne nnuTbl - nepeyeHb:

KoHTponbHasi namna Tepmoperynsitopa L
Tanmep

KoHTponbHas namna pabotbl Ayxosku R
Pyuka Bbibopa dyHKLMN AYXOBKM

Pydka perynsitopa Temneparypel

3a [lognoH ons Bbinevkn*

3b PelleTka ong rpuns (peluetka Ans CyLku)*
3c [lopaoH ans xapku*

3d BepTten —u Bunku*

3f PeweTka ans rpuns (pelueTtka Ans CyLwku)*

ABWN—= =

MOHTAX

MoHTax AyXoBKU

KyxoHHOe nomelleHne [OMKHO ObiTb CyXuMm
1 NpoBeTpMBaEMbIM, VMETb WCMPaBHYK BEH-
TUASAUMIO, @ pPacnorioXeHne AyXOBKM [OMMKHO
obecneunBaTb CBOOOAHBIN AOCTYN K 3neMeH-
Tam ynpasneHus. [lyxoBka M3rotoBreHa B Ka-
Teropum Y. Mebenb AomKHa MMETb OBIMLIOBKY,
a KIieil, KOTOpbIM OHa MpUK/IeeHa, BblAepXW-
BaTb Temnepatypy 100°C. B npoTuBHOM cny-
Yae BO3MOXHa AedopmaLlusi TOBEPXHOCTU UK
0BnNMUOBKMN.

MoarotoBMTL OTBEpPCTME C pasMepamu, yka-
3aHHbIMU Ha pucyHKax: Puc. 2A-ycTaHoBKa noj,
Kpbiwkon, Puc. "2B-Bbicokas BcTponka. [lpu
Hannuum B LWIKadyy 3agHen CTEHKW, B HEN HyX-
HO Bblpe3aTb OTBEPCTUS AN 3MEeKTPUHECcKnX
npoBoAoB. [1ONHOCTbIO BCTaBUTb AYXOBKY B
0TBEpPCTNe, 3aKpenuB ee YeTbipbMs BUHTaMU.
(Puc.2C).

BHumaHwue!
MoHTax npom3BoauTb NPU OTKIIOYEHHOM
3NeKTPOnUTaHUN.



SKCIIYATALUA

MopgkntoyeHue AYXOBKM K 3ﬂeKTpVI‘-IeCKOﬁ cetTn

e [lpy npousBoacTBE [yXOBKa
nMTaHWe nepemMeHHbIM OfHO
(230B~50 Fu,% 1 OCHalleHa kabenem Mnoakmnto-
YeHus 3 x 1,5 Mm2 gnuHon okono 1,5 M ¢ 3a-
KPbITOW BUIKOW.

e [He3go MNOAKIIOYEHUS 3MEeKTPOCEeTU [OSMKHO
6bITb 3aKPbLITLIM M He JOMKHO pacnonaraTbes
Hag nnuToi. Mocne ycTaHOBKM JyXOBKM HEOb-
X0Aumo, 4Tobbl po3eTka Obina AOCTYNHOW Anst
nonb3oBaTtens.

e [lepen Nogkno4YeHNeM QyXOBKU K PO3ETKE HYX-
HO NPOBEPUTb:

- BblaepaT v npegoxpaHnuTenun 1 aneKTpo-
npoBoOAKa Harpy3Ky OyXOBKH, B
- obopygoBaHa T~ anekTpocucTteMa [Aew-

CTBEHHON CUCTEMOW 3a3eMIIeHUs, COOT-

BETCTBYIOLLEN TPE6OBAHNAM [ENCTBYIOLLNX

HOPM W pacnopsiKeHWN,

- [OCTynHa nu poseTka.

acCyMTaHa Ha
a3HbIM TOKOM

BHumaHwne!

B cnyyae noBpexgeHusi HEOTKI0YaeMoro
nuTaTenbHOro npoBsofa, BO usbexaHue
OMNacHOCTMN OH AOO0JIKeH OblTb aMeHeH Yy
NpOV3BOAVTENS UMW B CNeLManmsnpoBaHHoN
PeMOHTHOMN MacTepcKoOW
KBanMULMpoBaHHbLIM CNeLManucToMm.

Mepea nepBbIM BKIOYEHUEM AYXOBKU

MopknioyeHne OyXOBKU K 3NIEKTPUUYECKON CeTU

® y[anuTb YacTu yNakoBKK,

® aKKypaTHO (MeONeHHO) yAanmuTb JTUKETKU C
[ABEPOK [yXOBKY,

® OYNCTUTb Kamepy [AyXOBKM OT 3aBOACKUX
CPEeACTB KOHCepBaLuy,

® BbIHYTb COAEPXMMOE [yXOBKM W MPOMbITb B
Tennon Bofe ¢ AobaBrieHneM XWakKocT ANs
MbITbS NOCYAbI,

®  BKIIOYUTb BEHTUNSALMIO B MOMELLEHUN UK OT-
KPbITb OKHO,

e rporpetb AyxoBky (250°C, B TeueHue 30 mu-
HYT), yAanviTe 3arpsi3HEHUs U TLiaTenbHO Mno-
MbITb.

Py4kn BblkntoyaTenen «cnpsitaHbl» B NaHenwv
yrnpaenexus. [nsa Toro, 4tobbl BbIOpaTh xenae-
MYt OYHKLMIO criegyeT:

1.0CTOPOXHO HaxaTb Py4Ky U OTNYCTUTb,

2. YcTaHOBWTb Ha BbIGpaHHOW hyHKLMUN. .
O603HaYeHUs1 pyyKM BbIKMOYaTENS Ha ee BOKOBOW
CTOpPOHE COOTBETCTBYIOT OYepeAHbIM (YHKLMAM
LYXOBKM.

Puc.6x

Kamepy AyXOBK/ HY>XHO MbITb UCKITIOUMTENLHO
Tennou Bogoun ¢ fgo6aBrneHMeMm HebGonbLWOro
KONUYECTBA XXMUAKOCTU ANIA MbITbSl NOCYAbI.

*ans onpeferneHHbIX Mogenen

BHumaHume!

B nnmtax, 060pyaoBaHHbIX 3MeK- TPOHHbIM
TanMepoM, Nnocrne MOAKIOYEHNs K ceTu
avicnnen 6ynet nokaseiBath ,0.00”.

Hy»HO ycTaHOBUTL Tekyllee BpeMms Taii-
mMepa (CM. MHCTPYKLMIO SKCMy-aTauum
Tanmepa).

Ecnu Tekyluee Bpemsi He yCTaHOBMEHO,

OyxoBKa paboTraTb He GypeT™.

BHumaHwme!

OneKTPOHHbI nNporpammatop Ts oc- Ha-
LLieH CeHCopamu, 06CNY>KMBa-eMbIMU NpU-
KOCHOBEHMEM ManbLeM K 0603Ha4eHHON
MOBEPXHOCTU.

Kaxgoe M3MeHeHMe yCTaHOBKU ceHcopa
MOATBEPXKAAETCS 3BYKOBLIM CUrHAmNoM.
MoBEPXHOCTL CEHCOPOB CriedyeT coaep-
XaTb B YMCTOTE.

Kamepy AYXOBKU HYXXHO MbITb UCKNIO4YUTENTbLHO
Tension Bogoun ¢ fgo6aBneHnem HebonbLioro
Konun4yecTBa XUAKOCTU ANA MbITbA NocyAbl.
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SKCIIYATALUA

DYHKLUN AYXOBKU U ee oB6cnyXuBaHue.

[yxoBKa ¢ NPpMHYAUTENbLHON KOHBEKUMEN (C
KOHBEKLMEN 1 KoNnbLeBbIM HarpesaTenem) n
dyHkumnen Soft Steam

,El,yxosKa MOXET HarpeBaTbCA NPy NOMOLLIN BEPXHETO
N HUXHEro HarpesaTteseun neYku, KonbLeBoro Harpe-

Barend

1 Harpesatens pyHkumn Soft Steam. Pabota

[YXOBKW ynpaBsnsieTcst Npu NoMoLLM pyyku Bblibopa
pexuma paboTbl JyXOBKV — YCTAHOBK A 3aKriovaeTcs
B MOBOPOTE PYYKWU B HY>KHOE MOMNOXEHWe, a Takke

pyyKku

perynupoBaHua TemMmnepartypbl - yCTaHOBKa

3aknovaeTcs B NOBOPOTE PYYKW Ha BbIGpaHHOe
3HaYeHVe TEMNepaTypbl.

Puc.6m

Puc.6k
BbIkntoyeHe ocyLLecTBSIETCS YCTAaHOBKOW 06Geunx

pyyek B nonoxexve , ®” /,0”.

0

.

”

BHumaHue!

BkrntoyeHne HarpesaHus (HarpesaTens u
T.M.) nocne BKIYeHUst Kakon-nnmbo pyHKLmm
OYXOBKV NPOM30oMAET TONMbKO nocre Bbibopa
Temneparypbl.

HyneBasi ycTaHOBKa

BcTpbiii pasorpeB

BkriloueH yHKUMS tepMoumnpKynaums
M sanekaHusa. lMpumeHsecsa ana
npeaBapuUTEnbLHONO HarpeBaHUs OyXOBKU.

Typ60 rpunb U KOHBeKUUs

B 3TOM MOMOXeHUM pydka AYXOBKMU Bbi-
NOMHAET PYHKLMIO YCUNEHHOTO Harpesa ¢
KOHBeKLMeN. Ha npakTvke 310 no3sonsiet
YCKOPUTL MPOLIECC 0GXapuBaHUS 1 yryy-
LNTb BKYyCOBble KayecTBa roTOBALLErOCs
6ntoga. NopxxapvsaHne HeobxoAnMo Npo-
M3BOAMTbL NPY 3aKPbITOM ABEPLIE AYXOBKU.

(bgmuuﬂ «YcuneHHbin «'PUTb»
g< ynnep-Ipunb»)

KItoYeHne PYHKUNU «YCUMNEHHBIN
«PUJTb» no3BonseT Ha 3anekaHne npu
OAHOBPEMEHHO BKITHOYEHHOM BEpXHEM
HarpeBatene. [laHHasa yHKUusi N03BoNneT
NPUMeHsITb Goree BbICOKYIO TemnepaTtypy
B BepxHeln pa- boyei 4actu [yXOBKW, B
pesynbraTte Yero 6noga Gonblue 3apymsi-
HMBAIOT- Cs, AaHHas (PyHKUMSA nosonset
Takxe Ha 3anekaHune 60MNbLUNX NOPLUA.

BKntoyeHa cyHkuma «TPUNb»
3anekaHune «PUNb» oo pymsHocTum
6nioga, NnpuMeHsieTca ANs 3anekaHus
MareHbKUX NMOPLMIA Msica: CTENKOB, LUHULIE-
newu, pblbbl, TOCTOB, kON6GaCoK, 3anekaHokK
(3anekaemoe 6rogo He MOXET ObITb TOM-
Le 2-3 cM, B npoLiecce 3anekaHus 6mnogo
Hajo nepeBepHYTb Ha APYryto CTOPOHY).

BKIMHOYEH HWXKHUW HarpeBaTenb

B AaHHOM MOMOXEeHWM NOBOPOTHOW PYYKM
[yXOBKa HarpeBaeTCst UCKIMOYUTENBHO C No-
MOLLIbIO HUXKHEro HarpeBaTensi. 3anekaHue
TecTa CHu3y (Hampumep, «BraxHas» Bbl-
nevka u Bbifeyka ¢ PPyKTOBOM HAYNHKON)
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BKJTHOYEH BEPXHUM U HWXKHUW HarpeBa-
Tenb . .
YcTaHOBKa MOBOPOTHOW pyYku B OaHHOW
no3muun no3BOMsIET HarpeBaTb AYXOBKY
KOHBEHLMOHarnbHbIM crnocobom. MNpekpacHo
I'IO%XOD,VIT ansa neveHus 6niog 13 Tecra,
pbibbI, Msica, xneba, nuuLbl (06s13aTeNnbHbLIM
SIBNSIETCH NpeaBapy TeNbHOE pasorpeBaHne
OYXOBKW, @ TaK Xe NPUMEHEHNe TEeMHbIX
NPOTUBEHEN), NPOLIECC NEYEHNS HA OOHOM
NOBOPOTHOMN

YpOBHe.

YcTaHOBKa ?_'yq-
KN B gngKuMM «BKNKOYEHWE
TEPMOBEHTUNALWNN»no3BonseT Ha-
rpeBaTb AYXOBKY «MNPUHYAUTENbHBIM»
€noco60oM C MOMOLLbI0 TEPMOBEHTUNATOPA,
KOTOpbIA pacnonoXeH B LEeHTpanbHON
YacTu 3afHew CTEHKN AyXOBOro wkada. B
KOHBEHLMOHamNbHbIX yXOBKaX B npoLecce
nevyeHns NpuUMeHstTcst bonee HU3kue
Temneparypbl.

Monb3oBaHue AaHHbIM cnocobGom Ha-
rpeBaHnsi NO3BOJISIET PaBHOMEPHO pac-
npefenuTb TEMMO BOKpYr 6ntoaa, kotopoe
HaxXoOouTCst B yXOBKE.

BbIKIIOYEH BEHTUNIATOP, a Takke Bepx-
HWUI N HWKHUWA HarpeBaTerb.

B naHHoit paboyen nosunumm

NMOBOPOTHOW pYYKkM AyxoBka paboTaeT B
pexume «TECTO». KoHBeHUMOHanbHas
OyXOBKa C BEHTUNATOPOM (PyHKLMSA
pekomeHayeTcs BO BpeMsi npolecca ne-
YeHus).

BKIIHOYEH TEPMOBEHTUNATOP U HUXKHUIA
HarpeBaTenb .

B faHHOM MONOXeHUN NMOBOPOTHOW Py4KM
AyxoBka paboTaeT B pexume TepMmo-
BEHTUNSLUN U BKITIOYEHHOTO HUXHETO
HarpeBaTensi, YTo NPUBOAWT K MOBbILLE-
HUIO TeMnepaTypbl OT Crnocoba _neyveHus.
Bonbliee konnvecTBo Tenna 6yaeT Ha-
XOANTBLCA B HYDKHEN YacTu Bbinekaemoro,
Hanpumep, MPUrOTOBIEHUE «MOKPOW»
BbINEYKM, MULLbI.

DyHkuuaA Soft Steam
[lyxoBka oOcCHalleHa [OMNOSHUTENbHBIM
HarpeBaTenbHbLIM 3MEMEHTOM, MO3BOSISAIO-
LM NPOU3BOAMTL Nap B Havane npouec-
ca BbiNekaHus. Hanuuve napa nonoxw-
TernbHO BNUSIET HA POCT TecTa 1 obneryaeT
NPUrOTOBIIEHNE HEXHbIX Orntog ¢ XpycTs-
et KOPOUKOW.
BkritoyeHne pyHkumm:
1.0TKpbITb ABEPLY AYXOBKM.
2.3anonHnTb NpodunMpoBaHHoe AHO Ka-
Mepbl BOAOMPOBOAHON Bodon Mmakc.150
M.
MpumeyaHue: Boay cnegyet 3anuBaTthb,
Koraa AyxoBKa xoriofHas.
3.Ha perynatope ycTaHOBWTb COOTBET-
CcTBYIOLLYIO dpyHKUMO Soft Steam.
4.MoBepHyTb perynsTop C Lenbl ycTa-
HOBKV COOTBETCTBYIOLLEW TemnepaTypsbi.
5.Nocne npeaBapuTensHoro pasorpesa
,gyxoskw B TeyeHne 5-10 MUHYT NOMeCcTUTb
MI0A0 B yXOBKY W 3aKPbIThb ABEPLLY.

6.4T00bI BbIKIIOYNTL AYXOBKY, MOBEPHYTHL
(PYHKLMOHAITbHbIN PETYTITOP W PETyIISiTO)
TEMMNepaTypbl B MONOXEHWE "BbIKIMIO4EHO".
7.¥Ypanute BOAy M3 MPOCUIMPOBAHHOIO
ﬁHa Kamepel.

mmeyvaHwue: Mepep yaaneHnem BoAbl
y6eauTechb, 4TO AyXoBKa ocThbina.



SKCIIYATALUA

He3aBMCMMOE OCBeLLeHMe [yXOBKU
C nomolLLb0 YCTaHOBKM NOBOPOTHOW PYYKM
B [@HHOW MO3MLMKN 3aropaeTcs CBET B Ay-
XOBOM LUKady.

co| BavHasa dyHkUMA akTuBUpyeT
ONTUMM3NPOBaHHBIV CMocob Harpesa Ans
SKOHOMMWU JHEPrMun Mpu NPUroTOBMAEHUN
LM, B 3aTOM nonoxeHun pyyku NnoaceeTka
[YXOBKM OTKIOHYaETCS.

TepMoLUUpKynALMs eco

BaxHo!

® Bo Bpemsi peanusauumn 6bICTPOro pasorpesa B
Kamepe JyXOBKM HE [OIMKEeH HaxoamTbCs Npo-
TUBEHb C BbINEYKON UNU Apyrue aNeMeHTbl, He
cocTaBnsiouwme o6opyaoBaHus OyxoBku. He
pekoMeHayeTCsl UCNOoNb30oBaTh (PYHKUMIO Obl-
CTporo pa3orpeBa npuv 3anporpammMmmnpoBaHHOM
nporpaMmmMaTtope.

® |13-3a npucyTCTBMA Napa B _kamepe BO BPeMsi
BbIMEKaHNs Ha BHYTPEHHEW CTOPOHe ABepLbl
M CTEHKaxX OYyXOBKN MOXET KOHOAEHCUPOBATbCS
Boga. [1o okOH4YaHUW BbinekaHus cnegyer 06s-
3aTENbHO BbITEPETH JINLLHIOK BOAY.

® [lpuv OTKpbIBAHUK ABEPLIbI BO BPEMSI BbINEKAHUS
HeobxoAnmo cobroaaTh 0Co0YH OCTOPOXHOCTb
1 OTOABMHYTLCS OT YCTPOWCTBA, Tak Kak nmap,
BbIXOASILLMIA U3 KAMEPbI, MOXET NPeACTaBnATb
onacHoCTb.

KoHTponbHas namna

BkntoyeHne [yxoBKM CONPOBOXAAETCH CBEYEHW-
eM AByX CurHanbHbix namnoyek, R n L. lopeHne
KOHTPONbHOW NamMnoykn R ugeta curHanusmpyet o
pabote ayxoBku. Moracias L namnoyka nHgpopmm-
pyeT O TOM, YTO B yXOBKE YCTAHOBMIIAChb HyXHas
Temnepatypa. Ecnu kynuHapHble pekomeHpauum
COBETYIOT NoMeLLaThb 6111040 B pasorpeTyto ,qyxoskf
3TO HYXXHO AenaTb He paHee NepBoro OTKIYEHUS
KOHTpOnbHOM namnodku. B npouecce npurotoene-
HusA L namnouka GyaeT BKNOYaTLCA Y BbIKITHOYATLCS
glo.qnepmaHme TemnepaTypbl BHYTPU AYXOBKM).
KOHTPOMbHasA namMmnoyka MOXeT Takke ropeTb B
nonoxeHun pyykn « OcBelLLeHne Kamepbl yXOBKN».
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SKCIIYATALUA

Ucnonb3oBaHue ne4vyku*

OGxxapvBaH1e NpPOUCXOAWT B pesyrnbTate BO3aew-

CTBUS Ha NWLLY MHJpPaKpacHbIX nyyen, cosnasae-

MbIX Pa30rpeBLUMMCS TPUNEM.

NS BKIOYEHUS NEYKM HYXKHO:

® YCTaHOBWTb PYYKY yXOBKM B MONOXeHue, 060-

3HAYEHHOE CYMBOJIOM @,

® Pazorpetb JyXOBKY B T€HEHUe 5 MUHYT (npu
3aKpbITON ABEPLIE AYXOBKM).

® [locTaBuTb B AYXOBKY MOAHOC C NPOAYKTaMm nu-
TaHWsl Ha COOTBETCTBYIOLLMI paboUmii ypOBeHb,
a B crnyyae obapuBaHUSA Ha BepTene - pac-
NOMOXUTb HEMOCPEACTBEHHO MO HUM (HUXe
BepTena) NoAJoH AnNs CTEKaloLLEero xupa,

® OOxapuBaHue criefyeT OCyLLecTBNATL Npy 3a-
KPbITOM ABEpLE [yXOBKM.

Ons OyHKUUN «TPUSIb» U KYCUIIEHHbIA TPUITb»
TemnepaTypy Hy>XHO ycTaHOBUTb Ha 220°C, a
.qn;%g()ﬁ(gkuuu «KOHBEKLUMA U rpUnb» MakCUMyM
Ha .

BHumaHwue!

Korga ucnonb3yetcs AyxoBka, AOCTYMHbIE
4YacTu MOryT HarpeTbecsi. PekomeHayeTcs He
nognyckaTb K yXOBKke AeTen.

WUcnonb3oBaHue BepTena*

BepTen no3sonseT xapuTb rotoBsiLLieecs B AyXOBKe
6ntono, nepesopaynBas ero. [MaBHbIM 06pa3om oH
CNYXUT ANS NomXapuBaHWs NTULbI, LIALMBLIKOB,
konbacok v T.n. BknioyeHne un BbIkMOYEHE OBU-
XEHUs BepTena OCyLLeCTBMAETCS OAHOBPEMEHHO C
BKIIOYEHNEM W BbIKITIOYEHWEM onepauun nogxapu-
BaHUA - «TPUNb». . .

Mpwn ncnonb3oBaHNM OQHOM U3 ITUX PYHKLIUIA B NPO-
Liecce noaxapuBaHusi MOXeET NPOon3oiTV BpeMeHHas
OCTaHOBKa ABUraTensi Unv n3aMeHeHue HanpaeneHust
Bgal_u,equ. OTO He BNUSIET Ha BPEMS U Ka4yecTBO
obxapviBaHus.

BHumaHue! .
Bepren He UMeeT OTAerNbHON pyyKK
ynpasneHus.

Mpurotoenexne 6noga Ha BepTene:

(cM. pucyHkn)

® [OMEeCTUTb MULLY Ha BepTen W 3akpenuTb npu
MOMOLL BUIIOK,

® pamKy BepTena pa3mMecTUTb B JyXOBKe Ha 3
CHU3Y paboyeM ypoBHe,

® KOHel BepTena BCTaBUTb B 3axBaT [ABUraTens.
O6patute BHUMaHME Ha TO, YTOObl BbleMka
MeTannMyeckon YyacTu 3axearta onvpanacb Ha
pamky,

®  BbIKPYTUTb PYKOSATKY,

® BCTaBUTb MOAHOC Ha CaMbIl HUWXKHUIA YPOBEHb
Kamepbl [yXOBKM,

® (O6xapuBaHue criefyeT oCyLLeCTBNATL Npy 3a-
KpbITOW ABepLe AyXOBKY.

Puc.6y

NMPUITOTOBNEHUE MNMULLIK B YXOBKE - MPAKTUYECKWUE COBETbDI

Bbineuka

® PekomeHAyeTCs BblNekaTb NMUPOrM Ha Noando-
Hax, SBMSIOLIMXCA 3aBOACKON KOMMnekTauuen
nnuTbl,

® Bbineyky MOXHO NpPoM3BOAWTbL B hopmax 1 Ha
noaaoHaxX NPOMbILLIIEHHOTO NPOM3BOACTBA, KO-
TOpble CTaBATCA Ha BOKOBbIE HanpaBnsoLwme.
[nsi npurotToBneHUst NpoayKTOB NMUTaHNUSI PEKO-
MeHAyeTCs UCMonb3oBaTb NOAAOHbI YEPHOro
LBeTa, NOCKONbKY OHM fy4ylle NPOBOAAT TEMMO
1 coKpaLlalT BpeEMS MPUroTOBMEHUS],

® He pekomeHAyeTCs NPUMEHATb popMbl U Noa-
[OOHbI CO CBETION 1 BrnecTsLel NOBEPXHOCTLI
npu 06bIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUI U HKHUIA
HarpeBarenu), NpYMeHeHne Takoln nocyabl Mo-
XKET NPUBECTM K TOMY, YTO TECTO He NporneyeTcs
CHU3Y,

® [Ipu MCnonb30BaHWMM KOMbLEBOrO Harpeearens
npeaBapuTenbHbIA NPOrPeB AyXOBKN He 0bs13a-
TeneH. [Ana npoumx pexumoB, nepes npurotos-
NeHVeM NpoAdyKTOB AyXOBKY HY>HO pa3orpetb,

® [lepen Tem, Kak BblHYTb MMPOrM U3 OyXOBKM,
HY>KHO MPOBEPUTH UX TOTOBHOCTb NPW MOMOLLN
nano4ykn (koTopas OOMKHa OCTaTbCs CyXOW U
yucTon),
PekomeHayeTcs O0CTaBUTb BbINEYKY B LYXOBKE
Ha 5 MUHYT nocre ee BbIKIYEHWS, .

® TemnepaTtypa BbliNeYku, NPUTOTOBIIEHHOW C
MCNONb30BaHNEM (PYHKUMM LIMPKYNSALMN TEM-
nepatypbl 06b14HO Ha 20 -30 rpagycoB Huxe,
4YeM Mnpu 0ObIYHONM BbiNeyke (C NPUMeEHeHneM
HIDKHEro 1 BepXHero Harpesarensi),

*Ana onpeaeneHHbIX Moaernen

® [lapameTpebl BbiNeyky, NpyBeAeHHbIe B Tabnmuax
CnpaBoYHble, M MOTYT MEHSITLCSA B COOTBETCTBUN
C BaLLWM OMbITOM U BKycamu,

® Ecnu cBedeHWsi B KyNIMHAPHBIX KHUrax 3Hauu-
TENbHO OTNINYAKOTCHA OT HaLLUMX peKOMeHAauun,
NpoCMM PYKOBOACTBOBAaTbCS HaCTOSILLEN WH-
CTpyKUMen.

MopxxapusaHue msica

® B gyxoBKe rotoBUTCst Msico nopumsimu 6onee 1
Kkr. [lopumm, BEC KOTOPbLIX MEHbLUE, PEKOMEHAY-
€TCs1 TOTOBUTb Ha ra3oBbIX ropenkax ninThbl,

® [1ns npUroToBreHnsi peKOMeHAyeTCs NPUMEHSATh
XapornpoyHyto nocyay, C pydkamu, He noggdato-
LLMMUCS BO3AENCTBUIO BbICOKOW TEMMEPATYphI,

® [Ipy NPUroTOBMEHMMN MULLN Ha peLleTke WUnm
BEpTEsie Ha CaMOM HU3KOM YPOBHE HY>KHO pas-
MEeCTUTb NOAAOH C HEGOMbLIMM KONMUYECTBOM
BOAbl,

® MwHUMYM oauH pas, Ha 3Tare NnonyroToBHOCTMH,
HY>KHO NepeBEPHYTb MSICO Ha APYryo CTOPOHY, B
npoLiecce BbINeYkN BpeMsi OT BPEMEHW NONMBaTb
MSICO BbIOEMNSOLLMMCS COKOM UIN FOpsiYei Cco-
TNeHor BOAON, NonneBaTh MACO XONOAHOW BOAON
He pekoMeHAayeTcs.
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NMPUITOTOBNEHUE MNMULLIXA B YXOBKE - MPAKTUYECKWUE COBETbDI

®DyHKUMA HarpeBa Tepmouupkynauma KO

®  Mpy UCMONb30BaHUU PYHKLIMM TepMOLIMPKYNsLMA KO BKIHOYAETCS ONTUMArbHLIV CNocob
HarpeBa C Lienblo MPUroTOBNEHWS MULLY C MUHUManNbHBLIMW 3aTpaTamy 3NeKTPOIHepruy,

®  Herlb3s COKpaLLaTb BPEMSs MPUTOTOBIIEHNS 3@ CHET MOBLILLEHNS TEMMEPATYpPbI, TAKKE He
pekoMeHayeTcs NpeABapuUTenbHO pasorpeBaTh AyXOBKY Nepes NpurotToBrieHNEM,

®  He criedyeT U3MEHSITb 3afaHHy0 TemnepaTypy W OTKpbIBaTb ABepLy B npouecce Mnpu-
rOTOBMEHWS.

PekomeHayeMble napameTpbl NPU UCMONb30BaHUN PYHKUMKU TepMmoumnpkynsaumna KO

Cnoco6 3aneka- ®DyHKUMA ay- Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH]
HuA 6noaa XOBKM (°C)
BuCKBUT 180 - 200 2-3 50 - 70
BuckButHbIN TOPT/

PYHTOBbIV KEKC 180 - 200 2 50-70
PuiGa 190 - 210 2-3 45 - 60
[oBaguHa Eco 200 - 220 2 90-120
CBUWHVHa Eco 200 - 220 2 90 - 160
Kypuua Eco 180 - 200 2 80 - 100

®dyHkuma Soft Steam

® OdyHkuma Soft Steam pekomeHayeTcs Ans BbinekaHus caobbl, xneba n ocBexeHust bnioa 1 npegHa-
3Ha4yeHa Anst yBENUYEHWS BNaXHOCTW BO BPEMSI BbiNeKaHus.

® Hanunuve napa nonoxuTenbHO BNUSIET Ha POCT TecTa W obreryaeT NpUroToBrieHNe HeXHbIX Brtoa ¢
XPYCTSLLEN KOPOUKOWA.

® Henb3as OTKpbIBaTb ABEPLY BO BPEMS BbiNEKaHUsi.
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YKA3AHUA MO TEXHUKE BE3OIMNMACHOCTH

[lyxoBKa C NpUHYAUTENBHOW LMPKYNsLMel Bo3ayxa (HarpeBaTtenb TEPMOLMPKYNSLMN + BEHTUNATOP)

Bua Bbineyku DyHKUNMU Temnepatypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
npoayKT LY XOBKMU (°C)

Bucksut D 160 - 200 2-3 30-50
i | O | wem | g 25-40°
St o t55-170) s 25400

Muua 200 - 230 " 2-3 15-25

Pbi6a O 210 - 220 2 45-60

PbiGa 160 - 180 2-3 45-60

PuiGa 190 2-3 60 - 70

KonGacku ™ 200 - 220 4 14-18

loBsignHa D 225 - 250 2 120 - 150

[oBsignHa 160 - 180 2 120 - 160

CaurmHa O 160 - 230 2 90 - 120

CauHuHa 160 - 190 2 90 - 120

Kypuua 180 - 190 2 70 - 90

Kypuua OJ 160 - 180 2 45 - 60

Kypuua 175-190 2 60 - 70

Osoum O 190 - 210 2 40 - 50

OBoLun 170 - 190 3 40 -50

3HauyeHve BpeMeHN NprMBeaEeHO, eCv He yKasaHo MHOoe, AN He pasorpeTon kamepsbl. [na pasorpeTton
OYXOBKW BPEMSI AOIMKHO ObITb YMEHbLUEHO NPUMEPHO Ha 5-10 MUHYT.

) Pa3orpeTb NycTyt AyXOBKY

2'Yka3aHHOEe BpeMsi OTHOCUTCS K BbiNeKaHWio B HEGOMbLLIMX hopmMax

BHyMaHwue: MapameTpbl, npuBeaeHHbIe B Tabnuue, ABASOTCA NPpMBAM3nTENbHLIMK 1 MOTYT BbITb CKOPPEK-
TUPOBaHbI B COOTBETCTBUM C BaLLMM COBCTBEHHBIM OMbITOM W KyNMHAPHLIMU BKyCamu.
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TECTOBbBIE BJIKOOA B coorBeTtcTBUM co ctaHgapTom EN 60350-1.

Bbineyka
Bup 6nopa Axkceccyapbl YpoBeHb DYyHKUMA Temnepa- Bpewms BbI-
Harpesa 'Igg)a nekaHus ?
(MuH.)
fpoTuacHs 4 O 160 " 28-322
s BbINeYkn
rporuaeH 3 1551 23-262
ONs BbINeYkn =
MpoTuBeHb
Menkune nage- ONS BbINEYKN 3 150V 26-302
nvs 3 TecTta
2+4
MpoTnBeHb 2 - npoTnBEHb
NS BbINEYKn NS BbINEYKn 1 _an 2)
MpoTrBeHb UK apKoro 150 27-30
Onsi Kapkoro | 4 - npoTMBEHb
NS BbINEYKn
fpoTuaeHs 3 O 150-160" | 30-402
NS BbINEeYKn
Mpotusers 3 X 150-170" | 25-352
NS BbINeYkn
MpoTueBeHb
lMeco4Hoe TeCTo | nng Beineukw 3 150-170 " 25-35%
(nonocku)
2+4
MpoTrBeHb 2 - NpoTuBEHb
NS BbINeYkn NS BbINeYkn ) 1 _ac2)
MpoTrBeHb UIN )KapKoro 160-175 25-35
0N XKapKoro 4 - npoTuBEHbL
NS BbINeYkn
Pewwertka +
BuckeuT € HY3- Cg:m;j&n:
kam conepxaru- | SEEE IR 2 O 170-180 " 38-462
emkvpa KpbITEM
26 cm
2
PewweTka + 2 bopmbi Ha
peLleTke pas-
dopmbl Anst
ABNOYHbIN BbIMEYKN C MeLLISHEI Mo
[auaroHanu, [:] 180 -200 " 50-652
nvpor YepHbIM Mo-
KPLITUEM npaeas 3agHss
4yacTb, neBasi
@20 cm nepenHss
yacTb

' PazorpeTb NycTyto OyXOBKY 5 MUHYT, HE UCMOMb30BaTh (PYHKLIMIO BLICTPOro pasorpesa.
2 3HayeHvie BpeMeHV NpVYBEAEHO, ECNW HE YKa3aHo MHOe, Ans He pa3orpeTon kamepsbl.

BHuMmaHwme!
ﬂaBameprl, npvBeaeHHble B Tabnuuax ABnsoTCA CNPaBoYHbIMU U MOTYT U3MEHATLCS B 3aBMCUMOCTY
OT Balumx KynvHapHbIX NPUCTPACcTMA 1 OnbiTa.
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TECTOBbBIE BJTIOOA B cooTBeTCTBMM CO CTaHAAPTOM

EN 60350-1.

Mpynb
Bup 6nopa Axkceccyapbl YpoBeHb DYHKLUMA Temnepa- Bpewmsi
HarpeBa Typa (MmH.)
(°C)
TocTbl 13 be- — "
o ees PeweTka 4 220 3-7
Pelwetka +
NpoTUBEHb ANSst ) 1 cTopoHa
[oBsxxbY Byp- XapKoro 34_ npil;ume;gﬁb 290 1 13-18
repbl (ans cbopa P 2 CTOpoHa
NS BbINEYKn
cTeKaloLLmx 10-15
Kanenb)

" PasorpeTb NycTyto QyXOBKY, BKMto4asi Ha 8 MUHYT, He CNonb3oBaTh PYHKLMIO GbICTPOro pasorpesa.

Bbineyka
Bug 6nopa Akceccyapbl YpoBeHb DyHKUMA Temnepa- Bpems
HarpeBa Typa (MuH.)
(°C)
Peletka +
Hpoigiigl:onnﬂ 2 - pelleTka _
(nnst c6opa 1 - NpoTUBEHDL 180 - 190 70 -90
ONs BbINeYkn
cTeKarLLmx
Kanenb)
Kypuua uenas
Pewertka +
P 1 - npoTueeHs 180 - 190 80 - 100
(ansa cbopa
OIS BbINEYkn
cTeKatoLLmnx
Kanernb)

3HauyeHve BpeMeHn npuseneHo, ecrin He yKkasaHo nHoe, Ang He pasorpeTto kamepbl. [1Ins pasorpeTon

AYXOBKU BpeMA OOJDKHO ObITb YMEHbLLUEHO NMPpUMEepPHO Ha 5-10 MUHYT.
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OBCITYXXUBAHUE N yXoa

AKKypaTHOCTb Nonb3oBaTens 1 nogaepxaHve nnu-
Thl B YACTOTE U €€ NpaBuibHOE CoAepXaHue B 3Ha-
YuTerbHOW Mepe NPoAsSieBatoT Cpok ee Gesasapuii-
HOM paboThbl.

[Mepen YMCTKOW NAUTY HYXKHO BbIKMHOYUTL, 06paTuB
0co60€e BHUMaHUe Ha TO, YTOObI BCE PyyKU Haxoau-
nncb B nonoxexHun ,®” /0", YuCTKy MOXHO Npowns-
BOOMTb TOSbKO MOCHe TOro, Kak nivMTa OCThbIHET.

[OyxoBka

e [lyXOBKy Criegyer YMCTWUTb NOCrne Kaxaoro uc-
nonb3oBaHusi. Tlpn YMCTKe BKIHOYAETCS OCBe-
LLieHWe, YTO MO3BOMSET YNyYlWUTb BUAUMOCTb
BHYTpW paboyero NnpocTpaHcTBa. .

o KaMepy AyxOBK1 HAAMEXMT MbITb TOMBKO TEMMOW
BOOOW C 406aBNeHNneM HebOoMbLLOro KonmyecTea
XUOKOCTW ANS MbITbS NOCYAbI.

e [lapoBas uncTka*: .

- B MWCKY, MOCTaBIIEHHYIO Ha NepBbI CHU3Y Ypo-
BEHb AyX0BKWN HanuTb 0,25 n BoAbl

(1 cTakan),

-3aKpbITb ABEpLY AyXOBKM,

-py4yKy perynsitopa temnepaTypbl yCTaHOBUTb
B nonoxenune 50°C, pyuky Bbibopa pexuma
paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHWI HarpeBaTenby,
-HarpesaTb kKamepy AyXoBKu 0KOMo 30 MUHYT,
-OTKPbITb ABEPLlY AYXOBKM, BHYTPEHHN 06beM
Kamepbl NPOTEPETL TPANKON Ui rybkoit, 3atem
NPOMBITb TEMION BOAOW C AobaBfieHneM Xua-
KOCTU ANt MbITbs MOCYAbI.

BHumaHue. OcTtaTouHas Brara nocre naposoi
OYUCTKY MOXKET UMETb BUA Karnerb Ui OCTaTKOB
BOAbI MOA NIUTOMN.

e [locre MbITbs KAMEPbI yXOBKW €€ CIeAyeT Bbl-
TepeTb Hacyxo.

e OuucTKa KaMHs, oGpa3oBaBLIEroc Ha gHe
Kamepbl Npu ucnonb3oBaHun yHkumumn Soft
Steam:

- Ha ngogmnm OBaHHOE [HO Kamepbl HanNuUTb
okono 250 mn 6% ykcyca 6e3 fobasrieHns Tpas,
- BblAepaTb YKCYC NpW KOMHaTHOW Temnepa-
Type B TedeHrne 30 MUHYT, YTOObI pacTBOpUTL
0CafoK U3 KamHs,

- OYUCTUTb BbIEMKY TEMION BOZOW U MSITKOW
TKaHbHO.

MpumeyaHue: PekomeHayeTcsi ouMcTKa Yepes
Kaxable 5-10 UMKNOB C UCNONb30BaHUEM
dyHKumnm Soft Steam.

BHumaHue!

Ons unctkm n nogaepxaHus B paboyem
COCTOSIHUM CTEKMSAHHbIX MOBEPXHOCTEW
He MPUMEHSATb YUCTsALMe CcpencTBa,
copepxaluve abpasmBbl

® [InuTbl, 0603Ha4YeHHble BykBo K* B Tune, oc-
HaLLeHbl BCTaBKaMu, NOKPbITLIMM CreLmnansHON
KaTanuTuyeckon amarnbto. bnarogaps takon
amanu 3arpsis3HeHus XXMpPoOM U ocTaTkamu efpl
CaMOCTOATENbHO YAAnsoTCs Npu YCroBumn, YTo
OHW He BbICOXNM UMK He nogropenu (octaTku
efpl 1 Xnpa Heobxoamnmo, Kak MOXHO bbicTpee
OTAENUTb, NoKa He BLICOXSIN U HE MPUNEKINUCH,
YTO MO3BONUT U3bExaTb ONUTENLHON PYyHHOM
YWCTKU OyXOBKK). [Ins KaTanutuyeckon YMCTKu
OYXOBKM HEO6XxoaMMO BKMHOYMUTL ee Ha 1 vac,
ycTtaHaBnusas Temnepartypy 250°C. Ecnu
OCTaTKM efbl MarneHbkne, TO NMPOLLECC MOXHO
COKpaTUTb.

*Ana onpegeneHHbIX Mogernen

BaxHo!

MockonbKy npouecc KaTanuTU4ecKown
OYMCTKY CBA3aH C NoTpebreHnemM sHeprum,
HeobxoQUMO nepen KaxXAaoW O4YMCTKOWM
NpoBepsTb CTENEHb 3arpsiaHeHus. Mocne
BbISIBITEHUS] CHDKEHUST 9PEKTUBHOCTU Ka-
TanuTUYeCKOM OYUCTKM dMareBble BCTaB-
KW MOXHO 3aMeHUTb HOBbIMWU. BcTaBku
MOXHO NpuoBpecTy B CEPBUCHOM LIEHTPE
unun B npop%ax(e. B cnyuyae craHgapTHOW
YUCTKN HEOOXOAMMO MOMHUTL O TOM, YTO
KatanuTmyeckas samarnb YyBCTBUTESIbHA K
MeXaHW4YecKoMy BO34EeNCTBUIO, MOSTOMY
Henb3s UCnonb3oBaTh abpasvBHbIE YNCTS-
e Cge,D,CTBa 1 XKECTKMe ryoKku.

Puc 10b

3amMeHa namMnoYkun ocBeLeHUs AYXOBKU*

Ons UCKIOYEeHUA BO3MOXHOCTU nopaxeHus
AMNEKTPU4HeCKUM TOKOM nepen 3aMmeHon namnoykm
yGeAMTer, YTO YCTPOUCTBO BbIKITHOYEHO.

e Bce py4Ku ynpaBneHus yCTaHOBUTb B MOMOXKe-
Hue ,,@” [ 07 , 1 BbIKIKOYUTb NUTAHKE,

e BbIBEpHYTb 1 NPOMBITb KOMNAK Namnoyku, Bbl-
TepeTb ero Hacyxo.

e BbIBepHYTb OCBETUTESBHYIO NTAaMMNOYKY U3 rHes-
Aa, Npy HeobXoaAMMOCTU 3aMEHNTL €€ He HOBYIO
— lamnoyka BblCOKOTemnepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:
- HanpsxeHne 230
- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

JTamnoyka gyxoBku - Puc 9

e BBepHyTb namnouyky. O6patute BHUMaHWE Ha
NpaBUTbHYIO YCTAHOBKY NMaMMOYKu B Kepamu-
Yyeckoe rHesgo.

e BBepHyTb KOMnak Nnamroyku.

3amMeHa ranoreHHoOW namMmno4ku NoacBeTKu Oy-
XOBKU*

YTto6bI M3bexaTb NOpaXKeHWUA 3INEeKTPUYECKUM
TOKOM, nepep 3aMeHOW ranoreHHoW Nammnoyku

cnepnyet yGeﬂMTbcﬂ, 4yTo anGop BbIKJTHOY€H.

e Bce pyuku YNPaBIeHns YCTaHOBUTb B MONOXe-
Hue ,,@” /07 1 BbIKMKYUTb NUTaHKE,

e CHATb ¥ NPOMBITb NNadoH Namnebl, Nocne aTo-
ro Hacyxo ero BbITEPETb.

e BblHbTE ranoreHHylo namnoyky C MOMOLLbI
Kycouka TkaHu unv bymaru, B cryyae Heobxo-
OVMOCTM TanoreHHy namnoyky criegyet 3a-
MEHUTb HOBOW TUN
- HanpsixeHve 230B
- MOLLHOCTb 25BT

e [lpaBuMNbHO BCTaBbTE ranioreHHy namnoyky B
NaTpoH.

e 3akpytute nnadoH NaMnoyKu.

Jlamnoyka gyxoBku - Puc 9a
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OBCITYXXUBAHUE N yXoa

[yxoBku, 0603Ha4eHHbIe BykBon D*, 06opynoBaHbI B
NErKo BbIHMMAIOLLMECS HanpaBsoLLne NPOBOAHUKN
(NpOBOMOYHbIE NIECEHKN) NPOTMBEHEN (M APYruX
BMOXEHMUIN) AyXxoBoro wkada. [ns Toro, 4Toodbl nx
BbIHYTb 115 MbITbs, CrieyeT NOTAHYTL 32 3NeMeHT
— 3aLlenky, KOTopbI HAXOAMTCS BNEPEAN 3aTeM OT-
BECTW (OTKIOHWUTb) B CTOPOHY W BbIHYTb C 3a4HEro
anemMeHTa — 3auernku.

Pwuc 10.

[yxoBku, o6o3HavyeHHble BykBamu Dp*, o6o-
pyAoBaHbl B HepxaBselolne Teneckonnyeckune
(pa3aBuKHbIE) HanpasnswLwWwme, NPUKPENEHHbIE
K MPOBOMOYHbIM MPOBOAHMKaM. Hanpasnswowne
cnegyet BbIHUMaTb M MbITb BMECTE C NMPOBOIIOYHBIMM
npoBoaHvKamu. Nepea pasmeLleHMem Ha HUX Npo-
TUBEHeWN, crneayeT UX BblABUHYTL (ecnun AyxoBKa
HarpeTa, NPOBOAHMKN Ha[O BbIABWHYTb, 3aLEnuB
3afHMM Kpaem NpoTuBeHs 3a bydepa, koTopble Ha-
XOOSTCS B NEepefHen YacTu NPOBOAHUKOB) 1 3aTem
BBECTV BMECTE B MPOTVBEHEM.

Puc 10a

Mepuoanyveckum ocmotp

MomMumo pencTeuiA, HEOBXO4MMbIX ANsl NoAaepXa-
HVS NNWTBI B YNCTOTE, CrieayeT:

® poBOAWTH MEpUOAMYECKUE NMPOBEPKU PaboThbl
3M1EeMEHTOB YrpaBfieHus 1 pabouunx rpynn nnu-
Tbl. [Mocne ncTeyeHnss rapaHTURHOIO CpoKa,
MUHUMYM pa3 B ABa roga, cregyet npou3Bo-
OUTb OCMOTP TEXHUYECKOTO COCTOSIHWUS MIUTbI
B CEPBMCHOM LIeHTpe,

YCTPaHsATb BbISIBMIEHHbIE 3KCMIyaTaLMOHHbIE
nedekTbl,

npv HeobX0AMMOCTM NMPOBECTU 3aMeHy BbllLe/-
LUMX U3 CTPOSI AeTarnen n ysrnos

BHumaHue!

Bce peMoHTHbIE 1 perynsiunoHHble paboTbl
[OIMKHbI MPOM3BOAUTLCS COOTBETCTBYOLLMM
CEPBUCHBIM LIEHTPOM UMK MacTepoM,
MMELLNM HEOOXOAMMYHO KBanMduKkaumo

1 OOMyCK.

CHaATre aBepLbl

[insa 6onee ynobHoro AocTyna k kamepe AyXOBKW U
€e YNCTKMN MOXHO CHSATb ABepLy. [115 3TOr0 HyXHO
ee OTKpbITb, MOAHSATL NPegoXpaHnTerb, HAXOAALLMIA-
ca B netne (pwc. 12As). ﬂaepuy crerka npuKpbITb,
NPUMOAHATL W BbIABVHYTb BNepen. [Ins ycTaHoBKu
ABepLbl B NAMTY NOBTOPUTL AEVCTBUSA B 0BpaTHOW
nocneposatenbHocTu. MNpu ycTaHoBKe credyeT
0bpaTyTb BH/MaHWe Ha NpaBUNbHOE COBMeLLeHne
YacTtey netnu. Mocne ycTaHOBKW ABepLbl AyXOBKW
HY>XHO 06513aTenbHO OMyCTUTL NpefoxpaHuTens. B
NPOTUBHOM Cry4ae, Npu NonbITKe 3aKpbITVSA ABEPLibI
MOryT ObITb MOBPEX/AEHbI NEeTNN

puc 12A - OToaBUHYTbL NPegoXpaHnTenu neTenb
CHHATNe BHYTpPEeHHero cTekna®

1. BbIHYTb (BbITSIHYTb) MNaHKy BEPXHUX de en,
Kak rnokasaHo Ha pucyHke (puc. 12B n 12C).

2. BHyTpeHHee CTeKNo BbIHYTb U3 KpenneHus (B
HWKHEN YacTu ABepLbl).
Pwuc. 12D, 12D1.

3. TlombITb CTEKNOo Tenron Boaon ¢ HebomnbLLIMM
KONMYeCTBOM YMCTALLEro CpeacTsa.
YTo6bl YyCTaHOBUTL CTEKSIO, creayeT MnocTy-
natb B 0bpaTHON o4epenHOCTM. [Nagkas YacTb
cTekna AOormKHa HaxoOMTbCs CBEPXY.
BHumaHue! He cneayet BOaBnueaTh BEPXHIOO
nnaHKy OHOBPEMEHHO C 006enxX CTOPOH [ABEPEN.
[1ns T0ro, 4To6bl NPaBUIILHO YCTAHOBUTL BEPX-
HIOIO NNaHKy ABepen, creayeT cHavana npuno-
XUTb NEBbIV KOHEL, NNaHKK K ABEPsiM, a NpaBbli
€€ KOoHeL| pasmMacTUTb BAaBMBAOLLVM ABMXeE-
HVeM 0O MOMEHTa 3ByKa «3aLLénknusaHns». 3a-
TeM, C JIeBOW CTOPOHbI TaK Xe BAaBUTb MIaHKy
[0 MOMEHTa 3ByKa «3alLENKMBaHNS».

Puc. 12D - CHATMe BHYTpPeHHero ctekna. 3 cre-
KMSAHHbBIE.
Puc. 12D1 - CHsTWe BHyTpeHHero cTtekna. 2 cre-
KNSIHHbIE.

NMOBEAEHUE B ABAPUMHbIX CUTYALUAX

Ka)xaon aBapuinHONM CuTyauum cnepyer:
BbikntounTb paboyne y3nbl nnThbi
OTCcoeaAnHUTL dMneKTponuTaHne

B
[
[
: BbizBate Mactepa

HekoTopble Merikue fedekTbl Nonb3oBaTerlb MOXET UCNPaBUTL CaM, Crieflysi ykasaHusiM B Tabnuue.

Mpexae, yem obpalLaTbCs B CEPBUCHbIV LIEHTP, NPOCMOTpUTE Tabnuuly.

*ANsa onpefeneHHbIX moaenen
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NMOBEAEHWE B ABAPUUHbIX CUTYALIUAX

NMPOBJIEMA

NPUYUHA

LOENCTBUSA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTCyTCTBI/Ie nNTaHnA

MpoBepnTb MpeAoxpaHuTenb,
neperopeBLLNin 3aMeHUTb

2. ,El(l)/lcnneﬁ TaiMepa nokasbiBa-
er,0.00”/,12.00™*

MpuBop 6bIn OTKNIOYEH OT
CETV UNN BPEMEHHO Nponarno
HanpskeHue

YcTaHoBUTb TekyLlee Bpemsi (CM.
MHCTpyKumMst Mo aKcnnyaTauum
Tanmepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYyXOBKM

Jlamna BbIBepHyTa unu nepe-
ropena

MooKpyTUTL UNN 3aMEHUTb Nam-
ny (cm. Pasgen Yuctka n copep-
XaHve NnnTbl)

*ANsa onpefeneHHbIX moaenen

TEXHUYECKUE OAHHbIE
230V~50 'y

Makc. 3,6 kBT

HoMuHanbHOe HanpsikeHue:

HomuHanbHas MOLWHOCTb:

Pasmepbl nantel (LWPUHA / TIYBUHA / BbICOTA)

OcHoBHasi H(opMaLms:

59,5/57,5/59,5 cm

MpoaykT cooTtBeTcTBYET cTaHAapTam EN 60335-1, EN 60335-2-6, gencraytowum B EBponenckom Cotose.

[aHHble Ha aHepreTUYecKo MapKUPOBKE AMEKTPUYECKUX SYXOBOK NPUBEAEHL! B COOTBETCTBUN CO CTaH-
paptom EN 60350-1/IEC 60350-1. 3Tv 3HaueHNs onpedensioTcs Npu CTaHAapTHOW Harpy3ke C akTUBHbIMU
hYHKUMSIMU: HUXKHETO 1 BEpXHEro HarpesaTensi (0ObIYHbIN PEXMM) U NOAAEPKKN HAarpeBa C MOMOLLbIO
BEHTUNATOpA (ecnu Takve yHKLUM UMELOTCS).

Knacc aHeproaddekTnBHOCTM Obin onpegeneH B 3aBUCMMOCTI OT AOCTYNHON (OYHKLMN B MPOAYKTE B CO-
OTBETCTBUM CO CMeayoLLMM NPUopUTETOM:

MpuHyauTenbHas UMpKynaums Bosayxa OKO (Harpesatens Tepmoumpkynsumm | (D)
+ BEHTUNSITOP) ECO
MpuHyauTenbHas UMpKynsaums Bosayxa KO (HarpeaTenb HKHWI + BEPXHWIA +
rpUnb + BEHTUNATOP) ECO
O6bIuHbI pexum KO (HarpeBaTenb HWKHUIA + BEPXHUIA) Q

Mpw onpenenexHuy notTpebrneHust 3HeEPrMm criedyeT CHATb TENECKONUYecKe HanpasnstoLme (ecrnm oHN

BXOOAT B KOMMNJIEKT I/I3,D.eJ'IVIH).

NMpoussoauTennb cBUAETENILCTBYET

HacToawmm nponsBoamTeNb CBUAETENBCTBYET, UTO AaHHbIN 6bITOBOM NpMBOp OTBEYaeT OCHOBHbIM
TpeboBaHUAM HUXKXENPUBEAEHHbIX AMPEKTUB U Tpe6oBaHMii

020/2011

Mpn6op MapKMPyeTCs eAnHbIM 3HAKOM 06paLLeHns

BUA ONA NpeabsAB/IEHNA B OpraHbl KOHTPO/1A 3@ PbIHKOM.
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AVUPEKTUBA NO HU3KOBOJIbTHOMY o6opyaoBaHuio 2014/35/EC,

AVPEKTUBA NO 3/IeKTPOMarHUTHOW coBMmecTtumoctu 2014/30/EC

ANPEKTUBa MO 3KOJIOFM4YeCcKoOMy npoekTuposaHuto 2009/125/EC,

Tpe6oBaHue ,,0 6€30NacHOCTM HU3KOBOJIbTHOIro o6opyaoBaHua” TP TC 004/2011,
Tpe6boBaHue ,,51eKTPOMAarHMTHaA COBMECTUMMOCTb TexHuueckux cpeacrs” TP TC

EH[, M Ha Hero BblAaH cepTUdUKaT COOTBETCT-




KAZ

K¥PMETTI CATbIN ANYLbI,

«Hansa» ypmeneLli naiaanaHyabiH epekile KkapananbiMAbibiFbl MeH XXy3 nambi3ablk TUIMAINIK CUSKTbI
KacveTTepai esiHae GipikTtipeai. HyckaynblKTbl OKbin GonFaHHaH kenin Cisae ypmenewTi KyTy GoblHLIA

VbIHLUbINbIKTap TybIH,D,aMaIZ,D,bI.

pMeniell, 3ayblTTaH LiblFapy GapbicbiHAa, opay angblHaa Kayincisaik xeHe KyMbiCka apamabinblk
MakcaTblHAa apHaubl CTEHATEPAE MYKUST TEKCEPINTeH. o
é\(pan bl Kocnac 6ypbiH, Ci3aeH nanaanaHy 60MbIHLLIA HYCKAYTbIKTbI MYKWSIT OKbIM LUbIFYbIHbI3AbI 6TIHEM3.

HOa basiHaanFaH Hyckaynapbl CakTay ypMeneLwTi AypbIC NanganaHoayabiH angbiH anagsl. ]
HyckaynbIKTbl cakTarn, oHaii KorxeTiMAl )epae yCTaraHblHpbI3 XeH. Kairbinbl okuFagaH aynak 6ony yiiH
naviaanaHy 6oMblHLLIA HYCKaymbIKTarbl epexenepsi Xyeni Typae opbiHAay KaxeT.

Hazsap aypgapbiHbI3!

Ypmeneum TeK OCbl HyCKayrblKNeH TaHblCKaHHaH KeWiH FaHa KongaHbIHbI3.
Ypl\geneLu TEK YU XafdaublHOa nanganady YUWiH faHa apHanfaH. i X
D,aVIbIH,EI,ayLLIbI KypanablH XYMbICblHa aCcep eTNeuTIH e3repiCtepal eHridy KyKblfblH 63IHE Kanablpabl.

MA3M¥HbI
PMETTI CATbIIN AnyLWbl, | 22
JIEKTP QHEPTUACHLIH KAJTAW YHEMOEY KAXKET 22
YIMNCI3OIK TEXHUKACBI BOUbIHLIA H¥CKAYJIAP 23
PbIJTFbIFA CUMATTAMA 24
PACTbIPY 24
ANOATIAHY . 25
TAF bl YPMEMNELUTE LILIAVII:II%[AY — IC XKY3IHOEI KEHECTEP 27
KOPCETINETIH KbIBMET INEH KYTIM 32
AMATTbI XKAFOANITAPOAFbI IC-OPEKET 33
TEXHUKANBbIK OEPEKTEP 34

ANEKTP SQHEPITUACBIH KANNAU YHEMAEY KAXET

OneKkTp 3HEePrusicblH TMiMAi nanganaxy TacbimMangay ywiH Kypan

TeK WhbIfblHAapAbl TeMeHaeTin kaHa
KoMaWabl, COHbIMEH KaTap KopluaraH
opTaHbl Aa kopfaiiabl. Keneci kapanaibiv
Z— epexenepai opblHAay €H XakcCbl
HaTUXEenepre XeTyre kKemekTeces;:
eYpMenewTi TeK TaFaMHbIH YIIKEH KenemiH
[avbiHOay YWiH FaHa konpady.
Canmarbl 1 Kr-fa geniHri eTTi ac nicipetiH beTTe
KacTptonbae AaibiHaay Tvimaipek.
eYpmeneLuTiH KanfaH XbinybIiH nanganany. Erep
Tafam 40 MUHYTTaH apTblk 4anibiHAanca, ypmeneLri
fanbiHaayablH askranybiHa aeviH 10 MUHyT BypbIH
axblpaTbiHbI3.
eYpMeneLTiH eciriH YKbINTbI XXabbiHbI3. YpmeneLu
€CiriHiH NacTaHFaH Thifbl3aarblUTapbl XbinyablH 60cka
KeTyiHe MyMKiHAIK TyFbi3adbl. Thifbi3garbiiTapaarbl
nacraHynapapl 6ipAeH KeTipreH xeH.
e TakTaHbl TOHa3bITKbIWTap/My3AaTKbILL
Kameparnap XaHblHAa OpHaTNaHbI3.
ONEeKTPAIH KaXeTCi3 KongaHbInybl apTajbl.
Hasap ayaapbiHbI3!Erep Tanmep kongaHbinca,
OHbl AalblHAay yaKbITblHAH Kbickanay yakblTka
OpHAaTKaH >X6H.

@ 3akbiMaaHynapJaH opamMaMeH
(K;qpranraH. OpamagfaH LublfapFaH KeiH,
i3feH OHbIH BenikTepiHeH KopluaraH
opTafa 3anan KenMenTiH apicneH
KYTbINYbIHBI3AbI CypaliMbi3.OpamaHsbl
AalibliHpay YLiH KongaHbinFaH 6apnbik Matepuaniap
3UAHCHI3, Oﬂa%ﬂbl 100 %-ra kaiTa eHaeyre 6onaapi
XoHe calikec benriMeH GenrineHrex.
Hazap aynapbiHbi3! OpamagaH LbiFapy 6apbicbiHaa
opama MatepuangapbiHa (MONMaTUIIEH NakeTTep,
neHonnacTTbiH GenikTepi xaHe T.6.) 6ananapabl
XaKblHOATNAHbI3.

MarpganaHy mepsiMi agkTanFaHHaH KeniH

ocCbl Kyparnbl KapanambiM KOMMYHarniblk

Kangblk peTiHge Tactayra 6onmangbl, OHbl

3NEKTPrl )XeHe aNeKTPOoHAb! Kypanaapabl

Kkabbingay oHe kanTa eHAaey OpHblHA
N oTKi3reH XeH. . .

Ocebl Typans! kypanga, nanaanaHy 6ombiHLLA
HyckaynblKTa oHe opamaga benrinexrex 6enri
maniMeT 6epepi.

Kypanga e3 GenrinepiHe colikec kanTa el—ge_yr_e
xaTtaTblH MaTepuangap nanganaHbinfad. O3iHiH
KbI3MeT eTy Mep3iMi askTanfaH Kypangbl kanta
eHaeyaiH, MaTepuanaapbiH nanganaHybiH Hemece
nanganaHyabliH 6acka TypiHiH apkaceiHga Cis
KoplLlaFaH opTaHbl KOpfayfa axenTeyip ynec
0CachbI3. .

alijanaHbinfaH kypanibl nangafa acbipyablH
caikec Tapmarbl Typanbl ManimeTtTi Ci3 xeprinikTi
SKIMLUINIKTEH ana anacoi3.
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KAYINCI3OIK TEXHUKACbI BOUbIHLUA H¥CKAYIAP

Haszap aypapbiHbI3! Kabablk XoHe OHbIH KOJKeTepnik
BenikTepi nanganaHfaH Kesge Kbl3aabl.OpKallaH Kbl3ablpy
ANeMeHTIHe XXaHackaHaa, 3akbiMaaHy kayni 6ap ekeHiH ecte
caktay kepek. CoHAblKTaH »xabablk XXyMbIC icTen TypraHaa
epekwe cak 6onbiHbI3! 8 xacTaH kiwi 6ananap xabablk
MaHplHOa ©onmaybl Tuic, erep onap 6borca, yHeMi epecek
XayanTbl TyffaHblH TypaKTbl 6akbinayblHaa 60nybl Kepek.

Byn xkababIKTbl erep 6y »kayanTbl TySIFaHbIH KagaranaybiMeH
HemMece XayanTbl Tyffa 3epTTen OKblfaH nanganaHy
HyCKaynblfblHa cankec 6onca, 8 »xactaH ackaH bananap kaHe
domsmKarnblk, MaHyarnbabl HEMeCe akblS1-OMbl LUEKTEYIi epecek
TyrFanap Hemece xabobIKTbl NaaanaHy 6ovblHLLa ToXIPUOEC]
MeH Binimi XeTKinikcia TynFanap narvganaHa anagbl.

Bananapra epekwe Hasap aygapy kepek! bananapgblH
abapbIKkneH orHayblHa kon 6epmeHi3! )KabapIKTbl Tazanay xaHe
KbIBMET KepceTyai bananap epecekTepaiH kagaranayblHCbI3
»Kacan anMmangbl.

»KyMmbic xacay bapbicbiHaa Kypan kbidaabl. Aban 6oy Kaxer,

YPMeneLwTiH, IWiHAEeri bICTbIK DernikTepre Ko TUrisbeHis.

YpmeneLw kongaHbinbin xaTtkaH — Kesge, KorkeTimai benikrepi

f|<5|-.~|3y|>| MYMKiH. YpmeneLukebananapapl »akbliHaarnayra keHec
epemis.

Ha3ap ayaapbiHbI3! Tasanay yLiiH arpeccuBTi XYFfblIL XaHe
Tasanarbll Kypangapabl, eCikTepiHiH WbIHbICbIH Ta3anay
%LIJiH YLLKIp MeTann 3attapabl KongaHyra 6onmanabl, OUTKEHI

vy Kypangap 6eTiH cbipbil TacTaybl XXOHEe LWbIHbICbIHAA
XapblKwak narnga 6onyblHa aKkenyi MyMKIH.

Hasap aynapbIiHbI3! OnekTp ToFbIMeH 3akbiMaaHy MyMKIHAIMH
BGonabipmay yuWiH wamabl anmMacTtblpmac 6ypbiH KypanabiH
CeHAIpINIreHiHe Ke3 XeTKi3iHj3.

Acyn nnuTtacbiH Tasanay yLliH OyMeH Tasanayfa apHanfaH
XabgblKkTapabl kongaHyra 6onvanabl.
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KAYINCI3OIK TEXHUKACbI BOUbIHLUA H¥CKAYIAP

UJaf_'bIH acxaHa KypangapblHblH )XeHe CbiMAapAbliH KbI3bIN TYPfaH YPMEneLIneH )XeHe OHbIH ac I'IiCipeTiH
GeTimeH )KaHacnayblH Kaaafranay KaXeT, OUTKEHI OCbl KyparnablH OKLLaynaHybl XXofapfbl TeMnepatypara
ecenTteniHbereH.

Kybipy 6apbicbiHAa ypMeneLTi kapaycbl3 kanabipyra 6onmangsl. Mannap kaHayablH HeMece Kbl3bir
KETYAIH canaapblHaH »aHybl MyMKiH.

YpmeneLuTiH alblk TypFaH ecirine canmarbl 15 Kr-aaH apTbiK biAbICTbI KOMMaHpI3.

o  ECiKTiH oiiHeriH Tasanay YLUiH KaTKbiN Tadanarblll Kypangapabl Hemece icTik 3aTTapAbl kongaHbaHbI3,
onap CbIpTKbl KabaTTbl ThipHAYbl )XOHE SVHEKTEe Cbl3aTTbiH Nanaa 6omybiHa SKenin CoFybl MYMKIH.
e TexHukanblk akaybl 6ap ypmeneLuTi naganadyra 6onmanasl. bapnbik akaynap Tek 6inikTi kbiameTkeprep
KyPambIMeH XOWbIybl KaXeT.
o TexHuKanblk Oy3binyablH Ke3 KenreH xaraavibiHaa YpMeneLuTiH anekTp KoperiH Te3 apaja axblpaTbiHbI3
XOHE XeHey KaxXeTTiniri Typansl xabapnaHp!3.
e Ocbl HyCKaymnbIKTbIH Hyckaynapbl MeH 6acLubinbiKTapblH MYNTIKCI3 OpblHAaHbI3. OHbIH MasMyHbIMEH
TaHblCnaraH TyJiranapabl NanganaHyfa xakslHAaTNaHbI3.
K¥PbUJTFbIFA CUTTATTAMA
1a KYPANObIH CUMNATTAMACHI
; Eﬁmggeﬁe“m”“ Gakeinay wame L 3a [icipyre apHanfaH >ainak Taba*
3 YpMeneLu yMbIChiHbIH Gakbinay wamsl R 3b Fpmlbre apHanfaH Top (kenTipyre apHarnfaH
4 YpwmeneLl oyHKUMACHIH TaH4ay TYTKackl TOp) . .
5  YpmenywTiH TemnepaTtypa peTTeriliHiH 3c Kybipyra apHarfaH xainak Taba
TyTKacH! 3d ICTiK — »aHe LuaHbILKbInap”
3f I'pvu)'l*bre apHanfaH Top (kenTipyre apHanfaH
Top
K¥PACTbIPY

YpmenewTi Kypactbipy

AcxaHa Genmeci Kypfak api xengeTineTiH
60onybl, OHbIH XYMbiCKka Xapampabl
xengeTkiwi Gonybl KaxeT, an ypmenewTiH
OpHaTbIlybl 6ackapy anemeHTTepiHe epkiH
$OJ'I)KeTIM iNikTi KamMTamacbl3 eTyi KaxerT.
Menew Y XikTeMeciHae AanblHOanfaH.
nhasabiH KanTamacsl 60J'I¥bl KaXKEeT, an OHbIH,
xenimaeniHred xenimi 100°C temnepatypara
Tesyi kaxeT. ©nuTnece, colpTkbl 6ETTiH HEMece
KanTamaHbIH MilWiHi e3repyi MyMKiH.

CypeTTepae KepceTinreH kenemae caHpinaynap
OavibiHaaHbI3: 2A-Kaknak acTblHOafbl OpHaTY,
2B-xoraprbl KipicTipme. LLikadpta apTkbl kabbipra
6onfaH xafganga, oHaa AnekTp cbiMaapbliHa
apHanfaH caHblnay kecy kaxeTt. YpMmenewrTi
TepT GypamameH GekiTe OTbIpbIN, TOMbIFbIMEH
caHplnayfa opHanacTbIpy Kaxer.

Cyp. 2¢

Hazap ayaapbiHbi3!
KypacTbipyabl axblpaTynbl SMekTp KOperi

BapbicbiHAa Xypri3egi

* Genrini ynrinep ywiH
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NAVWOANAHY

MnuTaHbl anekTp XeniciHe Kocy

©Hpaipic kesinae nnuTta aviHbiManbl Gipdasans
ToK_(230B-50 Tu) koperiHe ecenTtenreH xoHe
»*abblk aviblpbl 6ap y3blHAbIFLI 1,5 MXKybIK 31,5
MM2 KOCy KabeniMeH xapakTaHablpbifiFaH.

OneKkTpXeniciHiH, KoCy yALbIFbl xabblk 60-
Nybl X@He NAuTaHblH YCTiHe opHanacnaybl
Tvic. TnuTaHbl opHaTKaHHaH KkemliH poseTka
TYTbIHYLUbIFA KON XeTeprikten 6onybl KaxeT.

MnutaHbl poseTkara Kkocap anapiHaa:

- CaKTaHAbIPFbILUTap MEH 3MeKTPChbIMbl NnnTa
KYKTEMECIH KeTepe anarbiHbiH,

- QNEeKTP Xyneci KongaHbiCTafbl —Hopmanap
MeH eKiMAepAiH TananTapblHa CoViKec KeneTiH
OpeKeTTi Oip yllbl Xepre KOChIMFaH XyiemeH
xabaplKTanfaHbiH,

- po3eTKara KO XeTKI3iNeTiHiH Tekcepy Kepek.

Hasap ayaapbiHbi3!

AXbIPaTbINIMANTLIH_ KOPEK CbiMbl ByriHreH
xafganga Kayin ~ TeHgipmeyi  yLiH,
OHblH Oip yibl~  eHaipywige Hemece
MamaHZaHAablpbinFaH xeHaey LebepxaHa-
cblHAa OinIKTi MamaHMeH Xepre KocbinFaH
6onybl THiC.

YpmenewTi anfaw peT KocyaaH 6ypbiH

Opama aneMeHTTepiH anbiHbI3, ypMenewTi
wkadTbl Gabpukanblk KoHcepBauus
KypangapblHaH TazanaHpi3,

YpMmenewTi WwKadTbiH KypasnblH LWblFapbiHbI3
XK8He bIABIC XyYyFa apHarfaH Xyfblll KyparbiH
KOCY apKblIfibl Xblfbl CyMEH XYybIHbI3,

Benmege xengeTkiwTi KOCbIHbI3 HeEMece
TepeseHi allblHbI3,

AXbIpaTkbIlL TYTKackly abarnan 6acbiHbi3 ga,
OHfa HeMmece (O] xafaalibiHa 6ypaHbI3
(«BbafpapnamarbILUThIH )KYMbICbI XXOHE YpMeneLL
KYTiMIH ©6ackapy» TapayblH KapaHbi3),
YpmeneLwuTi Kbi3apipbiHbI3 (250 rpagyc C Tem-
nepatypacbiHaa wamameH 30 MuWH.), nacrta-
Hynapbl anbiN TacTaHbl3 XoHe MYKUAT XybIr
LbIFBIHBI3.

AxblpaTkbllWTapAblH TyTkanapbel 6ackapy
acnanbertiHae «kacblpbinFaHy. KanaraH dyHKUMAHBI
Tanaay YLiH: .

1. TyTkaHbl abainan 6acblHbI3 A4a, OHbI XibepiHi3.
2. TaHganfaH dyHKUMSAFa OpHATbIHbI3.
AXbIpaTKbIlW TYTKACbIHbIH GYNip XafblHAAFbI
Genrinep ypmenewTiH Ke3ekTi yHKUMsANapbiHa
colikec Keneg,i.

Cyp. 6x

* Genrini ynrinep ywiH
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Hasap ayaapbiHbI3!

OneKkTpoHabl TanMepMeH xabablikTanfaH
TaKranapga xernire KocblfiFaHHaH KeMiH,
auncnnen ,0.00” kepceTesi.

TanmepgiH arbiMAarbl yaKbITbIH OpHaTY
KaxeT '?Taumep,ql nanpganaHynbliH
HyCKaynapbIH KapaHbi3).

Erep arbiMaarbl yakbIT opHaTbinmMaca,

ypMeneLu XXyMbIC Xacamangbl®.

Hasap ayaapbiHbi3!

Ts anekTpoHabl Gafgapnamarbiw
GenrineHren 6eTke caycakTbl TUTi3y
apkbinbl 6ackapbinaTbliH CEHCopnapMeH
XabablKTanraH.

CeHcop opHaTbINybIHbIH 9p ©3repici
OblObICTBHIK OenrimeH pacTanapgbl.

CeHcopnapablH 6eTiH Tasa ycray KaxeT.

YpmenewTiH kaMepacbiH TeK biAbIC
XYyyFfa apHanfaH CyMbIKTbIKTbIH a3 faHa
MerLepi KOCbINFaH XbiNbl CYMeH FaHa
XYY KaxeT.



NAUOANAHY

Max6ypnen aya aiHanbIMbl )aHe Soft Steam
dyHKUMACHI 6ap TymiuaneL

YpMeneLL Xorapfbl XXoHE TOMEHT KbI3AbIPFbILUTAPMEH,

rpunb

MEH Kbl3ybl MYMKiH, xaHe Soft Steam

g)e/HKLI,VIHCbIH Kbi3AbIPFbILITHIH, KOMeriMeH Kbi3aabl
YMbICTbI 6ackapy ypmeneLl yMbICbIHbIH PeXiMiH

TaHAay TYTKacbIHbIH — OpHaTY TYTKaCbIH TaHJarnfaH
hyHKUMsIFa aiHanablpyaaH Typadbl, COHbIMEH KaTtap,
HY)XHOE MonoXeHue,

Cyp.6m

TemnegaTy aHbl peTTe
ar

TYTKaCbIHbIH — opHaT

TeMnepaTtypaHblH TaH4anfaH eriemiHe TyTKaHbl
avHangblpygaH Typanbl - kKeMeriMeH ky3ere
acblpbinagb.

Cyp 6k

CeHgipy eki TyTkaHbl ga ,@” / ,0” xarganbiHa
OpHaTYMEH Xy3€ere acblpbinagpl.

~~
’\oo
~~

0 O 0O F

Hazap aypnapbiHbI3! .

YpmenewTiH kaHaan na 6ip pyHKUMACHIH
KOCKaHHaH KeMIHri Kbi3yAblH, (Kbl3AbIPFbILTHIH,
XoHe T.6.) KOCbINybl TEK TemnepaTypaHbl
TaHOafFaHHaH KeWliH faHa Xy3sere achbipbi-
nagsl.

TyTKaCbIHbIH bIKTUMan KanbinTapbl

Kbingam Xbinbity

TepMoXenAaeTKiLL KOCyn xaHe rpurib )
MewTi anAblH ana Kbi3gblpy YLWiH
nanganasbinagpl.

Typ60 rpunb XaHe KOHBEeKL s
TyTKaHbIH OCbl XardalbiHAa ypMeneLl
KOHBeKLusiMeH Bipre KaTTbl Kbl3abIpy
YHKUMACBHIH OpblHAANAbI. Ic Xy3iHOe
VI KybIpy YAEPIiCiH Te3aeTyre xaHe
AaiibiHOanbin )aTkaH TaFamHbIH O2MAIK
canacblH akcapTyra MyMKiHOK ©epepi.
Kyblpyabl ypmernewTiH eciri xabblk
Xaraanaa Kyprisy Kaxer.

«KywenTinren «F'PUNb» cdyHKumnsAchI
(«Cynep-Ipunb»

«KytewnTinreH « "PUTNb» dyHKUMACHIH KOocy
6ip yakbITTa KOCbISIFaH XXOFapfbl KbI3AbIPFbILL
neH rpunbae nicipyre MyMKiHAIK Oepefi.
Ocbl PYHKUMA YPMENELLITIH XXOFaPFbl XKyMbIC
6eTiHAe Xofapblpak TemnepaTypaHsbl
KongaHyra MyMKiHAIK 6epepi, HoTuxKeciHae
Tafam Kebipek Kbl3apadbl, OCbl PyHKLMS,
COHbIMEH KaTap, Y/IKeH Tafam ynecTepiH
nicipyre ae MyMKiHAiK 6epeai.

FPUNb» hyHKUMACHI KOCYrbI L
Taram kbizapranra geviiH «['PUTb» nicipyi
eTTiH: CTeWKTepdiH, WHUUenbaepain,
GanblKTapablH, TOCTapAblH, WYXbIKTapAbIH,
nicipmenepaiH LWafbiH YrecTepiH nicipy

WiH KondaHbinagel (nicipinetiH Tafam

-3 CM-[eH KanbiH 6onmaybl_kaxeT, nicipy
6apbicblHOa Taramabl ekiHLLi 6eTiHe ayaapy
KaXeT).

TemeHri XbINbITKbIW KOCY bl o
AHanManbl TyTKaHblH OCbl pexiMmiHae
ypmenew TeK TOMEHTi Kbl3[blpfblLl
KeMeriMeH faHa Kbi3adbl. Kambipabl acTbl-
HaH nicipy (MbIcanbl, «birFany nicipme xaHe
»XeMic canmacsl 6ap nicipme).
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YKorapfbl xxoHe TOMEeHTi Kbi3AbIpFbiluTap
ocynbl B 5

cbl xafpanpa anHanmanbl TyTKaHbl
OpHaTy KOHBEHLMsINbI aAicneH ypMeneLuTi
gbl:«;,qupyfa MyMKiHAiK Bepeni. KambipaaH,
anbiKTaH, eTTeH JaiblHAanfaH
Taframaapabl, HaHabl, NUULAHbI MICIPY YLUiH
KepemeT biHFalnbl (ypMmenewTi angbiH
ana Kbl3ablpy, COHbIMEH kaTtap, KYHripT
aHbINTbIp_Tabanapape! kongaHy MiHAeTTi
onbiIn Ta6b|na,u,b|§), Gip AeHrenpge nicipy

YpAici.

TepmoxenpeTKil Kocyrbl
AVHanmwman bl TYTKaHBbl
«TEPMOXEJNOETKIWTIH I%OCbIJ‘IYbI»_

dYHKLMACBIHA OpHATy ypMenewTi
WKadpThiH apTKbl kabblpfacbliHbIH opTa-
CblHA@ opHanackaH TepMoXenaeTKiluTiH
KkemeriMeH «epikci3» adicneH ypmenewuTi
Kbl3ablpyFa MyMKiHAIK 6epeni. KoHBeHLu-
AnNbl ypMenewTepae nicipy 6apbicbiHAa
TeMeHipek Temneparypanap KongaHbinagbl.
KbI3yablH OCbl 9fiCiH KonaaHy ypmeneLute
opHamnackaH TaraMHblH anHanacblHAa
XblnyAblH Gipkernki TapanybliHa MyMKIHAIK
Gepeni.

Xenpetkiw ceHaipyni, COHbIMEH KaTap
XOFapFbl XXoHe TOMEHrI KbI3AbIPFbILL.
AiHanmanbl TYTKaHblH OCbl XYMbIC
xafgansiHaa ypmenew «KAMbIP»
ge)KIMIH,Ele KYMbIC Xacanabl. XKenget
ap KOHBeKUUANbl ypMenew

dyHKUMACHI nicipy yaepici @
YCbIHbINaab!).

TepmoxenpeTkilw XOHe TOMEHT I
KbI3AbIPFbILL KOCYIbl

AnHanmansl TYTKaHbIH OCbl afdanbiHaa
ypmeneLl TepMoXer-AeTKiLll XaHe KoCyIbl
TOMEHTI XbINbITKbILL PEXIMIHAE XKYMbIC
xacanabl, 6yn nicipy oAiCiHiH ofFapfbl
TemnepatypacbiHa anbin kenezj. Mbicansi,
«plfIFaANy nicipme, nuuua gavibiHaayaa,
nicipineTiH TaFaMHbIH acTbIHFbl Benirinae
XbINyAbIH Ken Meniepi 6onagpl.

Kesi

Soft Steam cdyHkumnscbl
TyMwaneLu, nicipy npoueciHiH 6acbiHaa
Oy LblFapyFa MyMKIHAIK 6epeTiH kocbIMLLa
XbIbITY “aneMeHTiMeH >kabablkTanfaH.
ByabiH Gonybl KambIpabiH, KeTepinyiHe oH
9CepiH TUri3efli XeHe KbITbIprak ChbIpThl
6ap  Hesik Tarampapabl [AalblHAaydbl
XeHingeteni.

PYHKLUMACBIH icke KOCy:

1. TyMLI@neLwTiH eciriH aLlbiHbI3 )
2.KamepaHblH ~ npodunbaeHreH  Ty6iH
KyObIp CybIMEH TOnTbIpy eH ynkeHi 150
M.

Haszap aypapbiHbI3: Cyabl Tymiuanelu
carnkbIH Ke3iHAe KyIFaH JeH.

3.PetTeriwTe THiCTI Soft Steam
2) HKUMACHIH OPHATbIHbI3.
TwicTi TemnepaTypaHbl opHaTty

MakcaTblHAa peTTeriT bypaHp!3.
5.TymwanewTi angbiH-ana Kbi3ablpraHHaH
kemiH 5-10 MuHYT iwiHae  Taramapl
TyMLUIaneLlKe canbif, ecirid XabblHbI3.
6.TymMmwanewTi ewlipy YLUiH
yHKUMOHANAbIK petTeriwTi  XoHe
Temnepartypa peTTeriliH "ewwipyni"kyniHe
Oypay Kepexk. _
7.KamepaHblH npodunbaeHreH  TyGiHeH
cyabl KeTipy.

asap ayaapbiHbI3: Cyab!
KeTipyaiH  angbiHAaa MLaneLwTiH
canKblHAaFaHbIHa KO3 XeTKi3iHi3.



NAUOANAHY

YpmenewTi Toyencia
XapblKTaHAbIPY .
Ocbl Xarffanaa anHanmanbl TYTKaHbl

opHaTyAblH, KeMeriMeH ypmeneLuTi LwkadTa
XapblIK >xaHagpl.

Eco TepmoaitHanmachl 5
E Ocbl aTkapblM Tafam  [JalblHAaFaH
O| keage  aHeprusHbl  yHemgey  YLLiH
OHTalNaHAbIpbIFaH  XKbIbITY = TACINiH
GenceHgi kbinagbl. TYTKaHbIH OCbl KyWiHae
TyMLUAMNELTIH XapbIKTaHybl COHes;.

Bakbinay wambl

[yxoBKaHbIH_KOCbINybl MAMTaHbIH Reki 6aKbIJ'IaK
wamaapbl, 6akpinay wamMbl (KOCbiy) XoHe
TepmopeTTeyLWiHiH 6akblmay WaMblHblH XaHy-
bIMEH TOmnbIKTbIpbinagbl. R a%blna_y_ LaMblIHbIH,
XKYMbICbl JyXOBKa XYMbICbIHbIH OenriCiH 6epeai. L
Gakbinay LlaMblHbIH COHYi gyxoskaubl%ﬁepmreﬁ
TemnepaTtypara Komn XeTKi3reHgiriH 6ingipeai.
AcnasgblK peuenTTepae biAbICThl Kbl3ablpbiniFaH
yXOBKafa KOW YCbIHbINATbIHAbIKTAH, MyHbl L
aKblnay LaMblHbIH anFaLlkbl COHYIHEH KeMiH KoloFa
6onapgbl. Kamblpra opan nicipy Keqmge L wambl
Mep3IMAi TYpAe KOChIrbIrn eHe CeHeTiH bonaabl (ay-
XOBKa KamepacblHAa TeMnepaTypaHbIH YCTarnblHyblI).
Gakbinay wambl «[JyxOBKaHbIH XapblKTanybl»
Ky/iHOe TyTka opHanackaHaa xaHybl MYMKIH.

MaHbi3gbl!

® Te3 Kbi3ablpy Ke3iHAe TyMwWanewTiH
KamepacblHAa Kamblp canblHFaH Taba Hemece
TyMLIaneL )abablKTapblHbIH KypamblHa
KIpMenTiH 6acka fa anemeHTTep 6onmaysbl
Tnic. bafgapnamanaxfad nporpamMartopga
XblnAaM Kbl3gblpy YHKUMACHIH nNainganaHy
YCbIHbIIMaRabI. o

® Kamepapa 6yabiH 6onybiHa 6aiinaHbICThI nicipy
KesiHAe TyMLLaneLl eciriHiH iLLKi XarblHAa XoHe
kabblpfanapbiHga cy KOHAeHcauuanaHybl
MYMKiH. [icipyabl askTanfaHHaH keniH MiHAETTi
TYPAE apThblk CyAbl CYPTY Kepek.

® EcikTi nicipy kesiHAe alwkaH kesde epekiue
cak Gony Kepek XXeHe KypbinfblAaH anwak
XbIMKbITHIN KO Kepek, cebebi kamepaaaH
LbIFaTbIH By Kayin TeHAipyi MyMKiH.
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NAUOANAHY

MewTi KONnpaHy*

Kyblpy Kbl3faH rpunbAeH nanpa GonaTbiH
WHPaKLI3bIN CaynenepaiH TaramFa acep eTyiHiH
HaTWXeCiHAe Xy3ere acblpbinagbl.

[MewwTi Kocy yLuiH:

e Ypmenew TYTKaCbIHbIH XafAalblH «TPUMbY
CUMBOMbIMEH OenrineHreH xarganFa opHaty
aXeT.

° pmenewTi 5 MUHYT GOMbl Kbi3Oblpy KaxeT

R/pmeneum eciri )abblk 60Mnybl KEpEK).

3bIK-TYNiri 6ap xannak TabakTel ypMeneLuke
CaWKEC XXYMbIC AEHreniHe KOVbIHpbI3, an icTikTe
KybIpy 6apbICbiHAa — Typa OHbIH acTbiHa

FpUnb» XKoHe «KYLUEWTINreH rpunb»

byHKUMANapb! YWiH TemnepaTypaHbl 220°C-ka,
arn «KOHBEKLUS XaHe rpurib» PYyHKLMUACHI YLWIH
eH ynkeH Temnepatypa 190°C-ka opHaTy KaxerT.

Hazap ayaapbiHbi3!

YpMenell KonpaHbinbln XaTkaH kesge,
KOIKeTiMAj benikTepi Kbidybl MYMKiH.
Ypmenelkebananapabl xakblHAaTnayra
KeHec b6epemis.

IcTikTi KONnAaHy*

IcTik ypmenewTe AanbiHOanbIn xaTtkaH Taramibl
aiHanabIpy apkbiibl KyblpyFa MyMKiHAIK Gepegi.
HerisiHeH, on Kyc eTiH, kayanTtapdbl, LYXbIKTapabl
XoHe T.0. KybIpy YWiH KbiaMeT eTteni. ICTik
KO3FanbICblHbIH KOCbINybl MEH COHAIPINYi Kyblpy
onepaumschiHbIH, KOCbIrlybl MEH COHAIpiNyiMeH bip
aKbITTa XXy3ere acblpbiriagbl. o
%yblpy yaepiciHae ocbl yHKUusnapablH GipeyiH
KongaHy bapbICblHAa KO3FanTKbILL yaKbITLLA TOKTaYbl
Hemece aiiHany BbifbIThbl ©3repyi MyMKiH. Byn Kybipy
yakbITblHA )X8He canacblHa 8Cep eTnengi.

Hazap ayaapbiHbi3!
ICTIKTIH Xeke 6ackapy TyTKacbl XOK.

Tarampbl icTikTe ganbiHOay:
(cypeTTi kapaHpI3)

e Tarampbl iCTikke OpHanacTblpblHbI3 Aa,
LUAHBILWKbINAPAbIH KOMerivMeH BekiTiHi3.

®  [CTiKTiH XaKTayblH ypMeneLuTe XKyMbIC AeHreniHeH
3 CM TeMeH OpHanacTbIPbIHbI3.

o [CTIKTIH YLUbIH KO3FANTKbILTbIH KaprbifblllbiHA
canblHbl3. KapnbifblWTbiH MeTann 6eniriHiy
ONbIfbl XaKTayfa Tipeny KaxeTTinirine Hasap
ayaapbiHbI3.

e CanTbl aHangbIpbiHbI3.

e Xaiinak tabakTbl ypmenell KamepacbiHblH eH
TeMeHTri AeHreliHe casbiHbI3. . »

e Kyblpyabl ypmenewTiH eciri xabblk kyniHae
Xy3ere acbIpy Kaxer.

Cyp.6y

TAFAMAbI YPMENELUTE JAWbIHDAY - IC XY3IHAEI KEHECTEP

Micipme

Kagcupmanapnu TakTaHblH 3aybITThIK
ababikTaybl 6onbin TabbinaTelH Xannak Taba-
napga nicipyai ycbliHambI3.
Micipmenepai 6ynip xakTarbl 6arbITTarbILLTapFa
canblHaTblH 6HEPKaCIiNTi OHAIPICTIH Xavnak Ta-
Ganapbl MeH kanbinTapblHga nicipyre 6onagbi.
Taramaapab! davibiHAAy YLiH Kapa TycTi xannak
Tabanapabl nanganaHyra keHec Gepineai,
eiTKEHi onap XblNyAbl XakKcbl ©TKi3edi xoHe
AanblHaay yakbITbiH KbickapTagbl.
ALLbIK KoHE XbINTbIp beTTepi 6ap kanbintap MeH
xavinaK Tabanapgbl aaeTTeri Kbl3ablpy 6apbi-
CbiHAa (KOFapFbl XoHe TOMEeHi Kbi3AbIpfbiluTap)
KongaHy ycbiHbIIManabl, OCbiHAAW bIALICTbI
KongaHy bapbiCbiHOa kambIpAblH acTbl nicnen
anybl MyMKIH.
bIFBIPLLbBIK KbI3ABIPFLILLTLI  MaiAanaHfaHia
YXOBKaHbI anfblH ana Kbl3abipy MIHOETTi emec.
acka pexumaep YLiH Tamak AabiHaap angbit-
a [yXOBKaHbl Kbl3AbIpy Kepek.
gaycupmanapnu ypMenewTeH LWbiFapmac
YPblH onapablH NiCKEHAIrH _TasKWaHblH
KkemeriMeH (on Kyprak api Tasza 6onybl Kaxer)
TEKCepy Kaxer. . . "
[MicipmeHi ypmeneLuTi CoHAIpreHHeH KeniH oHaa
5 MUHYTKa Kanablpyabl YCbIHAMbI3.
TemnepatypaHbl LpKynsaumsnay dyHKUMAChIH
narnganaxa oTbipbin JablHAANFaH MiCipy Temne-
paTypachbl 8feTTeri nicipyre kaparaHaa (Temenri
XKSHE XOFapFbl KbI3ABIPFLILLTHI KOrAaHa OTbIpbin)
20-30 rpagycka TeMeH.

*ans onpeferneHHbIX Mogenen

® AHblKTamanbelk kKecTenepae 6epinreH
nicipmenepaiH Wamanapbl Ci3fiH ToxipnbeHis
6eH KanayblHbl3fa Coikec e3repyi MyMKiH.
Erep acnasgbik kitantapaarbl ManimeTTep 6i3aiH
VYCbIHbICTAPbIMbI3AaH 9XXENTaYip epeKLleneHce,
OCbl HYCKaymbIKThbl 6acLubIfbIkka anyblHbI3abl
Ccypanmbl3.

ETTi KybIpY

® YpmenewTe €T 1Kr-HaH apThiK YNnecTepMeH Jaw-
biHAanadbl. Menuwepi a3 ynectepai TakTaHbiH
ra3 )aHapfbiCbiHAa JanblHAay YCbIHbINaab!.
JanbiHpgay ywin TyTkanapbl 6ap, »ofapfbl
TemnepaTtypaHblH blKknanbiHa acep eTnemnTiH,
bICTbIKK@ TO3iMAi bIAbICTbI KOMAaHyFa KeHec
bepemia. o .

Tafampapl Topaa Hemece icTikTe favibiHaay 6a-
pbICbIHAA €H TeMeHTri AeHrenae cyablH a3 faHa
Menwepi 6ap xarnnak TabaHbl OpHanacTbipy
KaXeT. )

Kem gereHge 6ip peT, xapTbinan AanbiHObIK
Ke3eHiHae, eTTi eKiHLWI XafblHa aydapbin Koo
KaxeT, nicipy 6apbiCblHAA YaKbIT ©TKeH can-
blH eTKe GefliHreH LIbIPbIHBIH HEMECE bICTbIK
Ty3ganfaH CyAbl KyWbin TYPbIHbI3, €TKEe CankblH
cy bypkyre keHec bepinmvengi.
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TAFAMAbI YPMEMELWTE OAWUBIHOAY - IC XY3IHAEN KEHECTEP

9KO TepmoumpKynaumsichbl Kbi3AbIpy aTkapbiMbl

OKO TepmoLMPKYNALMACH aTKapbIMbIH KOnAaHy kesiHae, aMeKTp aHeprusiCbiH a3 xymcay
apKblinbl ac a3ipriey MakcaTbIMEH OHTaWIbl KbI3AbIPY TACiNi Kockinaabl, )

ac a3ipney yakbITblH TeMnepaTypa ecebiHeH KbickapTyFa 6onmaiiabl, CoHaar-ak ac a3ipney
anabiHAa Kbi3AbIPFbILL LWKAgThl andbiH ana Kbiaablpy YCbIHbINMManasl, o
ac a3iprney bapbicbiHAa GenrineHreH TemnepaTtypaHbl ©3repTrnereHiHia xeHe ecikTi
alLnaFaHblHbI3 >KeH.

3KO TepMoOUUPKynaUuUAChbl aTKapbiIMbIH KOngaHy KesiHae YCbIHbINIaTbIH NapamMeTpep.

Taramabl [yxoBka Temnepartypa HeHren YakbIT[MUH]
AavublHpay Tvni KbI3MEeTi (°C)
BUCKBT 180 - 200 2-3 50-70
Buckam TopTL/ Eco 180 - 200 2 50 - 70
YHT Kekci
Banblk Eco 190 - 210 2-3 45 - 60
Cublp eTi Eco 200 - 220 2 90 - 120
LWowka eTi Eco 200 - 220 2 90 - 160
Tayblk Eco 180 - 200 2 80 -100

Soft Steam cpyHKUUACHI

Soft Steam yHKUMACHI allbITKbI, HAH X8HE TafFambl XXaHapTy YLiH YCbIHbINAOb! XoHe
nicipy KesiHae biFanabbIKTbl apTThipyfa apHanfaH. )
ByablH 60nybl KaMbIpablH KeTepinyiHe OH 9CepiH TUrizei xxaHe KbiTbiprak CblpTbl 6ap Ha3ik

TaramaapAbl AanblHOayAbl XeHinaereai.
® [licipy kesiHAe eciriH allyra 6onmangsl.
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TAFAMAbI YPMEMELUTE OAWUBIHOAY - IC XY3IHAEN KEHECTEP

AyaHbl MaXOypni Typae aHanabipaThiH KbI3AbIpy LWKadbl (TEpMOaHanbIM Kbi3AbIPFbILLbl + XenaeTkKilll)

MicipmeHiH Typi YpmeneLwuTiH, Temnepatypa (°C) [eHrewn YakbIT (MUH)
OHim cyHKUMANapbI
Bucksut D 160 - 200 2-3 30-50
EM;EBH”TTK:(‘;?’" O 160 - 170 1 3 25-40
BVIC%I;BHI/-IrTK'I'eC:(i'irbI/ 155-170" 3 25-402
Muuua 200-230" 2-3 15-25
Barbi O 210 - 220 2 45- 60
Banblk 160 - 180 2-3 45 - 60
Banblk 190 2-3 60 - 70
LLIyKeIK 200 - 220 4 14-18
Cuibip eri O 225 - 250 2 120 - 150
Cublp eTi 160 - 180 2 120 - 160
Lowka eTi D 160 - 230 2 90-120
Lowka eTi 160 - 190 2 90-120
TayblK 180 - 190 2 70 -90
TaybIK OJ 160 - 180 2 45-60
TaybiK 175 - 190 2 60 - 70
KekeHicTtep D 190 - 210 2 40 -50
KekeHicTtep 170 - 190 3 40 -50

Oarelue ke3aenmece, yakblTTblH MaHI Kbi3fbipbiMaraH kamepa yLUiH kenTipinreH. Kel3apipbinFaH Kel3aslpy
LKadbl YLWiH yakplT wamameH 5-10 MUHyTKka a3anTbinybl TUIC.
YBoc Kbl3abIpy LWKadblH Kbl3AbIPbIHbI3
2 A3 menwepae AanblHaay yakbITbl

Hasap aynapbliHbi3: KecTene kepceTinreH napametpriep 6omkamabl 605bin Tabbinagbl, onapabl Xeke
Taxipnbe BoibliHLWa e3repTyre 6onaapi.
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KAMbIP TAFAMOAPDI. EN 60350-1 ctaHaapTbiHa canKec.

Micipme
TaraMHbIH Typi | Akceccyapnap LeHren Kbispbipy | Temnepatypa Micipy
HKUUACHI °C aKbITbl
Y y:
2)
(MUH.)
Hanra apHanfaH
a apHz 4 O 160 1 28-32
Hanra apHanraH - 1 _9a2)
a aph: 3 = 155 23-26
Hawra apHanfaH
KamblpaaH TabaH 3 150" 26-302
XacanfaH
KiLLiripiM eHiMaep o 2+4
2 - nicipyre Hemece
Hanra apHanfaH KyblpAakka apHarnfaH
TabaH Xavnak KaHbInTbIp 1 202
Kybipaakka Taba . 150 27-30
apHanfaH TabaH 4 - nicipyre apHanfaH
Xawnnak KaHbINTbIp
Taba
Hanra apHanfaH _ 1 402
a aph: 3 OJ 150 - 160 30-40
Hawra apHanfaH _ 1 2K 2)
Taban 3 150 - 170 25-35
Hanra apHanfaH
3 150-170" 25-352
Yrinmeni kamblp TabaH @]
(xonakTap) 2+4
2 - nicipyre Hemece
Hawnfa apHanfaH KyblpAlakka apHarFaH
TabaH )annak kaHbInTeIp B 1 _ac 2
Kybipaakka Ta6a 160 - 175 25-35
apHanfaH TabaH 4 - nicipyre apHanfaH
Xawnnak KaHbINTbIp
Taba
Top + kapa
*abblHMeH
Man menwepi KanTanfaH _ 1 4R 2
TemeH bucksut nicipyre apHanfaH 2 [z] 170 - 180 38-46%
Oip kanbIn
26 cm
Top + kapa TOopAarbl 2aru;mTa
*abbiimen nmpeﬂOHaﬁb apTKb’?
Anmva KanTanfaH . _ 1 _aE2)
Kaycblpmachl nicipyre apHanfaH anszﬁ ggﬂlr&aK [z] 180 - 200 50-65
%"286-'2"'\/'1 Genik GoMblHLIA

OpHanacTbIpbInFaH

" Kbingam Kbl3gblpy aTkapbiMblH KongaHbai, 60¢ Kbi3ablpy LKagbIH Kbi3ablpbIHbI3.

2 ©azrelue ke3genmMece, yakblTTbliH MOHI Kbi3abipbllIMaraH kamepa YLUiH KenTipinreH.
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KAMbIP TAFAMOAPDI. EN 60350-1 ctaHaapTbiHa canKec.

punb
TaraMHbIH Akceccyapnap OeHren Kbi3abipy Temnepatypa YakbITbl
TYpi pyHKUMACHI (°C) (MUH.)
AK HaHHaH
XacanfaH Top 4 220" 3-7
ToCTTap
Top + 4 — TOp
KyblpAakka 3
Cuiblp eTiHeH apHarran blpAakka
p xarnak KybIPAaKK — ; 1-xaK 13 - 18
acanfaH apHanfaH . 220"
6 KaHbINTbIP Taba o 2-xaK 10 - 15
yprepnep Xawnnak
(aFaTbIH
KaHbINTbIp
Tamwbinapabl
! Taba
XKUHaYy YLUiH)

D)Kbingam Kel3gblpy atkapbiMbiH KonaaHbai, 60c Kbiaablpy WkadblH 8 MUHYTKA KOCbIM, Kbi3ablpbiHbI3.

Micipme
TaramHbIH Axceccyapnap [eHren Kbi3abipy Temnepartypa YakbIThbl
TYpi pyHKUMACHI (°C) (MuH.)
Top + 2 — Top
KyblpAakka 1
g KybIpaKKa _
£ apHanFaH 180 — 190 70-90
KaHbINTbIp Taba xainak
(aFaTbIH KAHBUNTBID
TamLblnapael Ta6a
XMHay YLUiH)
TyTac Tayblk
Top * 2 — Top
Kyblpaakka 1
apHarfax KyLIpaAKKa
avinak apHarFaH 180 - 190 80 - 100
KaHbINTbIp Taba Xaiinak
(aFaTbIH KAHBUTTLID
TamLblnapael Ta6a
XKMHay YLUiH)

Oasrelue ke3genvece, yakbITTblH MaHi Kbi3AblpblTMaraH kamepa YLUiH KenTipinreH. Kpl3aapipbinfaH Kbl3abipy
LwKadbl YLWiH yakbIT wWamameH 5-10 MUHyTKa a3anTbinybl THIC.
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KOPCETINETIH KbISMET NEH KYTIM

MaiganaHyLbiHbIH YKbINTbINbIFLl XeHEe ypMeneLuTi
Tasa ycTay XoHe OHbl AypbIC KYTy OHbIH anatcbl3
XKYMbICBIHBIH Mep3iMiH aenTayip y3apTaibl.

Tasanamac OypbiH, Gapnblk TyTKanapabiH ,e"/
,0” xafgamblHOa TypfaHblHa aca Hasap aydapa
OTbIpbIN, ypMeneLwT! CQHp,Ipy KaXerT. Ta3anay/:u:|
YpPMeneLl CyblFaHHaH KewiH Xypridyre 6onagbl.

e YpmenewTi op KongaHydaH KewiH TasanafaH
xeH. Taszanay 6apbiCbiHAa Xapblk Kocbinasl,
6yn iwki Xymbic 6eTiH kepyai xakcapTyfa
MYMKIHAIK 6epeai.

e YpmenewTid KaMepacblH TeK blAbIC XYyyfa
apHarFfaH CyMbIKTbIKTbIH a3 faHa MerLLepiH Kocy
apKbInbl XbIIbl CYMEH FaHa Xyy KaxeT.

Ypmenewu

e YpwmenewrTi ap KongaHyAaH KewiH TaszanaraH
XeH. Tazanay GapbiCbiHAA Xapblk KoCbinagsl,
6yn iwki )Xymbic 6eTiH kepyai )akcapTyfa
MYMKiHAiK 6epeai.

e YpMmenewTiH KaMepacblH TeK blAbIC XYyfa
apHarFaH CyMbIKTbIKTbIH a3 faHa MerLLepiH Kocy
apKbINbl XbISbl CYMEH FaHa Xyy KaxeT.

e Steam Clean 6ymeH Tasanay

- YpmenewTiH acTbliHaH caHafa
AeHrelire KomblnFaH TocTaraHfa 0,
CY KYMbIHbI3.

- YpmeneLwuTiH eciriH )abblHbI3.

- TewmnepaTtypa peTTeriwiHiH TyTKackiH 50°C
XafganblHa, XKYMbIC PexiMiH TaHaay TYTKachlH
«TOMEHTi  Kbl3AblpFblLl XarpgamnblHa
OpHaTbIHbI3

- YpmenewTiH kamepacblH wamameH 30 MuHyTKa
KbI3bIPbIHbI3. o

- YpMeneLwTiH_ €eciriH allbiHbI3, KamepaHblH, LK
KeneMiH LybepekneH xoHe rybkameH CypTiHis,
COCbIH bIAbIC XYYFa apHasfaH CyMbIKTbIKTbIH a3
FaHa MerLepiH KoCy apKblrbl XblSbl CYMEH Xyy
KaxeT »
Ha3sap aynapbiHbI3. BymeH TazanayaaH kenin
KanfaH binFarn TakTa acTbiHAa TaMLUbIrap Hemece
Cy kangpblKTapbl TypiHAe 6onybl MyMKiH,

e YpMmeneLTiH KamepacblH XyfaHHaH KeWiH, OHbI
KYPFaTbIM CYPTY KaXeT.

2c{garbl GipiHWi
n (1 crakaH)

Soft Steam dyHKuMRCblH nanpanady kesiHae
Kamepa Tyb6iHAe nanpa bonfaH TacTbl
Tasanay: )

- KamepaHblH ngo@mnbueHreHva@He wen
kocnamn 250 Mn 6% cipke CybIH KYMbIHbI3,

- Tac TyHGaHbl epiTy BLIJIH, cipke cyblH Benme
TemneparypacbiHaa 30 MUHYT ycTay,

- WYHKbIPAbBI XblNbl CYMEH XaHe Xymcak
MaTaMeH Ta3apTy. .

Hasap aypgapbiHbi3: ©p 5-10 unkn canbiH Soft
Steam dyHKUMACBLIH NanganaHa oTbipbIn
Tas3apTy YCbIHbINaabI.

*Ana onpegeneHHbIX Mogernen

YpMenelw XapblKTaHAbIPYbIHbIH WaMbIH
anmacTtbipy*

AneKTp TOFbIMEH 3aKbIMAAHY MYMKIiHAIriH
6onasipmay yuwiH Wwamabl anmacTbipMac 6ypbIH
KypanpablH CeHAipinreHiHe KO3 XeTKi3iHi3.

e backapyablH 6apnblk TyTkanapbiH ,,e”/ ,,0”
XarfaviblHa OpHaTbIHbBI3 XOHEe KOpeKTeHAIpyai
aXblpaTbIHbI3.

e LlamHbIH KannafbiH Bypan LblfapblHbI3 XaHe
XKYYbIHbI3, OHbl KyPFaTbIM CYPTiHi3.

° apblKTaHAbIPY WaMblH yAWbIKTaH 6ypan
WbIFapbIHbI3, KaxxeT 6onFaH xarganaa, OHbl
XaHacCbIMEH anmacTbIpblHbI3
- Xorapfbl TemnepaTtypansl wamgsl (300 °C)

Liamanapsi:
- kepHeyi 230
- kyatbl 25 W — E14 kumacel Cyp. 9

e lWamab Gypan wbifapbiHbi3. LWamMHbIH
KepaMuKanbiK ysLbIKKa AypbIC OpHaTbLIYbIHA
Haszap ayaapbliHbi3.

e lllaMHbIH KannafbiH Gypan LWbiFapbiHbI3.

Kesi HAe ranoreH

o opHaT%OﬂMaVITbIH,quFbIH

wamaapAbl KOfiIMeH yctayfa
ecTe cakray kepek!

[lyxoBKaHbIH XapbIKTaHAbIPYLUbI
ranoreH wamMblIH aybICTbIPY*

OnekTp TorbiMeH 3akKbiMAaHyAbl Gonabipmay
YWiH ranoreH wamabl aybICTblpap angbiHAa
KYPbIIFbIHbIH, COHIN TYpFaHAbIFbIHA KO3 XeTKI3y

Kepex.

e bBackapyablH 6apnblk TyTkanapbiH ,,e”/ ,,0”
)KaFdaublHa OpHaTbIHbI3 XOHe KopeKTeHaipyai
axblpaTbIHpbI3.

e llam kaknafblH Oypan amny >eHe Xyblir,
VpFaTbin CypTY.

e [anoreHai wamabl MaTta Hemece Karas
KeceriHiH keMeriMeH anbin LWblfapbiHbI3, KaXeT
bonca ramoreHai wamabl G9 kaHa TypiHe
aybICTbIPFaH >XeH
- kepHey 230B
- KyaT 25BT

e [anoreH Lwamapl
OpHamnacTbIpy.

e Llam kaknafbiH Bypay.
Cyp. 9a

KO  ysAlbIfblHA — Aon

D*, opinimen 6enrinexnren Gypkeme newTep
OHaW anblHaTblH GypkeMe MNelTiH KocbiMLIa
cbiMAblK BarbiTTaybllTapbIMEH (CaTbinapbiMeH)
»abablktanFaH. Onapael m;glra_ anbin WhbIFy YLUiH an-
AblHAA opHanacTbIpbliFaH bekiTKiWTi any kepek, co-
[aH COH GafblTTayblLWUThl TAPTLIN apTKbl OEKITKILLIHEH
axbIpaTy Kepek.

Cyp. 10

Dp* epinimeH_6enrineHreH 6ypkeme newTepaiH
TenecKonTblK GafbiTTayblTapbl 6ap, onap ceiMabl
GafbiTTaybllTapra GekiTinreH. barbiTTaybllTapAb!
cbIMAbIK GafbITTaybllTapMeH Gipre cyblpbin anbim,
Xyy kepek. Onapfa TabaHgapabl opHanacTbipy
anielHAa onapApl any kepek (erep Oypkeme netu
KbidfaH Bonca barbiTTayblluTapabl TabaHaapabiH
apTKbl XUEKTepiHeH yCTal OTbIPbIN CybIpbIn any
Kepek), cogaH coH TabaHaapmMeH bipre vTepin kanTa
cany Kepek.

Cyp. 10a
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KOPCETIETIH KbISBMET NEH KYTIM

® Tuninge K* epnimen GenrinenreH nnutanap
apHaubl KaTanuTukanblKk aManbMeH
xabblHaanfaH eHgipmenepmeH xababiKTanraH.
Ocbl amanbAblH, apkacbliHAa MauMeH nactaHy
XOHe Tamak KangblkTapbl e3firimeH erep
onap Keyin ketnece Hemece KyWin ketnece
XoWblnaabl (TaMak XaHe Mai kanablkTapbl
,gyxoakam?l y3aK KonMeH Tasanayfa Xon
epMey YLLIH Keyin KeTnereHLIe xaHe XabbIcbin
anmaraHwa Xsingam 6enin any kaxert).
ﬁgxosKaHu KaTanuTukanblk Tasanaybl yLiH
250°C TemnepaTtypacblH opHaTa OTbIpbIM,
OHbl 1 caFaTka KOCbln KOl kaxeT. Erep Tamak
KangbIKTapbl KillkeHTai 6onatelH 6onca, oHaa
YPAICTi KbickapTyFa 6onaabl.

MaHbi3abi! .

KatanuTukanslk Tasanay gp):um KyaTThl
yHemaeymeH 6annaHbICTbl OonFaHabIKTaH,
apbip Tazanamac bypbiH nactaHy AeHreniH
Tekcepy kaxeT. KaTanuTukanblk Tazanay
TMIMAINITiH TeMeHAeTy anKbliHAaraHHaH
KeWiH amanb eHaipMeriepsi xaHanapbiHa
aybICTblpyFa 6onagel. EHAipMeHi KblameT
KkepceTy OpTanblfblHAA Hemece caydanaH
catbin anyfa 6onagbl. CTaHAapTThIK
Tasanay xafganblHOa KaTanuTukanblk
amanb/blH MexaHvKanblk acepiHe ceaimTan
eKeHAIrNH ecTe cakTay KaXeT, COHAbIKTaH
KbIPFblll Tasanafblll Kypanaapabl XeHe
KaTTbl rybkanapabl kongaHyra 6onvaap.

Cyp. 10b

XKyneni Typoe kapay

YpmenewTi Tas3a ycrayra KaxeTTi apekeTTepaeH
6acka, TemeHaerinepai e opblHAAFaH XeH:

e backapy aneMeHTTepIHiH XYMbICbIH XaHe
TakTaHblH XXYMbIC TONTapbIH XYyWeni Typae
Tekcepyal xyprisreH xeH. Keningik mepsimi
asKTanfaHHaH KewiH, keM JereHae eki xbinga
6ip peT KbI3MET KepceTy opTasbifblHAA TaKTaHbIH
TEeXHVKanbIK XXaFaanblH TEKCEPIN Typy KaXeT.
AWKblHOanNfFaH navganaHy akaynapblH XXOWFaH
XKOH.

Kaxet 6onfaH xaraaiaa, icTeH WbikkaH beniktep
MeH TYWiHOEePAi anmacTblpFaH >eH.

Hasap aypnapbiHbI3! .

Bapnbik )eHaey aHe peTTeyLui XyMbicTap
COWKeC KbI3MET KepceTy opTanblfbiMeH
Hemece kaxeT GinikTiniri MeH pykcaty 6ap
MaMaH XYpri3y Kaxer.

EcikTi any

YpMenew KamepacblHblH iWiHe bIHFaWMbI
KOIKeTiMAINIK XXoHe OHbl Tasanay YLWIiH eciriH
anein Tactayra 6onagbl. On yuiH, OHbI allbIHbI3
[a, iNMekTe opHanackaH cakTaHAbIpFbILLTbI KeTepy
KaxeT (12A cypert). ECikTi xapTbinan xabblHbI3 Aa,
KOTEpiHi3, COCbIH_ eCiKTi ©3iHI3re Kkapan TapTbiHbI3
TapThiHbI3. ECIKTI TakTara opHaTy YIUiH opeKeTTi
COHbIHaH BacTan kanTanaHbi3. OpHaTy 6apbicbiHaa
inmek 6enikTepiHiH AypbIC yinecyiHe Hasap ayaapraH
X6H. YpMeneLTiH eCiriH opHaThIn 6onFaHHaH KeuiH
MiHAETTI Typfe, CakTaHAbIPFLILUTHLI TYCIpY KaXeT.
OnTnece, eCIKTi Xaybln XaTkaH Kesae, invekTep
3aKbIMAaHYbl MYMKIH.

Cyp. 12A"- InmekTepAiH cakTaHAbIpFbiWTapPbIH
KBIMKbITHIHBI3

lwki aMHekTi any

ECiKTiq)KOFaprI TakTanwacblH anbin WhIFbIHbI3.
Cyp.12Bn 12C). = o
WKl SNHeKTi BekiTKiluTeH aﬂbll-%bIB (ecikTiH
TemeHri 6enirinae) Cyp. 12D, 12D1. .
ONHeKTI TazanarblLL KypanbiH a3 faHa MesiLepi
KOCBISTFaH Xblfbl CYMEH XYybIN anbiHbI3.ONHEKTI
OpHaTy YLiH 9peKeTTi CoHblHaH 6acTan xacay
KaxXeT. ©NHeKTIH, Teric Geniri xofapbiga 6onybl
KaXkeT.

Hasap aynapbiHbi! XKofaprbl  TakTanliaHbl
€CIKTIH eKi xafblHaH 6ip yakblTTa ©acnaHbis.
ECIKTiH >KOFapfbl TakTanlllacblH AypbIC OpHaTY
YLWiH, anaplMeH ecikke TakTaunllaHblH CON Xak
COHbIH KOO, an OH >aK COHbIH «LUEPTMeHi»
ecTivereHwe feniH Gacy. KewiH TakranwaHbl
gon XafblHaH «LUEepTNeHi» ecTiMereHwe aewiH
acy.

Cyp. 12D - |wKi WhIHbI NaHeNbAEPAH LeLLinyi.

3 WhbIHbI NaHenbaepi. . o
Cyp. 12D1 - lwKi WhiHbl NaHeNbAEPAiH WweLlinyi.
2 WbIHbI NaHenbAepi.

ANATTbI XXAFOAUNAPOAFbI IC-OPEKET

p anaTTbl Xaraanaa: . . .
YpmeneLuTiH )YMbIC TYWiHAEPIH COHAIPreH XeH.
3ONeKTp KOPEriH axblpaTbIHbI3.

MamaHap! WaKbIpbIHbI3.

KX

KecTegeri Hyckaynapabl opbiHAa oTbIpbIn, kenbip ycak akaynapabl nanfanaHyLbiH e3i Ae xeHaewn

anagbl. Kelamet KepceTy opTalnblfblHa xa6apnacnac 6¥prH, KeCTeHI Kapan WblfblHbI3

*©enrini ynrinep ywiH
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ANATTbI XXAFOAUNAPOAFbI IC-OPEKET

NMPOBJIEMA NPUYUHA OEACTBUA

1.9nekTpuka Xymbic xxacamam-
abl

CagTaHabIpFbILUThl TEKCEPIHi3,

KopeKTeHAIpYAIH OKTbIfb! KyMin KETKEeHIH anmMacTbIPbIHbI3

Kypan xenifeH axblpaTbinfaH | Ar,impaars! yaksTThl OPHATHIHI3
Hemece KepHey yakbiTwa xokK | (Tarmeppai nanganaHy 6ovbiHLLIA
Gonabl. Hyckaynapabl kapaHbl3).

2. Tanvepgin auncnneni ,0.00/
12.00” KegceTeui*

. LWamabl 6ypaHbi3 Hemece OHbI
3.YpmeneLwuTin xapbikTaHasipysl | Wam Gypanbin kanfaH Hemece anMacTbIpbiHbI3 (YpMeneLwTiH
XYMbIC icTeMeln Typ aHbIM KETKEH. KYTiMi XXeHe Tasanay TapayblH
KapaHpl3).

* Genrini ynrinep yLwiH

TEXHUKANDbIK OEPEKTEP
HoMuHangbl kepHeyi 230V~ 50 'y
HoMuHanabl KyaTTbinbifFbl max. 3,6 kBT
TakTaHblH kenemi (EHI / TEPEHAITT / BUIKTI) 59,5/59,5/57,5 cm

Heriari aknapar:
OHim Eypona OparbiHaa apeket eteTiH EN 60335-1, EN 60335-2-6, cTaHgapTbiHa cail kenegi.

OneKTpnikK Kbi3ablpy LKadTapbiHbIH dHepreTukanslk TaH6anamacbiHaarsl gepektep EN 60350-1/IEC
60350-1 cTaHpapTbiHa cankec KenTipinreH. byn menaep 6encenai atkapbiMgapbl 6ap ctaHAApPTThI
XyKkTemepne GenrineHefi: TOMEHT XaHe XOFapfFbl KbI3AbIPFbiLll (SAETTEr PEeXUM) XoHe Kbi3Ablpyabl
XenpeTKiWTiH kemerimeH korngay (MyHaan atkapbiMaap 6onca).

OHeprua TUIMAINIriHiH Knackl, keneci 6ackiMablkka Cakec eHiMae KormKkeTiMAi aTkapbiMFa 6annaHbICTb
aHblKTangpl:

OKO ayacblH Max0ypni Typae aHanabipy (TEPMOPETTEY Kbl3AblpFbiLLbl + XenaeTkilll)

QKO ayacblH Max6ypni Typae aHangblpy (TEMeHTi Kbl3ablpFbill + KOFapfbl + rpuUnb +

XenaeTkiL) ECO
OKO speTTeri pexumi (TOMeHTri Kbi3abIpFbiLL + XKOFapfbl) [;]

OHeprusiHbiH TYTbIHbINYbIH aHbIKTaFraH keade, Teneckonuanblk 6afbiTTayblTapabl anbin Tactay Kepek
(onap GyMbIMHBIH XMbIHTbIFbIHA KipCE).

OHAipywiHiH Manimpaemeci

OcCbIMeH eHAIpYLUi TYPMbICTbIK acrnabbiHblH TEMEHAEr KOPCETI/IFTEH HEri3ri Tanantap MeH
6aclwbinbiKTapbliHa CaMiKeC Keneai Aen KyanaHAablpaabl;

TOMEeHBONbTTI XxababiKkTap AmpekTusacbl 2014/35/EC,

3/1IeKTPOMarHUTTIiK yinecimainik aupektusacbl 2014 /30/EC,

KOpLuaFaH OpTaHbl )xo6anay gaupektuBacbl 2009/125/EC,

~TOMEH BOJIbTThbI XXababiKrapAblH Kayincisairi ywiH” Tanan TP TC 004/2011,
,,Tex/HnKanbm KypangappablH 371IeEKTPOMarHMTTIiK yineciMainiri” tanan TP TC
020/2011

Acnan EH[ COMKECTIKTI 6e/rinciMeH TaHbanaHaabl, XaHe OFaH HapbIKTbl 6aKbliay Meke-
Menepre YCbiHbIaTbIH COMKECTIK cepTuduKaTthl 6epinesi.
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UA

LUAHOBHWI NOKYNELb,

Mnuta «Hansa» noegHye B cobi Taki BNACTMBOCTI, AK BUKITHOYHA NPOCTOTa BUKOPUCTaHHS | CTOBIACOTKOBA
edeKkTUBHICTb. icna 03HaOMNEHHs 3 IHCTPYKLIE Y Bac He BUHMKHE TpyaHOLLIB LWOA0 06CMyroByBaHHs

nnnTn.

AyxoBKa, NpW BUMYCKy 3 3aBofy, nepeq 3anakyBaHHsM Oyna peTenbHo nepesipeHa Ha crneuianbHuUX™

cTeHgax Ha npeaMeT Geanekn Ta npaue3aaTHOCTi.

Mpocumo Bac yBaxHO MPOYMTATU IHCTPYKLiO 3 BUKOPUCTAHHA nepen TUM, K

YBIMKHYTW Mpunag.

POTPVIMaHHH BUKINaaeHuxy Hiln BUMOT nonepegnTb HEBIPHE BUKOPUCTAHHA NINUTHK.

HCTPYKLito cnig 36epertv Ta TpumaTy y nerko AOCTYNHOMY MiCLyj.

N5 nonepemKeHHs HeLLacHNX BUnagakis

cnif NocnifoBHO AOTPUMMYBATUCS NOMOXEHb IHCTPYKLIT 3 BUKOPUCTAHHS.

YBara!

[lyxoBKYy BVKOPWCTOBYBaTWU TiflbKM MICNsi O3HANOMIIEHHSI 3 [aHOI IHCTPYKLIiO. OyXOBKa NpusHadeHa
BVKITIOYHO AN AOMAaLLIHbOrO BUKOPUCTaHHA. BUpoOHWMK 3anuviuae 3a coboto NpaBo BHECEHHS 3MiH, Siki He

BNNMBalOTbL Ha PpoboTy npunaay.

3MICT

NONOXEHHA 3 TEXHIKA BE3IMNEKA
onuc BMPOBY

YCTAHOBKA
EKCMITYATALIIA

MPUTOTYBAHHA K1 Y YXOBLI{/- NPAKTUYHI MOPAON

YNCTKA | OBCIYTOBYBAHHA ,EIMXOBKI/I
HOPHIBOKJEUM Y HAOA3SBNYANHUX CUTYALIAX
TEXHIYHI OAHI

AK 3AOLLALXKYBATU ENNIEKTPOEHEPTIIO

PauioHanbHe = BM-KOpUCTaHHA
enekTpoeHeprii  JO3BONAE  He
nuwe 3HW3WTW BUTPaTW, ane W
30epert _ HaBKOMULLHE cepea-
oBue. BukoHaHHA HaCTYyMHMX
NpOCTVX Npasun AO3BOMUTH
[0MOMOXeE [OCArTW HaKpaLmx
pesyneraris: )

® "BukopucTaHHS AyXOBKM TiMb-
KW AN NpuroTyBaHHs o
Benukoro obeary ixxi. M sico Baroto 4o 1 kr BurigHi-
LLle roTyBaTV y KacTpyni Ha BapurbHili MOBEPXHI.

®  BIKOPWCTaHHS 3anMULLKOBOrO Temnna AyXOBKU.
Akwio cTpaBa rotyeTbes 6inbL Hix 40 XBUIVH, BK-
MKHITb AyxoBKy 3@ 10 XBMMH A0 3aBEpLUEHHS Npu-
roTyBaHHS.

YBara! AKLLIO BUKOPUCTOBYETLCSA TaMep, NoCTaBTe
1oro Ha BinbLu KOPOTKUIA Yac.

[ ObepexHo BiguMHANTe ABepLi AyxoBku. 3a-
OpyaHeHHI yLinbHIoBaui ,E&Be UAT [Y-XOBKU Mpwi-
3BOAATb 40 BTPaTK Tenna. 3abpyaHeHHs Ha yLLifb-
HloBaYax cnif npubupati ogpasy. )
® He po3amilLynTe NMTy Nobnm3y Xono-AunbHuKIB/
MOPO3UIIbHUX Kamep

Bea notpebn 3poctae BMKOPUCTAHHAT EneKTpo-
eHeprii.

——

—_—| || ===

[ns TpaHcnopTyBaHHA npunag
6yno 3axvileHO Bif MOLIKODKEeHb
ynakoBkoto. [licnsa BuaaneHHs yna-
KOBKW, npocumo Bac nosbytucs ii
YaCTVH CnocoboM, SKWUIA HE NPUHO-
CUTb- HAHOCUTb LLIKOAM )
HaBKOIMLIHbOMY CepefoBuLLYy. YCi
matepianu, aki- 6ynu BuKopucTa-
Hi AN BUrOTOBMEHHSA YNaKOBKY, €
6e3nevHnmun, Ha 100% nignsraloTb nepepobui Ta
No3Hau4eHi BiAnoBiAHNM 3HAKOM. ) )
Yearal [lo nakyBanbHvx marepianis (NonieTuneHosi
nakeTun, KyCcku miHonnacTy Ta T. i.) Y xodi po3naky-
BaHHA He MOXHa JonycKaTu AiTen.
I cpy«uii 3 BUKOPUCTaHHA Ta ynaKkoBLi.
o npunagi BUKOpWCTaHi marepianm,
AKi nignaraoTe NOBTOPHOMY BUKOPWUCTAHHIO Bif-
noBiAHO [0 iX nosHadeHb. 3aBasku nepepobul,
BMKOPUCTaHHA MaTepiasnis abo IHWoji thopmu BY-
KOpPUCTaHHS BignNpaLboBaHMX npunagis Bu BHece-
Te 3Ha4YHWI BHECOK Y 36epexeHHs HaBKOMMLLHbOro
cepeaosuLa. ) o L
IHbopMmaLlis Npo BiAMOBIAHWIA NYHKT yTuRi3auii BK-

KOPUCTaHUX npunagis By 3aMoxeTe oTpuMaTtit y Mic-
LIeBI agMmiHicTpaLli.

Mo 3aBepLUEHHI0 TEPMiHY BUKOPUCTaH-
HA AaHWiA Npunag He MOXHa BUKWAA-
TV, AK 3BMYaliHi KOMyHanbHi Bigxoaw,
1oro cnig 3gatv A0 NYHKTY NPUAMaHHS
Ta Nepepodkn eneKkTPUYHMX Ta ernek-
TPOHHMX )

npunagis. lMpo ue iHdopmye 3Hak,
AKWA  pPO3MILLleHWA Ha npunagi, iH-
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NONOXEHHA 3 TEXHIKUA BE3MNEKU

YBara. [1pucTtpin i Noro AOCTYMNHI YaCTUHW HarpiBatoTbCs nig
yac pobotn. HeobxigHo MiHiManisyBatn pusmvk AOTUKY OO
HarpiBanbHUX enemMmeHTiB. He 3anuwante aiten, KoTpi He
A0CArnM BOCbMUPIYHOro BiKy, 6ins nnutn 6e3 Harnagy.

[aHnin npucTpin He NpmU3Ha4YeHnn ONs BUKOPUCTaHHS OiTbMU,
KOTpi HE 4OCArNN BOCbMMPIYHOIO BiKy Ta 0cobamm 3 06MexXeHNMM
(Pi3NYHMMKN, CEHCOPHMMM abo MCUXIYHMMU MOXITMBOCTAMM,
3 BiACYTHIM OOCBIOOM YW 3HAHHAMW, HEOOXigHUMMK Ons
eKkcnnyaTtauii JaHOoro NpuUcTporo, 3a BUKITHOYEHHAM BUNAaAKIB,
KON BUKOPUCTaHHSA 3OINCHIOETBLCS Nig Harnsaom abo 3rigHo
3 IHCTpYKLUIi€to 3 ekcrinyartauil obnagHaHHs, HadaHin ocobamu,
BignoBliganbHUMM 3a IXH0 6e3neky. He gonyckanTte, wob Aitu
rpanuca 3 obnagHaHHAM. YnLEeHHS | TeXHIYHe 06CnyroByBaHHS
NPUCTPOID HE MOBWUHHO 3AiMiCHIOBATUCS AiTbMK 6e3 Harnagy
AOPOCNUX.

Min yac poboTtu npunan HarpisaeTbcA. HeobxigHo 6yTu obe-
PEXHUM, HE TOpPKaATUCA rapsa4vMx YacTUH BCEpPEeauHi OyXo-
BKMW.

[Npn BMKOPWCTaHHI OyXOBKWU, AOCTYMHI YaCTUHU MOXYTb Ha-
rpituca. PekomeHOyeTbCca He nignyckaty 40 OYXOBKU OITEN.

YBara. He BMKOpPUCTOBYUTE ANA YMLLEHHSA CKMAHOI NaHen
ABepuAT abpasnBHi 3acobu Yn MeTaneBi LLKPEOKM, OCKINbKU
BOHU MOXYTb MOLLUKOAUTWN MOBEPXHIO N NPUBECTU A0 MNOABU

TPILLKNH
YBara. [1nga Toro, wo6 BUKMIIOYNTU MOXIUBICTb YpaXKeHHS

ENeKTpn4HnM CTpymMoM nepeq 3aMIiHOI NaMnoOYKM BNEBHITHCS,
Lo npunag BUMKHEHO.

[nsa ynweHHs OYXOBKU HE 3aCTOCOByl7ITe I'IapOBi OYNCHUKWN.

BKA3IBKMW LLIOAO BE3MEKWN EKCNNYATALIT

HeobxigHo cTexutn, Wwob ApibHe KyxoHHe 0brnagHaHHS Ta NPOBOAM HE TOPKanuCb Harpitoi AyXOBKU
Ta BapubHOI NOBEPXHi, OCKINbKM i30M14Li8 LbOro Npunagy He po3paxoBaHa Ha BUCOKI TeMnepaTypu.
He moxHa 3anuwati nauty 6e3 Harnaay nig Yac CMaxeHHs. Macna Ta Xupw MOXyTb -3aropitTucs B
E'eayanaTl BUKMMNaHHS abo HarpiBaHHs.
€ BapTO CTaBUTW Ha BiAKPUTI ABepLi 4yXOBKM nocyd Baroto noHag 15 kr

He Bukopuctoysat rpybi Mutodi 3acob abo rocTpi npegmeT Ans YACTKK CKna ABEpLAT, T. . BOHU
MOXYTb NOAPAMATA MOBEPXHIO Ta NPU3BECTW A0 MOSABU TPILLMH Ha CKMi. o .
He MOXHa BMKOPWCTOBYBaTU TEXHIYHO HECrnpaBHy AyXOBKY. YCi Heaoniku MalTb OyTu nikeigosaHi
TiNbKy KBanichikoBaHNM NEPCoOHanom. B B )

Y ByAb-KOMY BUHWKHEHHI TEXHIYHMX HECMPAaBHOCTEN, HEranHO BUMKHITL ENeKTPUYHE XUBNEHHS dy-
XOBKY i NOBIJOMTe NPO HEOBXiOHICTb PEMOHTY. o
HeyxunbHo AOTpUMyIMTECh BUMOT Ta PO3’iCHEHb AaHoi IHCTPyKUii. He gonyckatn oo ekcnnyarauii

ocib, ki He Oynu o3HanomneHi 3 ii 3micTom.
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ornuc BuPObY

Ornnc BMPOBY:

3a gekq Ans 3anikaHHA* ) )

3b Pewitka ans rpunio (pewlitka Ans CyLiHHS)*
3c MinooH Ana cMaxeHHsA™

3d Beptenb —iBugenku® )

3f PewiTtka ansa rpunio (pewwitka Ans CyLwiHHS)*

YCTAHOBKA

1a

1 KoHTponbHa namna Tepmopery-natopa L
2  EnexTpoHHUI nporpamatop®

3 KoHTponbHa namna pobotn R

4 Pyuka Bubopy byHKLii AyXOBKK

5 Pyyka perynatopa Temnepatypu
MoHTax AyXoBKM

MpumilleHHs KyxHi mae ByTu Cyxvm Ta NpoBiTpio-
BaHWM, MaTu CNpaBHY BEHTUNALLIO, a_ PO3MiLLEHHS
OyXOBKM Mae 3abesriedyBaTyl BiNMbHWN JOCTYN A0
enemMeHTIB mpaBmHHﬂ. [yxOBKa BUroTOBMEHa Yy
kateropii Y. Me6ni noBuHHI maTtn obnuLoBaHHs, a
Knen, SKUM_BOHa MPUKIEEHa, BUTPUMYBATU TeM-
nepatypy 100°C. Y IHWOMY BUNaaKy MOXnunea ae-

OpMaLjist MOBEPXHi Yn OBAULIIOBaHHS,

igrotysaTmn OTBX pPO3MIpOM, SKWUI 3a3Ha4YeHO
Ha MantoHKax 2A-HanawTyBaHHSA Mif KPULLKOLO,
2B-Byicoke BnawTyBaHHs. 3a HasBHOCTI y Wadi 3a-
[OHbOI CTiHKW, B Hil HEOOXiAHO BMpi3aTW OTBIP AN
eneKTPUYHMX NpoBoAaiB. [TOBHICTIO BCTaBUTK OyXO-
BKY Y OTBIp, 3aKpinuBLUK ii 3a JOMOMOro YOTUPLOX

rBuHTIB. (Man.2C).

*ANs NeBHUX Moaenen
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EKCIJTYATALIA

MipknioYeHHNA AyXOBKU A0 efeKTpomepexi

® [lepen MiAKMIOYEHHAM OyXOBKU [0 €neKTpuy-
HOi Mepexi, HeobXiAHO 03HaNOMUTUCSA 3 IHEOP-
MaLji€to Ha LLNTKY.

® [lyxoBKa Mpu3Ha4yeHa ANs XUBMEHHS Bié% me-
péxi_ogHogasHoro 3MiHHoro ctpymy (230 B
1N~50 l'u) i ocHalleHa kabenem XuBMeHHs 3 X
1,5 MM2 JOBXMHOW NpubnuaHo 1,5 M, BUKOIO
3 KOHTaKTOM 3a3€MITEHHS.

® PoszeTka Mepexi >XMBIMEHHS MOBWHHA MaTtu
CTepXeHb 3asemneHHs. [icna BCTaHOBMEHHS
[YXOBKW HeobxigHo, Wob kopucTysay mMaB [o-
CTyn [0 PO3ETKN MEpeXi XMBIEHHS.

® [lepen niaKNOYeHHAM AyX0BKW A0 rHisga Heob-
XiIHO NepeKkoHaTnCs, LO:
- 3anobiXHMK Ta enekTpuyHa mepexa BUTpU-
MatoTb HaBaHTaXEHHS MAWUTK, KOO XUBMEHHS,
PO3ETKM MOBUHHI BYTUN 3aXULLIEHI 3aNO0BIKHNKOM
HOMiHanom He meHLe 16 A,
- eNeKTpnYHa Mepexa ocHalleHa epeKkTMBHUM
3a3eMIeHHAM, WO BiAMNoBiAae BUMOram Ajito4mnx
HOPM i 3aKOHOMOMOXEHb,

Micna BcTaHOBNEHHA AYXOBKW NMOBUHEH OyTu
AOCTYN A0 BUITKK.

YBara! )

Y BrNaAKy NOLIKOMKEHHS HE3HIMHOIO Kaberio XuB-
NEeHHs, KOro HeobXiAHO 3aMiHMTY Ha MiANPUEMCTBI
BUpOGHMKa abo y cneuianisaoBaHoOMy CepBiCHOMY
LeHTPpi KBanichikoBaHWM NpauiBHUKOM ANA YHUK-

HEHHs Hebeaneku.
MNepen nepwnmM yBiMKHEHHAM [YXOBKM

3HSATU eNEeMEHTY YNaKOBKW, OYUCTUTU LyXOBY
wady Bia 3acobis habpnyHoi koHcepBsauli,
BUNHATW obnagHaHHS AyxoBoi wadw Ta npo-
MWTV_TENnoto BOAOM i3 oAaBaHHAM MUIOHOro
3acoby Ons MATTA Nocyay, ) . )

® yBIMKHYTW BEHTUNSALjO Yy NpuMilLeHHi abo Bia-
KpUTY BIKHO,
nporpiTv AyxoBKy (3a Temnepatypu 250 rpagy-
ciB C 6nusbko 30 xB.), npubpatit 3abpyaHEHHS
Ta peTenbHO BUMUTY.

Pyukn BuMUKadiB «CxoBaHi» y naHe ni ynpasniHHSA.
Ons Toro, Wwob obpatu BaxaHy yHKLi0 cnia:
1.06epexxHO HAaTUCHYTU Ha PYYKy Ta BiANycTUTK,
2. BctaHoBUTM _06paHi dyHKLii. MNMo3Hadkn pyykm
BUMUKaya Ha ii GOKOBIIN CTOPOHI BiANOBIAa0TL Yep-
roBUM (PYHKLiSIM AYXOBKM.

(Man.6x).

*[Nna NeBHYX Moaenen
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YBara!

Y pyxoBkax, siki 0bnagHaHi enekTpoHHUM
nporpamatopom Ts, Micns NigKkNioYeHHs 40
Mepexi, y noni Tabno 3'aBUTbCSA LUMKMIYHO-
nynbCyUYnn NokasHuk Yacy: ,0.00”.

Cnig BCTaHOBUTM NOTOYHUM Yac Ha npo-
rpamartopi ( AuB. iHCTpYKLUito obcnyro-
BYBaHHsl Nnporpamaropa). fkwo 4vac Ha
nporpamaTopi He BCTaHOBMNEHO, AYXOBKa

npauroBaTu He Gyp.e.

YBara!

EnekTpoHHin nporpamatop Ts ocHaLLeHnn
ceHcopamu, siki 06CnyroByroTbCS 3a 40MNO-
MOTO0 HaTUCKaHHA NanbLs Ha 3a3HaYeHNX
NOBEPXHSIX.

KoXHu1i Hanpsim ceHcopa NiaTBEepaAXY€ETb-
€Al aKyCTUYHUM CUTHAsIOM.

[MoBepxHi ceHcopiB cnif TpUmMatn y 4u-
CTOTI.

Kamepy ayxoBku Heo6xiaHO MWUTU Bu-
KIFOYHO TEMJI0H0 BOAOKO i3 AoAaBaHHAM
HEeBEJIMKOI KiNbKOCTi PiAVHU ANA MUTTA

nocyay.



EKCIMINYATALIA

OyxoBKa 3 MPUMYCOBOI0 LMPKYNALi€l0 NOBITPA
Ta dyHKuicto Soft Steam

[lyxoBKka MOxe HarpiBaTUCsA 3a JOMNOMOIOK Bepx-
HBOrO Ta HWXXHBOTO HarpiBadiB MivkK Ta KiNbLEBOro
HarpiBa, YaTocTepa Ta HarpiBada yHkuii Soft Steam
PoboToto Ayx0BKM MOXHa YNpaBnsTy 3a AONOMOrOH0
pYuKv BUDOPY pexvmMy poboTu AyXOBKU — HANaLLTy-
BaHHSA MonsratTb Y NOBOPOTI PyYkuU A0 NOTpiBHOro
MOSNOXEHHS,

Puc.6m

Ta pyyKu perynoBaHHs TeMmnepaTypu (BCTaHOBMEHHS]
pyyky Ha BUOpaHy Temnepatypy

Puc.6k

BUMKHEHHS 3[INCHIOETHCSA BCTAHOBMEHHAM obox
PY4OK B NMOMOXeHHs , @” / ,0”.

YBara! ) .
BBIMKHEHHS HarpiBaHHA (HarpiBanbHoOro
enemeHTa ToLOo) Npy BBIMKHEHIN Byab-sKil
yHKLIT AyXOBKU MOXIMBE NuLLE MiCns Ha-
nalITyBaHHs TemnepaTtypu.

HynboBa ycTtaHOBKa

0

LBunake posirpisaHHsa . .
BBiMKHEHa LMpKynsALis rapa4oro nosiTps i
rpunb. BUKOPUCTOBYETLCS NS NonepeaHLo-
rO HarpiBaHHs AyXOBKM.

YBimkHeHUI BeHTUNsiTOp Ta «TPUNb»
B paHoMy nonoxeHHi NOBOPOTHOI pyyku
AyxoBka npautoe y dyHKuii «FPUITb» pasom
3 BEHTUNATOPOM. BuKOpucCTaHHA AaHOi
dyHKLUIT Ha NpaKTWLi 4O3BONSE MPUCKOPUTY
npouec 3anikaHHa Ta NOCUIUTU CMaKoBi
AKOCTi CTpaBu.

dyHKUia «MocuneHun «FrPUNb»
(«Cynep-Tpunb»)

YBiMKHEHHS dyHKLUiT «[Nocunenun «TPUTTb»
[03BONSE BMMIKaTU NpU OOQHOYACHO YBi-
MKHEHOMY BepxHbOMY HarpiBauyi. [laHa
dyHKLiA A03BONAE 3aCTOCOBYBATU OinbLu
BMCOKY TemnepaTypy Yy BEepXHiii pobouni
YacTWH| AYXOBKM, B HACMIAOK YOro CTpasm
pyM’siHitOTb Binblue, gaHa yHKLUis JO03BO-
Nsie TakoX 3anikaHHs BENUKKX NOpLii.

3anikaHHsa «PUJIb» oo pym’saiHoro ctaHy
CTpaBM, 3aCTOCOBY€ETLCSA AN 3arnikaHHsA
MarieHbKMX NopLui M’sica: CTEeNKiB, LUHi-
Lenis, pubu, TocTiB, kOBBACOK, 3anikaHok
(cTpaBa, WO BUMiKAETLCS He Moxe ByTn
ToBLe 2-3 CM, Y NPOLIECI 3ariKaHHsA CTpaBy
NoTpiGHO NepeBepPHYTU Ha iHLLY CTOPOHY).

BBiMKHEHUI HUXHIA HarpiBanbHUM
eneMeHT ) )

Y LbOMY NOMOXEHHI PYy4KM B AyXOBLI (PyHK-
LiOHYE TIMLIE HWXKHIW HarpiBanbHWn ene-
MeHT. 3anikaHHsi Ticta 3HK3y (Hanp., Mokpe
TicTO i TicTO, dhapLunpoBaHe dpyKTamm).
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YBiMKHEHUI BepXHil Ta HUXKHIN HarpiBay
BcTaHOBNEHHS TOBOPOTHOI pyYki B JaHOMY
MONOXeHHI [03BONAE HAarpiBatu Ayxo-
BKY KOHBEKLI/HWM cnocobom. Harlikpalue
nigXxoAuTb ANS 3anikaHHA CcTpaB 3 TicTa,
pnbu, m’aca, xniba, niun (060B’A3KOBUM
€ nonepefHe posirpiBaHHA AyXOBKM, a
TaKOX 3aCTOCYBaHHSI TEMHUX [ek), npoLiec
BUMiKaTHHS HA OZHOMY PiBHi.

BBiMKHeHa umupkKkynsauia rapsvoro no-
BiTpsA

AKLWO pyyka BCTAHOBMEHA Y MOMOXEHHS
,BBIMKHEHa LMPKynALia rapsyoro nosi-
Tpsa”, ue A03BOMAE 3afiATN BUMYLLUEHe
HarpiBaHHs AyXOBKM 3a [JONOMOrO TEPMO-
BEHTUNATOpPA, PO3TALLOBAHOIO NOCEpPeanHi
3aAHbOI CTIHKM AYXOBKW. Nns TpaauuinHoi
[OYXOBKV BUKOPUCTOBYIOTbCS HVDKYI 3HAYEH-
HA TemnepaTypu ANs NPUroTyBaHHA CTPaB.
BrikopucTaHHs Lboro cnocoby HarpiBaHHs
3abesnevye piBHOMIpHY LIMPKYNALito Tenna
[oBKona CTpaBw y AyXOBLyi.

BBiMKHEHWI BEHTUNATOP, HUXHIN | Bepx-
Hil HarpiBanbHi enemMeHTy

Y LIbOMY MOMOXEHHI Py4KM [yXOBKV BUKOHY-
eTbes DyHKLIs TicTo. [lyxoBka TpaauLinHa
3 BEHTUIIATOPOM.
Nia yac BUKOHAHHA yHKLIi 3 i AKLWO
perynsTop TemnepaTypu 3HaxoguTbcsa y
HYNbOBOMY MOMOXEHHI, NPaLtoe NnLLe BEH-
TANATOP. Y LIbOMY MOJSIOKEHHI MOXHa OXO-
nomxysaTn cTpaBu abo kamepy [yXOBK.

BBimMKHeHa umupKynsuisa rapsvoro no-
BiTPA | HUXHIW HarpiBanbHUIA enemMeHT
Y UbOMY MOMOXEHHI PYYKM AyXOBKU BU-
KOHYETbCA (DYHKLA LIMPKYNALI rapsa4yoro
NOBITPS NPU BBIMKHEHOMY HUXHbOMY
HarpisanbHOMYy eniemMeHTi, [0 BUKNKae
MiABULLEHHA TemnepaTypy 3HN3Y BUMIYKN.
Benvka KinbKkicTb Tenna noctynae 3HW3y
BUNIYKK, MOKpE TIiCTO, niuua.

®DyHKuUina Soft Steam
[yxoBky obnagHaHo Ao4aTKOBUMM —Ha-
rpiBanbHUM enemMeHToMm, Wo 3abesnevye
naporeHepaLito y Mo4aTkoBOMY MPOLIECI
BUMiKaHHSA. HagBHiCTb mapu NoO3WTUBHO
BNMBAE Ha NiAVoM TicTa i nonerwye npu-
rOTYBaHHSA HXKHWUX CTpaB 3 XPYCTKOK CKO-
VHKOIO.
BiIMKHEHHS (pyHKLi:
1.BigunHnTn OBepusATa AyXOBKM.
2.3arnnbneHHs Ha OHi KaMepy HanoBHUTK
BOAOO 3-Nif KpaHy makc. 150 mn.
YBara: Boay 3anuBaTtu, konu gyxoBka
xornogHa. i i
3.Py4Kot0 BCTaHOBUTK BIiANOBIOHY (DYHK-
o’ Soft Steam.
4.ToBepHyTM pyyKy AONs HanawTyBaHHSA
Temneparypu. o
5.I'Ionege{c6Hbo posirpiBLUM AyXOBKY Mpo-
TArom 5-10 XBUMUH, BKNAacTu ycepeauHy
CTpaBy Ta 3a4MHUTK ABepusTa.
6.lLlo6 BWMKHYTU [yXOBKY, MNOBEpPHYTU
pyykn PyHKUii Ta TemnepaTypu y nono-
XEHHS "BUMKHEHO". .
7.Buganntn Bogy 3 HWXKHBOIT YacTUHU Ka-
mepu.
YBara: lNepea BuaaneHHAM Boau yneB-
HUTKCb, O AyXOBKa 3axornona.



EKCIMINYATALIA

He3anexHe oCBIiTNEHHA AyXOBKU .
3a [0noMOrol BCTaHOBMEHHS MOBOPOTHOI
PyYKM Ha AaHy NO3uLIito 3aropaeTbCa CBITMO
Y AyX0Bi Lwadi.

Lia  dyHKUuia aKkTuBye OnNTUMI3oBaHUi
cnocib Harpisy _Ans_ekoHomii eHeprii npu
NPUroTyBaHHi ~ k. Y LbOMY MOMOXEHHI
pY4KM Mg cBiTKa AyXOBKW BUMVKAETHCS.

Tepmouunpkynsuia ECO

KoHTponbHa namna ) )

Mpo BBIMKHEHHS AyXOBKW CUTHamMi3ytoTb ABi KOHTPOIb-
Hi MamnoYKK, LLI0 MOYNHAIOTL CBITUTUCS, KOHTPOMbHA
namnoyka pobotu (BBIMKHBHHHLKyXHI R'i koHTponbHa
namnoyka tepmoperynsatopa L. KoHTponbHa nawm-
noyka R Lo CBITUTLCA, CUrHanisye poboTy AyXOBKM.
3racaHHs KOHTponbHOI namnoyky L € curianom go-
CSArHEHHs AyX0BKOIO 3adaHoi Temnepatypu. Ockinbku
KyniHapHi peLenT peKOMeHAyloTb CTaBUTY, CTpaBu
Y pO3irpiTy AyX0BKyY, Chif poObUTK Lie He paHille, Hix
MiCNsi NepLUOro 3racaHHA KOHTPOMbHOI amnoykm L.
Mig yac npurotyBaHHs y AyxoBui namnoyka L 6yge
nepioan4HO BMUKATUCH i BUMUKATUCS (I'II,E[FVIMKa Tem-
nepaTypu BcepeanHi kamepu Ayxosku). KoHTponbHa
namnoyka R Moxe Takox CBITUTUCS Y MOMOXEHHI
pyyku « OCBITNEHHS AYXOBKU».

Baxnueo! )

® [lig yac WBWAKOro HarpiBaHHA Y Kamepy AyXOBKU
3abopoHeHO Bknagaty nucta 3 TiCTOM Ta iHLWi
€MeMeHTMH, LLIO He € 0bnagHaHHAM AyxoBku. He
PEKOMEHYETbCS BUKOPUCTOBYBATU (DYHKLIIIO
LIBUAKOrO HarpiBaHHSA Npu 3anporpamoBaHoOMy
nporpamaropi.

® Yepes HasABHICTL Napy B Kamepi nif Yac BurnikaH-
HA Ha BHYTPILLIHEOMY Goui ABEpUAT Ta CTiHKax
[YXOBKM MOXe KoHaeHcyBaTucs sornora. llicns
3aBepLUEHHS BUNIKaHHA CMif KOXHOro pasy Bu-
TMpaT! HagMipHy Borory. )

® [lpu BiAYMHSAHHI ABEpLAT nig Yac BUMNiKaHHS
cnig 6yt ocobnmeo obepexHUM i BiACyHyTUCA
Bif, NPMCTPOIO, TOMY LU0 Napa, Lo BUXOAUTL 3
Kamepu, Moxe ByTu Hebe3neyHolo.
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EKCIMINYATALIA

Ekcnnyarauis rpunto*

IpuntoBaHHs BiabyBaeTLCS BHAcMiAoK Aii Ha 6ntoao
iHdbpa4epBOHOrO BUMPOMIHIOBaHHS, LLIO BUMPOMIHHO-
€TbCS PO3MNEYEHUM TPUTIEM.

LLlo6 BBIMKHYTW rpuib, HEOOXiaHO:
® BCTaHOBUTW PYYKYy OYXOBKW B MOSIOXEHHS!, No-
3Ha4YeHe CMMBOMOM
®  MpOrpiTY AyXOBKY NPOTSArOM NpUBnu3Ho 5 xBUnmH
(Npw 3aKpUTKX ABEPSAX OyXOBKM). )
e BCTaBUTW Y AYXOBKY [€KO 3i CTpaBOIo y BiAmno-
BiAHWI Na3, @'y BUNaaKy rpunioBaHHs Ha POXHI,
eko Ans 3bupaHHsa XUpY cnif BCTaBUTK y nas
e3rnocepeaHbO N POXHOM,
®  3aKpWUTV ABEPi AyXOBKY.

Ons dyHKUii rpunb Ta NoCUNeHWA rpunb
TemnepaTypy Heo6xiaHO BCTaHOBUTU Ha 220°C,
?9.:(;)133 ¢y HKLIT rpunio 3 BEHTUNATOPOM — Ha

Yeara! .

Mg Yac rpunioBaHHs ABepi AyXOBKV MOBK-
HHi ByTn 3akpwuri. lig Yac poboTtu rpunio
enemMeHTN yXOBKI1 MOXYTb Harpisatucs. He
pPeKOMeHAYETbCA AonycKaTu AiTen 4o AyXo-
BKM.

BukopucrtaHHsa BepTena*

BepTen [o3Bonsie cMaxuti CTpasy, WO roTyeTbCA
B AyXxoBLi , nepesepTatou ii. FONOBHYM YMHOM BiH
CAYXWTb ANS NiACMaxyBaHHA NTWLI, LWaLLMKKIB,
KOBGaCOK TOLO. YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHSI pyXy
BEpTENs 3AiNCHIOETLCA OHOYACHO 3 YBIMKHEHHAM
Ta BUMKHEHHSIM onepauii CMaXXeHHS - «Tpunb»
Mpwn BUKOPUCTaHHI OAHIET 3 LMX YHKLIA y npoueci
niacMaxyBaHHS MOXe BigbyTncsa TMMyacosa 3ymnmH-
Ka ABuryHa abo 3miHa Hanpsmky obeptaHHs. Lle He
BMNJIMBAE Ha Yac Ta AKICTb CMaXKEeHHS.

YBara! .
BepeTeHo He Mae okpeMoi pyudku
ynpasiHHS.

MpuroTyBaHHs CTpaBu Ha BepTeni:
(amB. MarnoHKn)

e 0OCTaBMTY XXy Ha BepTenb Ta 3akpinuTu 3a Ao-
MOMOTOI BUMOK, .

® pamy BepTens pO3MiCTUTW B AyXOBLi Ha 3 3HN3Y
po604OMYy piBHi ,

e KiHelb BepTens BCTABUTWU y 3axBaT ABUIyHa.
3BepHiTb yBary Ha Te, W06 BUiMKa MeTaniuHoi
YacTVHa 3axorlfIeHHs Cnupanacbh Ha pamy,

®  BUKPYTWUTU PYKiB'S, o

e BCTaBUTM MiAHOC Ha CaMW HWXHIN piBeHb Ka-
Mepun AyXOBKH,

o CMaxeHHs cnif NpoBOAUTY NPW 3aKpUTUX ABEp-
LsTax AyXoBKM.

Puc.6y

NMPUIOTYBAHHA DKI Y OyXOBLII - MPAKTUYHI MOPAOU

Buniyka

e PekoMeHOyeTbCA BUMNIKATW MMPOTK Ha NigaoHax,
AKi € 3aBOACbKMM 0BnagHaHHAM NuTw,

e Buniyky MOxHa BUroToBnATM y dopmax Ta
Ha nigAoHax MPOMUCMOBOro BMPOOHMLTBA,
AKi CTaBNATbCSA Ha GOKOBI Hanpasnstoui. [Ons
NPUroTyBaHHSA NPOAYKTIB Xap4yBaHHSA PeKOMeEH-
AYETbCA BMKOPWUCTOBYBATW MNiAAOHN YOPHOTO
KONbOPY,0CKINbKN BOHW KpaLLie MPOBOASATL TEMMO
Ta 3MEHLLYIOTb Yac NPUroTyBaHHs,

e He pekomeHayeTbCa BUKOPUCTOBYBATU hOpMU
1 XPIBK 3i CBITNOIO Ta BIINCKY4OI0 NOBEPXHEID
npy 3BMYHOMY HarpiBaHHi (BEPXHIll Ta HUXHIN
Harpisai), BUKOPUCTaHHSA TaKoro nocyay Moxe
Npu3BECTN A0 TOro, WO TiCTO He MponeYveTbes
3HK3Y,

e [lpy BUKOPUCTaHHI KinbLEBOro Harpisa4a no-
nepegHe NPorpiBaHHs AyXOBKW He 0DOB’A3KOBe.
Ans iHWKX pexumis, nepen NpUroTyBaHHAM
NpoayKTiB OyXOBKY Cnif, posirpitu,

° epef TUM, SK BUWHSATM NUPOTU 3 OYXOBKW,
noTpibHO nepeBipMTK iX FOTOBHICTb 3a AOMO-
MOFOK Manuykn (sika Mae 3anuLnTUCS CYXOto
Ta Y1CTON), . .

e PexoMeHAyeTbCS 3a/MLLIMTK BUMIYKY Y AyXOBLI
Ha 5 XBUMWH Nicns i BUMKHEHHS, .

e Temnepartypa BUMiYKM, NPUrOTOBAHOI i3 BUKO-
pUcTaHHAM chXHKun LUMpKynaLii Temnepatypu
3asBuyan Ha 20-30 rpagycis HMx4Ye, HiX Npu
3BMYANHOMY BUMNIKaHHI (3 BUKOPUCTAHHAM HIDK-
HbOIO Ta BEPXHLOrO HarpiBaya),

*,EU'IH neBHUX Mofernewn

e [lapameTpu BUMiYKK, HaBedeHi y Tabnuugx, €
[0BIJKOBUMMU, Ta MOXYTb 3MiHIOBaTUCS BIiANO-
BiAHO Ao Balloro gocsigy Ta cmakis, )

e AKWO JaHHI B KyMiHAPHMX KHWrax 3HaYHO Bif-
PI3HATLCSA Bif HALLMX pekoMeHAaLin, IPOCUMO
KepyBaTuCS Li€t0 iIHCTPYKLEtO.

CMaxkeHHs1 M’sica

e Y AyXOBLj roTyeTbcs M’'Aco nopuiamm GinbLue 1
kr Iopuil, Bara siKMx MeHLUe,peKOMeHaYETbCS
roTyBaTV Ha ra3oBUX ropinkax nmTu,

e [Inf NpUroTyBaHHA PEKOMEHOYETLCS BUKOPUC-
TOBYBATW XapPOCTIKWIA Nnocya, i3 pyvkamu, sk
He NigAatoTbCs BMIMBY BUCOKOI Temneparypy,

e [lpu npurotyBaHHi iXi Ha peLuiTLi Yu BepTeni Ha
CaMOMYy HWU3bKOMY PiBHi HEODBXiAHO PO3MICTUTK
[eKO 3 HEBENMKOIO KinbKiCTio Boaw, )

e MiHiMym oAMH pa3, Ha eTani HanmiBroTOBHOCTI,
Cnif, NepeBepHYTU M’ACO Ha iHLLY CTOPOHY, Y
npoLieci 3anikaHHsa Yac BiA Yacy nofneaT M’Aco
COKOM, LLIO BUAINAETLCSH ab0 rapsivoto CONOHO
BOZO10, NONMBATA M’ACO XOSIOJHOI BOAOK He
peKoMeHAYETbCS.
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MPUFOTYBAHHSA K1 Y AYXOBL| - MPAKTUYHI NOPAOMU
®DyHKUiA HarpiBy Tepmoumpkynsuii ECO

®  pu BUKOPUCTaHHI MYHKLUIT Tepmoumpkynsauii EKO BM1kaeTbecs ontuManbHun cnocib Harpisy
3 METO0 NPUrOTYBaHHS iXi 3 MiHIManbHUMKU BUTPaTaMn eneKkTpoeHeprii,

®  He MOXHa CKOpO4yBaTW Yac NPUroTyBaHHA 3a PaxyHOK MiABULLIEHHS TeMnepaTtypu, Takox
He pekoMeHayeTbCs nonepeaHbo po3irpiBaTyt AyXOBKY nepes npuroTyBaHHSAM,

®  He cnif 3MiHIOBaTV 3afaHy TemnepaTypy i BigkpuBaTu ABepLsTa B NPOLECi NMPUroTyBaHHS.

PekomeHpoBaHi napaMeTpu npu BukopucTaHHi cyHkuii Tepmoumnpkynsauii EKO

Cnoci6 npuroty- | ®PyHKLifa ayxo- Temnepatypa PiBeHb Yac [xB.]
BaHHA CTpaBu BKMU (°C)
BicksiT 180 - 200 2-3 50 - 70
BickBiTHWI TOPT/
orommit Ko 180 - 200 2 50 - 70
Puba 190 - 210 2-3 45 - 60
AnoBuynHa Eco 200 - 220 2 90 - 120
CBuHMHa Eco 200 - 220 2 90 - 160
Kypka Eco 180 - 200 2 80 - 100

®DyHkKuis Soft Steam . ’ . .

@ dyHkuieto Soft Steam pekomeHa0BaHO KOPUCTYBATUCA AN BUMIYKM TOPTIB, xniba Ta 0CBiKEHHS cTpas,
BOHa MOKMMKaHa 36inbLUyBaTh BOMONCTb Mif Yac BUMIKaHHS. )

® HasBHiCTb Napy NO3UTMBHO BMIIMBAE Ha NiAYOM TiCTa i Monertuye NpUroTyBaHHs! HXXHUX CTPaB 3 XpyCT-
KOIO CKOPUHKOHO. ) .

® [lig yac BuNiKaHHSA He BioYuHSATe ABepusTa.
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MPUFOTYBAHHSA DKI Y AYXOBL|I - NPAKTUYHI MOPAQM

[lyxoBka 3 NpuMyCOBOIO LIMPKYMSALIIEID NOBITPS (HarpiBa4 TepMoLUMpKynsLii + BEHTUNATOP)

Bup Bunivku DYHKLT AyXOBKMN Temnepatypa PiBeHb Yac [xB.]
npoayKT (°C)

BickaiT OJ 160 - 200 2-3 30- 50
o ot O 160 - 170 1 3 25-402
1?'(:;22”“3 L‘;ﬁ;’ 155-170 1 3 25-40

Miva 200-230 " 2-3 15-25

Pu6a O 210 - 220 2 45-60

Pu6a 160 - 180 2-3 45-60

Pu6a 190 2-3 60 - 70

KosGacku ™ 200 - 220 4 14-18
AnosununHa D 225 - 250 2 120 - 150
AnosnumnHa 160 - 180 2 120 - 160

CauHnra O 160 - 230 2 90 - 120

CauHuHa 160 - 190 2 90 - 120

Kypyua 180 - 190 2 70-90

Kypka OJ 160 - 180 2 45 - 60

Kypka 175-190 2 60 - 70

OBoui O 190 - 210 2 40-50

Osovi 170 - 190 3 40 - 50

3HaueHHs1 Yacy HaBe[eHo, SKLLO He BKa3aHo iHLle, Ans He posirpiToi kamepu. [ns posirpiToi AyXoBKu

Yyac mae 6yTn 3MeHLLEeHO NPUBIM3HO Ha 5-10 XBUNUH.

) Po3irpiTv NOPOXHIO yXOBKY

2 BHauyeHHs Yacy BkasaHi Ans 3anikaHHs y Manmx jpopmax

YBara: HaBepgeHi y Tabnuui napametpy € OpiEHTOBHUMM | MOXYTb KOPUTyBaTUCS 3anexHo BiJ BriacHOro

[ocsigy Ta KyniHapHux ynogo6aHsb.
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TECTOBI CTPABMU 3rigHo 3i ctaHpaaptom EN 60350-1.

Buniyka
Bup ctpaBu Akcecyapu PiBeHb DyHKLiA Ha- Temnepa- Yac Buni-
rpiBaHHA 1{8;11 KaHHs 2
(MmiH.)
[eko ans Bu- " 202
o 4 O 160 28-32
fexo Ans B- 3 1551 23-262
nivkm
[eko ansi Bu-
Hesenuki Bu- nivky 3 1507 26-302
pobu 3 TicTa
2+4
Leko ans Bu- 2 - oeko ans
niyKkm BUNiYkK abo " _an 2)
Oeko ons neyeHi 150 27-30
neyeHi 4 - peko ans
BUMIYKN
Rexo anst eu- 3 O 1501607 | 30-402
nivkm
flexo anst B- 3 = 150-170" | 25-352
nivkm
Leko onsa su-
MicouHe TicTo niYkm 3 150 -170 " 25-35%
CMYXKM
(cmyxKm) 2+
[eko ans Bu- 2 - neko ans
nivKn BUNiYkK abo ) 1 _ac 2
Oeko ans rneyeHi 160 - 175 25-35
neyeHi 4 - nexko ans
BUMIYKN
Pewitka +
BickBiT 3 HU3b- (bB?AF:_:\ianjzﬂ
KUM BMiCTOM 2 O 170-180" | 38-462
YOPHMUM Mo-
Xupy
KpUTTSM
26 cm
2
PewiTtka + 2 pfu(.)lﬁ'ﬂrpHoas
copmu ans . g
. MiLLieHo Mo
LLlapnoTka BUNIMKA 3 niaroHani C] 180-200" 50-652?
YOPHUM Mo-
npasa 3agHs
KpUTTAM yacTuHa
@20 cu niBa nepeaHs
YyacTuHa

) Po3irpiT NOpoXH0 AYXOBKY 5 XBUMUH, HE BUKOPUCTOBYBATU (hYHKLiO LUBUAKOTO PO3irpiBy.

2 3HayeHHs Yacy HaBe[eHO, SIKLLIO He BKa3aHo iHLUe, Ars He po3irpitoi kamepu.
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TECTOBI CTPABMU 3rigHo 3i ctaHpaaptom EN 60350-1.

PyHKUiA rpunb

Bup ctpasu Akcecyapu PiBeHb DyHKUiA Temnepa- Yac
HarpiBaHHs Typa (MiH.)
(°c)
Toctm3 Ginoro | g iy 4 220 3-7
xniba
Pewitka +
Aaeko ans .
. . 4 - pewitka .
Anosudi Byp- neyveHi ) — 1 16ik13-18
repn (ans 36opy | ° Iﬁ‘:\fgﬁ”" ] 220 26ik 10 - 15
CTiKarumx
Kpanenb)

' Po3irpiTi NOPOXHI0 AYXOBKY, BMUKaK4M Ha 8 XBUIWH, HE BUKOPUCTOBYBATU (PYHKLIitO LLBUAKOTO poO3irpisy.

BunikaHHs
Bupg ctpaBu Akcecyapu PiBeHb DyHKLiA Temnepa- Yac
HarpiBaHHs Typa (MiH.)
(°C)
PewiTka +
'u:z(:;ﬂﬂ 2 - pewiTka __
1 - feko ans o 180 - 190 70 -90
(An= 36opy neyveHi
CTiKarunx
. Kpanenb)
Kypka uina -
PewiTka +
ﬂﬁ:ﬁ;{i‘ﬂ 2 - pewiTka
1 - peko ans - 180 - 190 80 - 100
oo ssopy | 1 pon | L
CTiKarunx
Kpanensb)

3HaueHHs Yacy HaBedeHO, SKLWO He BKas3aHo iHWe, Anst He po3irpitoi kamepw. [ns posirpitoi 4yxoBku

yac mae Oyt 3MeHLeHo NpubnuaHo Ha 5-10 XBUNKH.
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YUACTKA | OBCJTYTOBYBAHHA AYXOBKU

[} ,Elyxom(?[| Crifj YACTUTK NICIA KOXKHOMO BUKOPUC-

TaHHs. [1pyn O4NLLEHHI BMUKAETLCS OCBITIIEHHS,

LLIO 103BONSIE NOKPALLUTY BUAMMICTb BCEPEAVHI
006040ro NpocTopy.

® Kamepy OyxOBKW Chif MWTK TilbKv TEMNMOo BO-
[010 3 lofaBaHHsAIM HEBENUKOT KiNbKOCTI pignHu
15t MUTTS MocyAy.
[} ynweHHs napom «Steam Clean»*

- Y MUCKy, SiKa NOCTaBMneHa Ha nepLunin 3Hn3y
pIBe)HI: nyxoBku, Hanutn 0,25 n Boam (1 cTa-
KaH),

- 3aKpuWTuW ABepLi AyXOBKY, - Py4Ky perynsiropa
TEMNEPATypN BCTAHOBUTU™ Ha MOMOXEHHS
50°C, pyuky Brbopy pexxmmy poboTtu B no-
NOXEHHS «HWKHIA HarpiBayy

- HarpiBay kamepwv OyxoBku 6nun3dbko 30 xBu-
TVH,

- BIJUMHWUTW OBepuATa OyXOBKW, BHYTPILLHIN
06’em Kamepu NPOTEPTU raH4ipKo Yu
ry6koto, MOTIM NPOMMUTU TENIOK BOAOKO 3
[00aBaHHAM PiAVHM ONst MATTSI NOCYay.

YBara! 3anuiwkosa Bonora nicns NapoBoi O4UCTKU
MOXe MaTWi BUIMISiA Kpanenb Yv 3anvkiB Bogu nif
MIUTOHO.

® [licns MuTTA Kamepu AyxOBKW, ii cnig BUTEpTU
Hacyxo.

OuunweHHA Big, HaKWUMY, WO YyTBOPIOETLCA B
HWXHIW YaCTUHI KaMepPU NiCNA BUKOPUCTaHHS
yHkuii Soft Steam:

-B HVDKHIO YaCTVHY KaMmepu Hanutu 6rnmabko 250
M1 6% 4mncToro ouTy, .

-OLeT 3anvLLNTK 3a KIMHATHOI TemnepaTypu Ha
30 XBUNWH, WOO PO3YMHUTI HAKUM, -
-O4UCTUTYN 3arfIMONEHHS 3a JOMNOMOro Tensoi
BOAM Ta M'AKOI raHYipKu.

YBara: PekomeHOYETLCA NPOBOAUTU OYM-
WEeHHA KOXHi 5-10 LMKniB 3 BUKOPUCTaHHAM
doyHKUii Soft Steam.

YBara! . .
ONS YUCTKM Ta NIATPMMKNU B pOGOYOMY CTaHi
CKNAHMX NOBEPXOHb HE BUKOPUCTOBYBATH
YUCTUIBHI 3acobu, SKi MiCTATbL abpasusum.

*ANs NeBHUX Moaenen

3amiHa namMnoYvku ocBIiTNEHHS
AYXOBKU*

Onsa Toro, Wo6 BUKNIOYUTA MOXNUBICTL ypa-
XEHHAI eNneKTPUYHUM CTPYMOM nepep 3amiHOMO
JIaMMNOYKM BMEBHITLCA, WO npuiag BUMKHEHO.

® YCipyyKku yrnpaBniHHA BCTAHOBUTY Y MOSIOXEHHS
,0”1,0”, Ta BUMKHYTV XVBMEHHS,

® BuBepHyTM Ta NPOMMUTU KOBMaK NamnoYku, Bu-
TepTy Oro HacyXxo. )

® ByBEpHYTV OCBITNIOBamNbHY NaMMNoYKy 3 rHisaa,

3a HeobXiaHOCTI 3aMiHWUTK IT Ha HOBY

- namnoyka BucokoTemnepartypHa (300°C) 3
napameTpamu:

- Hanpyra 230 .

- MOTYXHicTb 25 W - piabba E14.

Puc 9 - Jlamnoyka ayxoBku

® BkpyTWUTM Namnouky. 3BepHiTb yBary Ha
npaBuIIbHY YCTAaHOBKY NAaMMOYKM y KepamiuHe
rHi3go.

® BKpYyTWTW KOBMaK aMroyku.

3amiHa ranoreHHoi NaMno4YKu OCBITNEeHHs AOy-
XOBKU*

LLlo6 YHUKHYTU ypaXKeHHsi eNneKTPUYHUM CTpy-
MOM, ‘nepe 3aMiHOI ranoreHHOl NamnouKu
cnig nepekoHaTucsl, WO obnagHaHHA BUMKHe-
He.

® Yci pyyky ynpaBniHHs BCTAHOBUTM Y MOMOXKEH-
HA 0" /07, Ta BAMKHYTU XUBMEHHS,

® BukpyTuTu | NOMUTK NnachoH namnu, peTensHo
BUTEPTU OO HACyXo.

® BuNHATY ranoreHHy nammnouKy, BUKOPUCTOBYO-
4YM ANsa Uboro raHyipky abo nanip, y pasi Heob-
Xi[HOCTi ranoreHHy nammnouyky cnig 3amiHuTi Ha
HoBy Tnn G9
- Hanpyra 230B
- MOTYXHiCTb 25BT

® TOoYyHO BCTaBUTK raroreHHy Nnamrouky y na-
TPOH.

®  3aKkpyTUTK NNadoH NaMmnoYKku.

Puc 9a - Jlamnouyka gyxoBku

[yxoBku, nosHaveHi nitepoto D*, obnagHaHo nerko
BUCYBHUMU APOTAHUMU HaNPSIMHUMU (PeLLiTkamu)
BKNaJoK AyxoBku. LL|o6 ix BUAHATM Ana MuTTA cnif
MOTATHYTW 3a KPIiNMeHHs, po3TalloBaHe cnepeay,
NoTiM MOTArHYTY 3a HAaNPAMHY i 3HATY ii i3 3aaHBLOTO
KpinneHHs.

Puc 10

[yxoBku, nozHadeHi nirepamu Dp* MaloTb BUCYBHI
TENecKomniyHi HanNpsMHI i3 HepXxaBgito4yoi cTani, npu-
KpinneHi 10 APOTAHMX HanpaMHKX. Hanpasnstodi
HEOOXiAHO 3HIMaTV | MUTU PasoM 3 APOTAHUMU Ha-
npasng4Mu. lNepe BCTAHOBMNEHHSIM Ha HUX Jex,
iX HEOOXiAHO BUCYHYTU (SIKLLO AyXOBKa rapsya, Ha-
npaBnsodi NOTPIOGHO BUCYHYTU, 3a4EnMUBLLN 3aHIM
Kpaem AieKka 3a ynopu y nepeHin 4acTuHi Hanpas-
NAYMX) | NOTIM BUCYHYTU PA30OM 3 1EKOM.MOTPIGHO
BUCYHYTW, 3a4enyBLIN 3aHiM KpaeM Aeka 3a yno-
pu y fiepeaHiii YacTuHI HanpaenAYmMx) i NoTiM BU-
CYHYTV Pa3om 3 JEKOM.

Puc 10a
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YUCTKA | OBCNNYTOBYBAHHA OYXOBKU

® [1nuTn, MapkoBaHi y cneuudikauii Tuny niteporo
K*, obnagHaHi BCcTaBkamu, MOKPUTUMU CrieLli-
anbHOK CaMOOYMCHOK emansio. 3aBaskv Lin
emarni xunpoBi 3abpyaHeHHs abo 3anuLLKn cTpas
MOXYTb CaMOYMHHO YCyBaTMCS, AKLIO BOHW He
3aCOXN i He NiAropiny (3anuLLKW i i >kupy Heob-
XiAHO SIKHaVicKopilue BiaAinUTK, NMOKKN BOHU Lie
He 3aCOoX/M i He 3amneknucs, y LboMy pasi MoXHa
HVKHY TN TPUBANIOro CaMOOUULLIEHHS yXOBKM).
NA_MpoBeAEeHHSA CaMOOYULLIEHHS] AYXOBKM, i
HeobxigHO BBIMKH}\{)TVI Ha 1 roAuHy i BCTAHOBUTK
Temnepatypy — 250°C. AKLWO 3anuikn cTpas
He3HauHi, MpoLec MOXHa CKOPOTUTU.

Baxnueo!

OcKinbkun npouec CaMoOYMLEHHS
NOB’A3aHNN 3 PO3XOA0M eneKTpPoeHeprii,
nepen, KOXHOK YMCTKOK HeobxigHO nepe-
BipUTU piBeHb 3abpyaHeHHs. Tlicna Toro,
AK CaMOOYWCHI BNaCTUBOCTI BKNagku no-
ripwaTbest, ii MOXHa 3aMiHUTU Ha HOBY.
Bknagku moxHa npuabdatu y nyHkTax cep-
BiCHOrO 06CnyroByBaHHs abo 'y po3apioHomy
npoaaxy. Y Bunagky Bubopy TpaguuiiHoro
MeTOfly YMLLIEHHS!, HEOOXiAHO Nam’ ATaTu, Wo
caMooY4MCcHa eMarb BpasnmBa Ha CTUPaHHS,
a, OTXe, Ans X YACTKM HEe MOXHa BUKOPUC-
TOBYBaTM Hi iakux 3acobiB, Hi XOPCTKMX
raHyipok.

Puc 10b

MepioanyHun ornsag

Okpim A, aKi HeobXigHi ANs NiATPUMaHHS AyXOBKM
Y YNCTOTI, HEOBXIOHO:

® pOBOAWTM MepIoAnYHI Nepesipkn pobotn ene-
MEHTIB ynpaBniHHA Ta pobounx rpyn niauTu.
Micnsa 3akiHYeHHSA rapaHTINHOMO CTPOKY, MiHIMyM
pa3 Ha ABa poku, HeobXigHO MPOBOAWTM OIS
TEXHIYHOTO CTaHy NNWTY Yy CEPBICHOMY LIEHTDI,
ycyBaTu BUSIBIEHI ekcnnyartauiviHi aedektn,

3a HeobxigHOCTI NPOBECTU 3amiHy AeTanen Ta
BY3MiB, SIKI BUALLNW 3 nagy.

YBara!

Yci peMOHTHI Ta perynauinHi poboTtn nosu-
HHi NPOBOANTUCA BiANOBIAHUM CEPBICHUM
LIEHTPOM Y11 MaNCTPOM, SIKUA Mae HeobxiaHy
kBanidikaLito Ta Aonyck.

3HATTA ABepuAT

Ans _GinbLl 3py4yHOro AOCTYNy A0 Kamepu OYXOBKW
Ta il QUMLLIEHHS MOXHA 3HATY ABep~Ui. [ns Lboro
noTpibHoO ii BiOKPUTK, NIAHATU 3aNOBDKHUK, SKMIA
3HaxXoAMTbCS Ha NeTni, ABepLsATa 3nerka NpuKpuTy,
nigHATW Ta BUCYHYTW Bnepep (man. 12 nns
YCTaHOBKM ABEPUAT Ha NAWUTY, NOBTOPUTU Al Y
3BOPOTHOMY MOPSAKY. Y XOAi BCTAHOBMEHHS Crif,
3BEPHYTVW yBary Ha NpaBuUibHE CMOSYyYEHHS YacTuH
netni. Nicns yctaHoBku ,qa%pu,m [AYXOBKM NOTPiGHO
060B’A3KOBO CMYCTUTMN 3aN0ODKHVK. Y iHLLOMY BUNaj-
Ky, Npy cnpobi 3akpuTy ABEPLSAT MOXYTb BYTU.

puc 12A - BigTarHyTv 3anobixxHUKK neTenb
3HATTA BHYTpPIiWHbLOro ckna*
1. I132v|c|7|;|)4;|w| BEPXHI0 NraHKy Asepusrt. (puc.12B n

2. BHyTpilIHE CKMNO BUNHATK 3 KPINneHHs
HWXHIN YacTyHi ABepuAT).
uc. 12D, 12D1.

3. TomMuTy CKNO Tenmnow BOAOK 3 HEBENUKOK

KINbKICTIO YMCTUNBHOTO 3acoby. )
LLlo6 BcTaHOBWTM CKI1O, CRif AIATY Y 3BOPOTHIl
nocnigoBHOCTI. MageHbKka YacTMHa ckina nosu-
HHa 3HaxoAWNTUCb 3BEPXY.
YBara! He cnig nputuckaTv BepXHIO NNaHKy
ogHo4acHo 3 060x cTopiH aBepeMn. LLlo6 npa-
BUIIbHO BCTaHOBWTW BEPXHIO MNaHKy ABEpen,
NOTPIGHO cnoYaTKy MpWKNacTu niBui KiHelb
nnaHkM 4o ABepen, a NpaBuii KiHellb NpUTMC-
HYTW, MOKN He ModvyeTe «knauaHHa». [isHiwe
NPUTUCHYTV MNaHKy 3 MiBOi CTOPOHM, MOKKN He
royyeTe «KrnauaHHs».

Pwnc.12D - BunimaHHs BHYTPILLHIX LUKGOK. 3 LIMOKK.
Puc.12D1 - BuiiMaHHs BHYTPILLHIX WWOOK. 2 Wmnb-
KU.

NOPAQOK AIN Y HAA3BUYAUHUX CUTYALISIX

[Mpy KoXHIM aBapinHin cuTyauii cnia:

®  BuMKHYTM poGoui BY3nn AyX0oBKM
® Big'egHaTvt enekTpuyHe XUBMNEHHS
® Bussatu maiicTpa

® [leski
Tabnumui.

*ANs NeBHUX Moaenen

PiGHi AeheKT KOPUCTyBaY MOXE BUNPaBUTY CAMOCTIIHO, 3a YMOBU AOTPUMaHHS BKa3iBKam y
epLLU, HDX 3BepTaTnCs y CepPBICHWI LIEHTP, NPOrnsHLTe Tabnuufo.
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NOPAQOK AIU Y HAA3BUYAUHUX CUTYALIIAIX

NMPOBJIEMA NPUYUHA BUPILLEHHA

MepeBipTe 3anobiKHUK, TOW, LLO

1. EnekTpuika He npaliioe BiacyTHe xuBneHHsa neperopis, 3aMiHUTL
2. Qucnneit Taitvepa Mpunaz 6ys BUMKHEHUIA 3 Mepesi Hﬁgﬁﬁy Bagﬁfiﬂ”?é’.?cﬂﬂﬂ qaqr%(ui'f
nokasye ,0.00/ 12.00™* abo TUM4aCcOBO 3HMKNA HaNpyra [ T3z ena Y Y

3.He npaLtoe ocBiTNeHHs ayxo- | Mamna BukpyyeHa a6o nepe- (Ijlﬁlﬂgp ggmnaggv?i“enmﬂ; ?a”;’%'}f

BKM ropina MaHHs NnTH)

*[ANA NeBHVX Moaenen

TEXHIYHI OAHI
HomiHanbHa Hanpyra: 230V ~50 Iy
HoMiHanbHa NoTyXHiCTb: makc. 3,6 kBt
Poamipu nnntn (LWAPUHA / TITIMBUHA / BUCOTA) 59,5/59,5 /57,5 cm

OcHoBHa iHopMauis:

MpoaykT Bignosigae ctaHgaptam EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1, 4uHHMM B €Bponencbkomy
Cotosi.

[aHi Ha eHepreTM4YHOro MapKyBaHHS enekTPUYHUX OyXOBOK HaBeAdeHi BiAnoBigHO Ao ctaHgapty EN
60350-1 / IEC 60350-1. Lli 3HayeHHs BU3Ha4aloTbCH NpU CTaHAAPTHOMY HaBaHTaXEHHi 3 aKTUBHUMM
YHKLISIMU: HWKHBOTO | BEPXHBOTO HarpiBava (3BM4aiHuiA pexxum) i NigTpUMKN Harpisy 3a [40MOMOro
BEHTUNATOPA (SKLLO Taki pyHKLIT €).

Knac eHeproedekTMBHOCTI Byno BM3HA4YEeHO B 3aneXHOCTI Bif AOCTYNHOT (OYHKLIi B NPOAYKTi Y BiANOBIA-
HOCTi 3 HACTYMHUM NPIOPUTETOM:

n i iTpst EKO i i i + Eco
pvMycoBa LMPKyIsList NOBITps (HarpiBay TepmoLipKynsiLii + BEHTUNATOP) [g

Mpumycosa umpkynsuis nositpst EKO (Harpisay HWxHIi + BEPXHill + rpunb + BEHTUNS-
TOP) ECO

3BuyanHuii pexxum EKO (HarpiBay HWXHIN + BEpXHIi) Q

Mpy BU3HaAYEHHI CNOXMBAHHSA eHeprii crif 3HATW TenecKoniYHi HaNPsIMHI (SKLLO BOHW BXOAATb B KOMMMEKT
BMPOOY).
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Acest Hansa
aparatului va fi foarte usoara.

STIMATI CUMPARATORI,

rodus este usor de utilizat si este foarte eficient. Dupa citirea acestui manual, utilizarea

Inainte de a fi ambalat si de a parasi fabrica, aparatul a fost verificat din punct de vedere al sigurantei si

al functionalitatii.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de utilizare. . L
Daca urmati aceste Instructiuni veti putea evita eventualele probleme ce pot apare in urma utilizarii apa-

ratului.
Este important sa pastrati acest manual de utilizare
orice moment.

intr-un loc sigur, astfel incat sa poata fi consultat in

Este necesar sa urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita eventualele accidente.

Atentie!

Nu utilizati produsul inainte de a citi manual de utilizare.

Acest aragaz este destinat doar pentru uz casnic.

Producatorul isi rezerva dreptul de a realiza modificari fara a afecta functionarea produsului.

CUPRINS

CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

DESCRIEREA APARATULUI

INSTALARE

UTILIZARE

PREPARAREA IN CUPTOR — SFATURI PRACTICE
CURATARE SI INTRETINERE

CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA
DATE TEHNICE

CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

Prin utilizarea energiei intr-un
mod responsabil nu numai ca
economisiti bani, ci veti proteja si
mediul inconjurator. Cum puteti
face acest lucru:

® Nu descoperiti
reades. )
u deschideti usa cuptorului de-

N cat atunci cand este nevoie.

[ Otprm cuptorul la timp si utilizati caldura rema-

nenta.

Atunci cand preparati alimente un timp indelungat,

opriti zonele de preparare cu 5 pana la 10 minute

inainte de incheierea procesului de preparare al ali-

mentelor. Se va economisi pana la 20% energie.

Utilizati cuptorul atunci cand preparati cantitati mai

mari de alimente. ) )

Carnea de pana la un kilogram poate fi preparata

mai economic intr-un recipient pe plita.

® Utilizati caldura remanenta a cuptorului.

Daca timpul de preparare este mai mare de 40 de

minute, opriti cuptorul cu 10 minute inainte de a in-

cheia.

Important! ~ -

Atunci cand utilizati un cronometru, setati timpi de

preptarare mai scurti in functie de alimentele pre-

parate.

oh/-\sigurati-va de faptul ca usa cuptorului este in-

chisa.

Caldura poate trece prin reziduurile alimentare de-

puse pe garnitura de etansare a usii. Curatati ime-

diat eventualele resturi alimentare. o )

® Nu instalati aragazul in apropierea frigiderului /

congelatorului. . )

Consumul de energie va creste, fara a fi necesar

acest lucru.

recipientele

——

e~
— ] —~—

In timpul transportului, a fost utili-
zat material protector pentru a pro-
teja aparatul de eventualele avarii.
Dupa ce ati despachetat aparatul,
aruncati ambalajele intr-un mod ce
nu va afecta mediul inconjurator.
Toate materialele utilizaté ca am-
balaje pot fi reciclate; sunt 100%
reciclabile si sunt marcate cu sim-

bolul corespunzator. o )

Atentie! In timp ce despachetati, tineti la distanta de

copii materialele ambalajului.
: : sau pe ambalaj indica faptul ca acest

m’odu_s oate fireciclat. =
I Viaterialele utilizate in interiorul apara-

tului sunt reciclabile si sunt etichetate
cu informatii privind acest lucru. Prin reciclarea ma-
terialelor sau a altor componente ale dispozitivului
uzat, contribuiti la protejlarea mediului inconjurator.
Informatii privind centrele de reciclare pot fi obtinu-
te de la autoritatile locale.

Aparatele vechi nu trebuie sa fie tra-
tate ca si gunoi menajer, ci trebuie sa
fie predate unui centru de colectare si
reciclare al echipamentelor electrice

si electronice. Simbolul inscriptionat
pe produs, pe manualul de utilizare
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Observatie. Dispozitivul si toate piesele componente ale
acestuia care sunt la indemana utilizatorului devin fierbinti Tn
momentul in care acesta este folosit. Posibilitatea de atingere
a elementelor de incalzire trebuie sa fie realizata cu o deose-
bita grija. Copii care nu au atins varsta de 8 ani nu trebuie sa
se apropie de dispozitiv cu exceptia cazului in care se afla
sub supraveghere permanenta.

Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii care au varsta de
peste 8 ani si mai mari, de catre persoane cu capacitati fizi-
ce, senzoriale si mentale limitate si de catre persoane fara
experienta si care nu cunosc dispozitivul, atunci cand acestea
sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utiliza-
rea dispozitivului in siguranta care le sunt transmise de catre
persoanele care sunt raspunzatoare de siguranta lor. Avefj
grija la copii, nu-i lasati sa se joace cu aparatul. Curatarea si
activitatile de deservire nu trebuiesc realizate de catre copii
care nu sunt supravegheat;.

Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu
atingeti partile fierbinti din interiorul cuptorului.

Cand se utilizeaza functia de prajire elementele cuptorului
pot fi fierbinti. Recomandam sa nu permiteti accesul copiilor
In apropierea cuptorului.

Observatie. Nu folositi produse de curatare abrazive sau
obiecte ascutite de metal pentru curatarea usii de sticla, de-
oarece acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate conduce
la craparea sticlei.

Observatie. Pentru a evita pericolul de electrocutare, asi-
guratli-va de faptul ca aparatul este oprit inainte de a inlocui
ecul.

Pentru curatarea aparatului nu se recomanda folosirea dis-
pozitivelor de curatare cu ajutorul aburilor.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

® Asigurati-va de faptul ca aparatele de uz casnic, inclusiv cablurile de alimentare, nu ating suprafata
fierbinte a cuptorului sau a plitei, deoarece materialul izolator al acestora nu este de obicei rezistent la
temperaturi ridicate. . o . . .
® Nu |asati aragazul nesupravegheat atunci cand prajiti alimente. Uleiul sau grasimile pot lua foc datorita
supraincalzirii sau in cazul in care vor curge in foc.

® Nu utilizati agenti duri de curatare sau obiecte metalice ascutite pentru a curata usa, deoarece se poate
zgaria suprafata acesteia, iar geamul se va fisura. . . .
® Nu utilizati produsul in cazul unor avarii tehnice, deconectati-l de la sursa de alimentare cu energie
electrica si apelati la un centru de service pentru a-l repara. . ) )

® |In cazul producerii unui incident provocat de o defectiune tehnica, scoateti stecherul cablului de alimen-
tare din priza si apelati la un centru de service autorizat pentru a fi reparat.

®|nstalatia trebuie utilizata doar in conditii casnice. Utilizarea necorespunzatoare (de exemplu pentru
incalzirea incaperilor) poate fi periculoasa.

DESCRIEREA APARATULUI
1a OcHallieHne NAnTbl - NepeYeHsb:
1 Semnal reglare temperatura luminat L 3a Tavi de coacere*
2 Programator electronic 3b Gratar sarma nichelata*
3  Semnal utilizare luminat R ) 3¢ Tava de prajire*
4 Buton pentru selectarea functiei cuptorului 3d Praijire*
5  Buton pentru controlul temperaturii 3f Gré{ar sarma nichelata*

INSTALARE

Instalarea aragazului

® In bucatarie nu trebuie sa existe umezeala si tre-
buie sa fie bine aerisita. Atunci cand instalati cup-
torul, trebuie sa se asigure accesul usor la elemen-
tele de control.

® Acest cuptor incorporabil este de tip Y, ceea ce
inseamna ca partea din spate a acestuia si una din-
tre laturile laterale pot fi asezate langa o unitatea
de mobilier inalta sau langa un perete. Invelisul sau
furnirul blatului de lucru trebuie sa fie aplicat cu un
adeziv termorezistent (100°C). In acest mod se va
_re\I/eni deformarea suprafetei sau detasarea inve-
isului.

® Hota trebuie sa fie instalata in functie de instruc-
tiunile Producatorulw.

® Realizati un spatiu pentru incorporarea cuptoru-
lui, respectand dimensiunile oferite in diagrama.

® Cablul de alimentare trebuie sa fie scos din priza,
iar cuptorul trebuie sa fie conectat la sursa de ali-
mentare cu energie electrica. . .

® |ntroduceti cuptorul in spatiul realizat, utilizand
cele patru suruburi pentru a-l fixa.

Fif. 2a,b,c.

*optional
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UTILIZARE

Conexiuni electrice

® Cuptorul a fost realizat pentru a functiona la un
curent alternativ monofazic (230V 1N ~ 50 Hz) si
este echipat cu un cablu de conectare de 3 x 1,5
mm2 cu o lungime de 1,5 m si este prevazut cu un
stecher cu protectie.

® Priza de alimentre trebuie sa fie prevazuta cu
protectie. Dupa ce ati instalat cuptorul, este nece-
sar ca utilizatorul sa aiba acces cu usurinta la priza.

3 Inainte de a conecta cuptorul la priza, verificati
aca:

- Siguranta si circuitul electric suporta sarcina,

- Sursa de alimentare este prevazuta cu un sistem
de impamantare foarte eficient care respecta stan-
dardele curente de alimentare.

- Stecherul este accesibil.

Important!

In cazul in care cablul de alimentare este avariat,
acesta trebuie sa fie inlocuit doar de un centru de
service autorizat sau de catre o persoana calificata,
pentru a evita pericolele.

Inainte de prima utilizare B

e Indepartati ambalajul, goliti sertarul, curatati in-
terioru| cuptorului si plita .

e Dezlipiti usor atichetele de pe usa cuptorului. In
cazul in care raman urme vizibile pe geam, in-
calziti usor cuptorul si aplicati pe zona respec-
tiva spray pentru curatarea geamurilor, apoi
stergeti cu un material textil moale.

e Scoateti si spalati accesoriile cuptorului
cu apa calda si detergent lichid.

e Porniti ventilatorul sau deschideti o fereastra.

e |Incalziti cuptorul (la o temperatura de 250°C
timp de aproximativ 30 min), indepartati petele
si spalati cu atentie . . o

e Va ru.?am sa respectati cu strictete instructiunile
de utilizare ale acestui aparat.

Butoanele ,sunt ascunse” in panoul de comanda, cu
scopul de a ale efunc}la trebuie: ==~

1.s4 apasati delicat butonul apoi sé fi dati drumul,
2. setati functia aleasa. Marcajul butonului de pe
circumferinta 'sa corespunde functiilor efectuate
de cuptor.

Fig. 6x

*optional
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Important!

Pentru cuptoarele prevazute cu programa-
tor electronic, timpul “0.00” va incepe _sa
clipeasca pe afisaj, deasupra conectarii la
sursa de alimentare.

Programatorul trebuie sa fie setat in
functie de timpul curent. (Vezi Progra-
mator electronic). In cazul in care timpul
curent nu este setat, utilizarea cuptorului
nu este posibila*.

Important!

Programatorul electronic Ts este pre-
vazut cu senzori electronici care sunt
activati prin atingerea sau apasarea
surpafetei cu senzori pentru cel putin
o secunda.

Fiecare reactie a senzorului este con-
firmata prin intermediul unui semnal
sonor.

Pastrati intotdeauna suprafata senzo-
rului curata.

Important! . . L .
Camera cuptorului trebuie spalata numai
prin folosirea apei calde cu adaos de

detergent pentru spalarea vaselor.



UTILIZARE

CuPtor cu circulatia fortata a aerului si functia
Sott Steam

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elementului de
incalzire inferior si cel superior, gratarului si al ele-
mentului de incalzire cu ultra ventilator, gratarului si
functiei de incalzire Soft Steam. Utilizarea cuptorului
este controlata cu ajutorul butonului pentru functii
— pentru a seta o anumita functie, trebuie sa rotiti
butonul in pozitia selectata,

des.6m

si butonul pentru reglarea temperaturii — pentru a
seta o anumita funclie, trebuie sa rotiti butonul in
pozitia selectata.

des.6k

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor butoane
in pozitia , @”/,0".

Atentie! ) . . )
Atunci cand selectati o functie de incalzire
(pornirea unui radiator, etc.), cuptorul va fi por-
nit doar dupa ce a fost setata temperatura.

Posibile setari ale butonului pentru func-
tiile cuptorului

o

Incalzire rapida . .
Termo-circulatia pornita, gratarul pornit.
Este folosit pentru incalzirea preliminara a
cuptorului.

Ventilator si gratar combinat pornit
Atunci cand butonul este setat pe aceasta
pozitie, cuptorul activeaza functia gratar
combinat si ventilator. Aceasta functie acce-
lereaza procesul de prajire si imbunatateste
gustul alimentelor. Utilizati gratarul cu usa
cuptorului inchisa.

i

Gratar combinat (gratar si element de
incalzire superior)

Atunci cand este selectata aceasta functie,
este permisa rumenirea alimentelor cu aju-
torul gratarului si a elementului de incalzire
superior. Aceasta functie permite setarea
unei temperaturi mai ridicate in partea supe-
rioara a suprafetei de preparare, rumenind
mai bine si pe o suprafata mai mare.

]

Gratarul pornit " .
Setarea butonului in aceasta pozitie permi-
te rumenirea alimentelor pe gratar.

Elementul de incalzire inferior pornit
Atunci cand butonul este setat in aceasta
pozitie, cuptorul este incalzit doar cu ajutorul
elementului de incalzire inferior,d

| J (1

B

]

®)

9

m.
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Elementul superior si cel inferior pornite
Setarea butonului in aceasta pozitie permite
cuptcl)rulw sa fie incalzit in mod conven-
tional.

Termo-circula%ia pornita

Fixarea butonului In pozitia ,termo-circula-
tia pornita”’permite incalzirea cuptorului in
mod for}at cu ajutorul termo-ventilatorului
care este amplasat in partea centrala a
peretelui din spate a camerei cuptorului. In
comparatie cu, cuptorul conventional sunt
utilizate temperaturi de coacere mai joase.
Folosirea acestei metode de incalzire
permite distribuirea uniforma a caldurii de
Jur imprejurul felului de méancare care este
In cuptor.

Ventilatorul, elementul de incalzire
superior si cel inferior pornite
Setarea butonului in aceasta pozitie este
utila pentru coacerea prajiturilor. Cuptor
conventional cu ventilator.

Termo-circulatia si rezistenta inferioara
f)ornlte N . N
n cazul in care butonul se gaseste in
aceasta pozitie, cuptorul realizeaza functia
termo-circulatiei si este pornita rezistenta
inferioara ceea ce conduce la cresterea
temperaturii in partea de thS a produsului
care este copt, O cantitate mai mare de
energie termica furnizata in partea de jos
a produsului copt, prajituri umede, pizza.

Functia Soft Steam

Cuptorul a fost echipat in un element
suplimentar de Incalzire, care permite
productia aburului in faza primara a proce-
sului de coacere. Prezenta aburului are un
aspect pozitiv la cresteril aluatului si aju-
ta la pregatirea delicata a alimentelor cu
crusta crocanta.,

Pornirea functiei:

1.Deschide usa cuptorului. .
2.Umpleti camera inferioara a containeru-
lui cu apa de la robinet maxim 150 ml. _
Atentie: Apa trebuie sa turnati cand
cuptorul este rece. .
3.Pe buton setati functia corespunzatoare
Soft Steam.

4.Rotiti butonul pentru a seta temperatura
corespunzatoare.. ) )
5.Dupa preincalzirea cuptorului 5-10 min
a se pune alimentele Tn cuptor si inchideti

usa
6.Pentru a_opri cuptorul rotiti butonul
func.tti‘pnal si setati temperatura in pozitia
Loprit”.

7.Indepartati apa din compartiment.
Atentie: Inainte de a indeparta apa
asigurti-va, ca cuptorul sa racit.



UTILIZARE

Lumina pentru cuptor separata

Daca setati butonul in aceasta pozitie, va
fi aprinsa lumina in interiorul cuptorului, de
exemplu atunci cand

spalati interiorul acestuia.

E Conventia ECO _ ) ) .
CO| Folosind” aceasta functie se acetiveaza
modul de incalzile optimizat care vizeaza
econimisirea energiel in timpl pregatirii bu-
catelor. Butonul fiind in acesta pozitie inse-
amna ca iluminarea cuptorului este oprita.

Semnal luminat

Pornirea c%ptorului este semnalizata prin aprinderea
celor doua diode de control, diodele functionarii de con-
trol (de pornire) a ara%a_zului R si a diodei de control a
termo-regulatorului L. Dioda de control care lumineaza R
semnalizeaza ca, cuptorul se afla in stare de functionare.
Stingerea diodei de control L semnalizeaza ca, cuptorul
a atins temperatura setata. In cazul in care retetele
culinare recomanda introducerea mancarurilor in cuptor
ncalzit, acest lucru trebuie realizat dupa ce dioda de
control s-a stins pentru prima data L. In timpul functionarii
cuptorului dioda L se va aprinde si se va stinge periodic
(mentinerea temperaturii in interiorul cuptorului). Dioda
de control R poate, de asemenea, sa fie aprinsa atunci
cand butonul se afta in pozitia ,lluminare cuptor”.

Important!
® |n timpul incalziri rapide in compartimetul cup-
torulul nu pot sa se afle tava cu aluat si alte
elemente care nu fac parte din echipamentul
cuptorului. Nu se recomanda folosirea din functia
de incalzire rapida cu ajutorul programatorului
Brogramat- . - .
Datorita prezentei aburului in compartiment,
in timpul coacerli pe partea interioara a usii sl
eretil ale cuptorului se poate forma condens.
upa terminarea coacerii trebuie de fiecare data
sa sterge excesul de apa.
® La deschiderea usi in timpul gatitului, trebuie
sa fiti extrem de atenti si sa va indepartati de la
aparat, deoarece aburul care este eliminat est
foarte periculos .
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UTILIZARE

Utilizarea gratarului*

Procesul de frigere se realizeaza cu ajutorul razelor
infrarosii emise asupra recipientului de catre elemen-
tul de incalzire incandescent al gratarului.

Pentru a porni gratarul trebuie sa:

e Setati butonul pentru functii pe pozitia marcata
cu.

e Incalziti cuptorul aproximativ 5 minute (cu usa
cuptorului inchisa). o

e Introduceti tava pe nivelul potrivit de preparare
iar daca frigeti pe gratar introduceti pe nivelu
urmator inferior o tava colectoare (sub gratar).

e Inchideti usa cuptorului.

Pentru frigerea cu ajutorul functiei si a grataru-
lui combinat, temperatura trebuie sa fie setata
e 220°C, insa functia gratar cu ventilator
Jelglgbeo cs:a fie setata la o temperatura maxima
e .

Atentie! . o
Prajirea se face cu usa cuptorului inchisa.
Cand se utilizeaza functia de préjire ele-
mentele cuptorului pot fi fierbinti. Reco-
mandam sa nu permiteti accesul copiilor in
apropierea cuptorului.

Utilizarea rotisorului*

Rotisorul este folosit pentru rotirea mancarii in timpul
gatirii. Este indicat pentru pentru pui, kebab, carnati,
etc. La utilizarea rezistentei superioare impreund cu
rezistenta grill.Rotisorul se poate opri intamplator
sau schimba rotatia. Aceasta nu influenteaza func-
tionarea cuptorului si calitatea frigerii.

Pentru a prepara mancarea: .

° puneflj;e usa il aS|gura5|-o cu furca .
e inserati cadrul 4 la nivelul , Il , al cuptorului
e amplasati tepusa pe cadrul

e Inchideti usa cuptorului.

des.6y

PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

Coacere

e Varecomandam sa utilizati tavile furnizate im-
Breuna cu cuptor. o . )

uteti utiliza si alte recipiente ce trebuie sa fie
asezate pe raftul de uscare; este recomandabil
sa utilizati tavi de culoare neagra, deoarece sunt
mai bune conductoare de caldura si scurteaza
timpul de preparare.

e Tavile cu suprafete lucioase nu sunt recoman-
date atunci cand utilizati metoda conventionala
de incalzire (arzator superior si inferior). Partea
inferioara a praJll_turu_ vafiarsa.

e Atunci cand utilizati functia ventilator ultra, nu
este nevoie sa incalziti in prealabil cuptorul,
pentru alte tipuri de incalzire trebuie sa incalziti
cuptorul inainte de a introduce prajitura.

e |nainte de a scoate prajitura din cuptor, verificati
daca este coapta, cu ajutorul unui betisor din
lemn (daca prajitura este gata, batul trebuie sa
fle)uscat si curat dupa ce a fost scos din prajitu-
ra).

e Dupa ce ati oprit cuptorul este recomandabil sa
lasati pragltura in interior timp de 5 min.

e Temperatura utilizata in modul ventilator ultra
este cu aproximativ 20 — 30 grade mai mica
decat in cazul prepararii normale (atunci cand
utilizati elementul de incalzire superior si cel
inferior). o

e Parametri de coacere oferiti in Tabelul sunt
aproximativi si pot fi_corectati bazandu-va pe
propriile experiente si preferinte.

*optional

e Daca informatiile oferite in retete difera consi-
derabil de valorile incluse in acest manual de
utilizare, respectati instructiunile din manual.

Rumenirea carnii

e Puteti prepara bucati de carne mai mari de 1
kg in cuptor, insa cele mici pot fi preparate pe
arzatorul cu gaz. ) )

e Utilizati recipiente termorezistente atunci cand
preparati carne in cuptor, cu manere ce sunt de
asemenea rezistente la temperaturi ridicate.

e Atunci cand preparati carne pe raftul de uscare
sau pe gratar, va recomandam sa asezati pe cel
mai coborat nivel o tava cu apa.

e Este recomandabil sa intoarceti carnea cel putin
o data in timpul prepararii si sa o ungeti cu sucul
acesteia sau cu apa fierbinte cu sare — nu turnati
apa rece pe carne.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

Functia de incélzire prin convectie ECO

® utilizand functia de ncalzirea prin convetie ECO, se porneste o metoda de incalzire
optimizata pentru economisirea energiei la prepararea alimentelor.
® timpul de coacere nu poate fi scurtat prin stabilirea unor temperaturi mai ridicate, iar
preincalzirea cuptorului inainte de coacere nu este recomandata, =~ .
® nu motdlflcat,l setarile de temperatura in timpul coacerii si nu deschideti usa in timpul ce
coaceti.
Parametrii recomandati prin folosirea functiei de convectie ECO

Tipul de coace- Functia cupto- | Temperatura (°C) Nivelul Timpul [min.]
rea alimentelor rului
Piscot 180 - 200 2-3 50 - 70
Panettone din
drojdie / Eco 180 - 200 2 50-70
Cozonac
Peste Eco 190 - 210 2-3 45-60
Carne de vita Eco 200 - 220 2 90 - 120
Carne de porc Eco 200 - 220 2 90 - 160
Pui Eco 180 - 200 2 80 - 100

Functia Soft Steam

® Functia Steam Soft este recomandat pentru prajituri, paine si reimprospatarea alimentelor si are ca
scop cresterea umiditatii in timpul coacerii.

® Prezenta aburului are un efect pozitiv la cresterea aluatului si faciliteaza pregatirea preparea delicata
a alimentelor cu crusta crocanta. .

® Anu se deschide usa in timpul coacerii.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

Cuptorul cu circulatie fortata a aerului (incalzitorul cu reciclarea aerului + ventilator)

Tipul Functia Temperatura (°C) Nivelul Timpul [mi
produsului care cuptorului
va fi copt
felului de
Piscot O 160 - 200 2-3 30 - 50
Panettone din
drojdie / OJ 160 -170 1 3 25-40
Cozonac
Panettone din
drojdie / 155-170 " 3 25-402
Cozonac
Pizza 200 - 230 " 2-3 15-25
Peste O 210 - 220 2 45- 60
Peste 160 - 180 2-3 45-60
Peste 190 2-3 60 - 70
Camati ] 200 - 220 4 14.-18
Carne de vita O 225 - 250 2 120 - 150
Carne de vita 160 - 180 2 120 - 160
Camne de porc O 160 - 230 2 90 - 120
Carne de porc 160 - 190 2 90 - 120
Pui 180 - 190 2 70-90
Pui OJ 160 - 180 2 45- 60
Pui 175- 190 2 60 - 70
Legume O 190 - 210 2 40 - 50
Legume 170 - 190 3 40-50

Timpul este valabil, daca nu au fost trecut altfel pentru compartimentul neincalzit. Pentru cuptorul incalzit

timpurile trecute necesita sa fiu scurtate in jur de 5-10 minute.

" incalziti cuptorul gol

2 Timpul trecut privesc doar produsele in forme mici

Atentie: Parametri trecuti in tabel sunt orientative si pot fi modificate Tn functie de experiente si preferinte

proprii.
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PRODUSE TEST. Conform cu standardul EN 60350-1.

Coacerea placintelor

Tipul de produs Accesoriu Nivelul Functiile de | Temperatura | Timpul de
incalzire (°C) coacere ?
(min.)
Tava de coa- 1 a0y
oo 4 O 160 28-32
Tava de coa- 3 1551 23.962
cere
Tava de coa- 3 @] 150 " 26-302
Préjituri mici cere
Tava de coa- 2 ,+ 4
cere 2 - tava pentru
= paine sau 1 22
Tava pentru friptura 150 27 -30
coacerea sau -
- - .. | 4-tava pentru
frigerea carnii ~
paine
Tava de coa- 3 O 150-160" | 30-402
cere
Tava de coa- 3 IS 150-170" | 25-352
cere
Tava de coa-
Aluat moale cere 3 150-170 " 25-35%
dungi
(dungi) - 2+ 4
Tava de coa- =
2 - tava pentru
cere paine sau
- - ) -352
Tava pentru it @) 160 - 175 25-35
coacerea sau .
i - .. | 4-tava pentru
rigerea carnii e
paine
Gratar + tava
el pentru tort
BISCUIl 813 | 5 operita ou 2 O 170-180" | 38-462
grasime
negru
& 26 cm
- “ 2
Gratar + doua « «
Tava pe gratar
tave pentru amplasate
Placinta cu mere | prajituri acope- | . P . [:] 180-200" 50-65?
. in diagonala
rit cu negru spate drept
@20 cm pate arep’.
stang fata

" incalziti cuptorul gol de 5 minute, a nu se folosi functia de incélzire rapida.

2 Timpul necesar, daca nu au fost trecute altfel pentru compartimentul neincalzit.
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PRODUSE TEST. Conform cu standardul EN 60350-1.

Grilarea
Tipul de Accesoriu Nivelul Functiile de | Temperatura Timpul
produs incalzire (°C) (min.)
Tosturi din . — 1
paine albé Gratar 4 & 220 3-7
Gratar+ tava 1 paqing
de prajire 4 - gratar _ 12 _918
Burgeri de vitd | (pentru colec- 3 -tava de 220" 2 baging
tarea scurge- prajire pag
. 10-15
rilor)
"incélziti cuptorul gol pornind pe 8 minute, a nu se folosi functia de incélzire rapida.
Coacerea
Tipul de Accesoriu Nivelul Functiile de | Temperatura Timpul
produs incalzire (°C) (min.)
Gratar+ tava
de prajire 2 - gratar __
(pentru colec- 1-tava de 180 - 190 70 -90
tarea scurge- prajire
rilor)
Puiul intreg
Gratar+ tava
de prajire 2 - gratar _
(pentru colec- 1-tavade 180 - 190 80 - 100
tarea scurge- prajire
rilor)

Timpul este valabil, daca nu au fost trecut altfel pentru compartimentul neincalzit. Pentru cuptorul incalzit
timpurile trecute necesita sa fiu scurtate in jur de 5-10 minute.
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CURATARE SI INTRETINERE

Cuptor ) ) )

e Cuptorul trebuie sa fie curatat dupa fiecare
utilizare. Atunci cand il curatati, aprindeti lumina
din interiorul acestuia pentru a avea o mai buna
vizibilitate ) ) )

e Interiorul cuptorului trebuie sa fie curatat doar
I(_:uhaga calda si o cantitate redusa de detergent
ichid.

e Curatare cu abur:* . .
- Turnati 250ml de _alp_a (1 pahar) intr-un reci-

glent si introduceti-l in cuptor pe primul nivel
e jos.

- Inchideti usa cuptorului.

- Setati temperatura pe 50°C iar butonul pen-
tru functii in pozitia pentru elementul [;] de
incalzire inferior. o

- Incalziti interiorul cuptorului timp de 30 de
minute. . .

- Deschideti usa cuptorului, stergeti interiorul
cu ajutorul unui prosop sau al unui burete
si spalati cu apa calda si detergent lichid.

Atentie! Umezeala sau apa reziduala de sub aragaz
pot proveni de la curatarea cu abur.

e Dupa curatarea interiorului cuptorului, stergeti
pentru a se usca.

e Curatarea calcarului care sa forat pe fundul
compartimentului prin folosirea functiei Soft
Steam: ) )

-Pentru curatarea fundul comartimetului a se pune
aproximativ 250 ml 6% otet fara adaos de ierburi,
-Lasati otetul in temperatura camerei pe 30 mi-
nute, pentru a dizolva calcarul, ) )
-Curatati cavitatile cu ajutorul apei calde si lavetei
moi.

Atentie: Se recomanda curatarea la 5-10 cicluri
pri folosirea functiei Soft Steam.

Atentie!

Nu utilizati produse de curatare ce contin
materiale abrazive pentru curatarea si intre-
tinerea panoului frontal din sticla.

*optional

Inlocuirea becului cuptorului*

Pentru a evita pericolul de electrocutare, asigu-
rati-va de faptul ca aparatul este oprit inainte de
a inlocui becul.

e Setati toate butoanele de control pe pozitia ,,®”
1,,0” ,si scoateti stecherul cablului de alimentare
din priza. ) ) )

° Det_SLIJrubatl si spalati capacul becului, apoi ster-

eti-l.

° esurubati becul, introduceti altul nou — un bec
cu temperatura mai ridicata (300°C) cu urmatorii
parametri:

- voltaj 230 V
- Putere 256 W
- Filet E14.

Becul pentru cuptor - des. 9

e Infiletati becul si asigurati-va ca este bine fixat.
e Infiletati la loc capacul.

inlocuirea_becului de tip halogen a iluminarii
cuptorului*

Pentru a evita posibilitatea de curentare cu cu-
rent electric, inainte de inlocuirea becului de tip
halogen trebuie sa va asigurati ca, echipamen-

tul este oprit.

e Setati toate butoanele de control pe pozitia ,,®”
1,,0” ,si scoateti stecherul cablului de alimentare
din priza. =~ ) - .

e Desurubatj si spalati closul lampii tindnd minte
ca acesta trebuie sters foarte bine.

e Scoateti becul de tip halogen folosind o carpa
sau o bucata de hartie, in caz de nevoie becul
?e EI;% halogen trebuie nlocuit cu unul nou de
i

-tensiunea 230V
-putere 25W

e Becul de tip halogen trebuie fixat cu atentie la
locul special pregatit.

e Tnsurubati closul Iampii.
Becul pentru cuptor - des. 9a

Cuptoarele care sunt marcate cu litera D* sunt echi-
pate in elemente de ﬂh_ldare din sarma care pot fi
scoase foarte usor (grilaj). Pentru a le scoate pentru
a fi spalate trebuie sa trageti de elementul de blocare
din partea frontala , apoi elementul de ghidare trebuie
inclinat si scos din elementul de blocare din spate.

des. 10

Cuptoarele marcate cu literele Dp* poseda elemen-
te de ghidare de tip telescop din otel inoxidabil care
la randul lor sunt fixate de elementele de ghidare
din sdrma. Aceste elemente de ghidare trebuiesc
scoase si spalate. impreuna cu elementele de ghi-
dare din sarma. Inainte de a pune tavile, aceste
elemente de ghidare trebuiesc scoase in afara
(daca, cuptorul este incalzit, elementele de ghida-
re trebuiesc scoase in afara agatand cu partea din
spate a tavilor de tampoanele care se gasesc in
partea frontala a elementelor de ghidare) si apoi
aceste elemente de ghidare trebuiesc impinse im-
preuna cu tava.

des. 10a
Atentie!

Elementele de ghidare de tip telescop nu trebuiesc
spalate in masinile de spalat vase.
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CURATARE SI INTRETINERE

® Aragazele marcate cu litera K* in tip au fost
echipate cu, cartuse de curatare acoperite cu
email special cu functie de auto-curatare. Acest
email face ca murdaria grasa sau resturile de
alimente sa poata fi automat indepartate cu
conditia ca acestea sa nu fie uscate sau arse
(resturile de mancare si grasimi trebuie separate
cat mai curand posibil, atunci cadnd nu sunt inca
uscate si arse, atunci vom evita perioada lunga
de auto-curatare a cuptorului). Pentru a realiza
auto-curatarea cuptorului acesta trebuie gornit
entru 1 ora si trebuie setata temp. de 250°C.
n cazul in care resturile de mancare sunt mici
acest proces poate fi scurtat.

Important! o
Deoarece procesul de auto-curatare implica
consumul de energie, Tnainte de fiecare
curatare verifica%i cantitatea de murdarie.
Dupa ce ati constatat o reducere a proprie-
tatilor de auto-curatare a cartuselor, acestea
ot fi Tnlocuite cu unele noi. Cartusele pot
i achizitionate Tn punctele de service sau
in magazine specializate. In cazul in care a
fost aleasa metoda traditionala de curatare
trebuie sa tineti minte ca, emailul cu functie
de auto-curatare este sensibila la abraziuni
?I pentru curatarea acesteia nu trebuie sa
olositi agenti de curatare corozivi i nici
carpe aspre.

des. 10b

Verificari periodice

In afara de curatarea aragazului, trebuie sa:

® Realizati verificari periodice ale elementelor de

control si a unitatilor de preparare. Dupa expi-

rarea garantiei, apelati la un tehnician autorizat
entru ca verificarea aragazului sa fie realizata
a un centru de service autorizat, cel putin o

data la 2 ani. )

Reparati orice erori,

Realizati intretinerea periodica a unitatii de

preparare a aragazului.

Atentie!

Toate reparatiile si activitatile normale tre-
buie sa fie realizate de catre un centru de
service autorizat sau de catre o persoana
autorizata.

Scoaterea usii

Pentru a avea un acces mai bun la interiorul cuptoru-
lui pentru a il curata, puteti sa scoateti usa acestuia.
Pentru acest lucru, inclinati dispozitivul de prindere
al usii, ridicati si trageti spre dumneavoastra (puc.
12A). Pentru a pune usa la loc, faceti acelasi lucru
in sens invers. Asigurati-va de faptul ca balamalele
sunt fixate corespunzator. Dupa ce ati fixat usa, dis-
pozitivul de siguranta trebuie sa fie coborat din nou
cu atentie. Daca acesta nu este setat, pot fi avariate
balamalele atunci cand se inchide usa.

des. 12A - Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale
balamalelor

Scoaterea geamului interior*
1. Dagla o parte plinta superioara a usii (des. 12B
n 12C).

2. Geamul interior se scoate din SUBO"U (Tn partea
inferioara a usii ). des. 12D, 12D1." o

3. Se sPaIa eamul cu apa calduta si cu o mica
cantitate de detergent. L
Pentru a monta geamul din nou trebuie sa acti-
onam invers. Partea neteda a geamului trebuie
sé& se afle In partea superioara.

Atentie! Nu fortati plinta superioarad simultan,
pe ambele laturi ale usii. Pentru a monta corect
plinta superioara a usii trebuie sa a ropla}l de usa
_ca?atul_stang al plintei iar capatul drept al aceste-
ia trebuie apasat pana ce vetl auzi sunetul specific
Lclic”. Apoi apasati plinta la capatul stang al aceste-
ia pana ce veti auzi sunetul specific ,clic’.

Des. 12D - Scoaterea geamului interior. 3 geamu-

ui.
ID_es. 12D1 - Scoaterea geamului interior. 2 geamu-
ui.

CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

In caz de urgenta, trebuie sa:

Unele erori minore pot fi rezolvate prin verificarea instructiunilor oferite in tabelul de mai jos. Inainte

de a apela la un centru de service autorizat, verificati urmatoarele puncte din tabel

® Opriti toate unitatile de functionare ale aragazului
® Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza
: Apelati la un centru de service autorizat

*optional
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CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

PROBLEMA

CAUZA

ACTIUNE

1. Aparatul nu functioneaza

Nu este alimentat.

Verificati panoul cu sigurante,
daca exista o siguranta arsa,
inlocuiti-o.

2. Afisajul programatorului cli-
peste “0.00/12:00™*

Aparatul a fost deconectat de
la sursa de alimentare sau a
fost o intrerupere temporara de
alimentare.

Vezi timpul curent (vezi Utiliza-
rea programatorului)

3.Lumina cuptorului nu functi-
oneaza.

Becul este slabit sau ars.

Infiletati becul sau inlocuiti-l (vezi
“Curatare si intretinere”)

*optional

Voltaj
Putere
Dimensiuni aragaz (IXLxA)

Respecta regulile UE

Informatiile de baza:

DATE TEHNICE

230V ~ 50Hz
Ma

xim 3,6 kW
59,5/59,5/57,5cm

Standarde EN 60335-1, EN 60335-2-6

Produsul indeplineste cerintele standardelor EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1, care sunt in vigoare

in Uniunea Europeana.

Datele pe etichetele cuptoarelor ermetice electrice se efectueaza conform cu standardul EN 60350-1 /IEC
60350-1. Valorile acesta sunt determinate la standardul de greutate cu functiile active: incalzitorului inferior
si superior (modul conventional) si suport de incélzire cu ventilatorul (daca aceste functii sunt disponibile).

Clasa de eficienta energetica a fost desemnata in functie de functiile disponibile in produs conform cu

prioritatile urmatoare:

Circulatia fortata a aerului ECO (incélzitorul circulatiei + ventilatorul)
Circulatia fortatd ECO (incalzitorul inferior + superior + gratar + ventilator)
Modul de convectie ECO (incalzitorul inferior + superior) g)]

La determinarea consumului de energie trebuie s& demontati ghidajele telescopice (daca sunt in echi-

pamentul produsului).
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DE

SEHR GEEHRTER KUNDE

Der Einbaubackofen verbindet aulergewohnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter Kochwirkuq?.
Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird die Bedienung des Gerats

kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf Sicherheit und

FunktionstUchti%keit Uberprift.
Vor Inbetriebna

Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden

me lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit ist. Befolgen
Sie ihre Hinweise sorgfaltig, um mogliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerat nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben.
Das Gerat ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt. . . . )
Der Hersteller behalt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen Einfluss auf die

Funktionsweise des Gerats haben.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwortlich ver-
braucht, der schont nicht nur die
Haushaltskasse, sondern handelt
auch umweltbewusst. Seien Sie
dabei! Sparen Sie Elektroenergie!

Folgendes kénnen Sie tun:

Unnétiges ,,Topfgucken” ver-

meiden.

Auch die Backofentur nicht unné-

tig oft &ffnen. .

Backofen nur bei groBeren Mengen einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst sich

sparsamer im Topf auf dem Herd garen.
achwéarme des Backofens nutzen.

Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den Backofen

unbedingt 10 Minuten vor dem Ende der Garzeit

ausschalten. .

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschaltuhr entsprechend

kurzere Garzeiten einstellen.

Backofentiir gut geschlossen halten.

Durch Verschmutzungen an den Turdichtungen
eht Warme verloren. Deshalb: Am besten sofort
eseitigen! . .

Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Gefrieranla-
en einbauen. ) o
eren Stromverbrauch steigt dadurch unnétig.

—

e
—— ] —~—

Far den Transport haben wir das
Gerét durch die Verpackun? egen
Beschéadigung gesichert. Nach
dem Auspacken entsorgen Sie
bitte umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile. o )

Alle Verpackungsmaterialien sind
umweltvertraglich, hundertprozenti

wieder zu verwerten und wurden mi

einem entsprechenden Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien (Poly&thylen-
beutel, Polystyrolstiicke etc.) sind beim Auspacken

von Kindern fern zu halten.
Nach Beendigu_ng der Benutzung des
Geréts darf es nicht zusammen mitdem
gewohnllchen. Hausmdill entsorgt wer-
en, sondern ist an eine Sammel- und
Recyclingstelle fiir Elektro- und elekt-
ronische_Gerate abzugeben. Darliber
werden Sie durch ein Symbol auf dem
Gderaé, aL\J/f der I(Bedlenfljngsarrgleltung
oder der Verpackung informiert.
I Die bei der Herstellung dieses Gerats
. eingesetzten Materialien sind ihrer
Kennzeichnung entsprechend zur Wiederverwen-
dung geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer Formen
der Verwertung von gebrauchten Geraten leisten Sie
einen wesentlichen Beitrag zum Umweltschutz.
Uber die zustandige Recyclingstelle fir die ge-
brauchten Gerate werden Sie von Ihrer Gemeinde-
verwaltung informiert.
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Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend der Benutzung heil3. Seien Sie beim Berthren sehr
vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren sollten sich nichtin der Nahe
des Gerats aufhalten. Das Gerat darf von Kindern nur unter
Aufsicht benutzt werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren)
sowie von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur unter
Aufsicht und gebrauchsanweisungsgemal benutzt werden.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder durfen Re-
inigungsarbeiten nur unter Aufsicht durchflhren. Kinder durfen
das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien
Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Beruhren der heilden
Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung heil® werden. Kinder
fern halten.

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Kochflache keine
aggressiven Putzmittel oder scharfen Metallgegenstande,
die die Oberflache beschadigen konnten (Entstehung von
Springen oder Briichen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man sich
vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern, dass das
Gerat abgeschaltet ist.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwenden.

Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht bertihren
aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandigist. . ) . )
Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch Uberhitzen
oder Uberlaufen selbst entzinden. ) ) . B
Koch%eschlrr mit einem Gewicht Uiber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Backofentur.
In_nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Sdmtliche Mangel
durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden. . . .
Bei Betriebsstorungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss unbedingt die
Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden. )
Das Gerat ist ausschliefflich zum Kochen im haushaltsiblichen Rahmen ausgelegt. Ein
anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestimmungsgeman

und kann gefahrlich sein.
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BEDIENELEMENTE

1a IHR HERD STELLT SICH VOR
1 Kontrollleuchte Heizunganzeige L *

2 Zeit schaltuhr g 9 gg ga'ﬁkbl?cg'tt -

3 Kontrollleuchte Betriebsanzige R 3 B” t[)cl)s r(1*| errost)

4  Backofen-Funktionsregler 38 Drah ec .

5 Backofen-Temperaturregler renspie

3f Grillrost (Gitterrost)*

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Der richtige Einbauort

Der Kuchenraum sollte trocken und luftig sein
und elne_tgute Bellftung haben; die Aufstellung
des Gerates sollte einen freien Zugang zu allen
Steuerelementen sicherstellen.
Die Einbaumdbel mussen Beldge haben und
die verwendeten Kleber mussen hitzebestandig
sein (100°C). Ist das nicht der Fall, so kann dies
eine Verformung der Belagflache oder deren
Ablésung verursachen. .
Abzu_lﬁhauben_ sind gemaf den Anweisungen aus
den ihnen beigefligten Bedienungsanleitungen
einzubauen.

Einbau des Backofens:

e Offnung im Umbauschrank fir den Einbau des
Backofens nach den auf der Mal3skizze angegebe-
nen Abmessungen vorbereiten,

® den Backofen vollstéandig in den Umbauschrank
schieben und mit vier Schrauben an den auf der Skiz-
ze dargestellten Stellen in dieser Position sichern.

Abb. 2 a,b,c L .

Die Pflege und standige Reinhaltung des Herdes
sowie dessen richtige Wartung haben einen wesent-
lichen Einfluss auf die Verlangerung der einwand-
freien Funktionstlichtigkeit des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschalten. Dabei nicht
vergessen sicherzustellen, dass sich alle Schal-
ter in Position ,,®”/,,0” befinden. Lassen Sie den
Herd voIIstandlg auskiihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

Backofen

® Den Backofen nach jedem Gebrauch reinigen.
Bei der Reinigung die Backofen-Beleuchtung
einschalten, um dadurch eine bessere Sicht im
Arbeitsbereich zu bekommen.

Den Backofen-Innenraum nur mit warmem
Wasser und etwas Spulmittel reinigen.

Steam Clean-Dam frejnigunq:’j

— In eine in die erste Einschubleiste von unten
gestellte Schissel 0,251 Wasser (1 Glas)
gle[&en, . )

— Backofentur schlief3en,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C” und
Backofen-Multitunktionsregler auf ,Unterhitze”
drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten vorhei-
zen,

— Backofentur 6ffnen, Innenraum mit Tuch oder
Schwamm auswischen und dann mit warmem
Wasser und Spulmittel reinigen.

Nach der Reinigung Backofen-Innenraum trok-

kenreiben.

Reinigung des Backraumbodens von Kalk

nach Anwendung der Soft Steam-Funktion:

-geben Sie_etwa 250 ml 6%igen Essig ohne

drauterzusatze in die Mulde im Backraumbo-
en,

-lassen Sie den Essig bei Zimmertemperatur

30 Minuten lang wirken, damit sich die Kalk-

ablagerungen |0sen, )

-reinigen Sie die Vertiefung mit warmem Was-

ser und einem weichen Tuch.

Hinweis: Der Backraumboden sollte alle

5-10 Zyklen mit Anwendung der Soft Steam-

Funktion gereinigt werden.

*vorhanden nur bei einigen Modellen

Auswechseln der Backofen-Beleuchtung*

Um StromstoRBe zu vermeiden, vor dem Wechsel
den Herd ausschalten.

o Alle Drehschalter in der Schalterblende auf ,,e” /
,»,0” drehen und die Stromzufuhr abschalten,

o Die Abdeckung herausdrehen und reinigen, dann
genau trocken wischen.

o Die Gluhlampe aus der Fassung drehen, gegebe-
nenfalls durch eine neue ersetzen — Backofen-Gliih-
lampe hitzefesté300°C) mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V

— Leistung 25 W

— Fassung E14.

Abb. 9 Backofen-Glihlampe

eDie Glihlampe genau in die Keramikfassung
drehen.
e Abdeckung einschrauben.

Wechsel der Halogenleuchte im Backofen*

Um Stromschldge zu vermeiden, muss man
sich vor dem Wechsel der Halogenleuchte ver-

gewissern, dass das Gerat abgeschaltet ist.

e Alle Drehschalter in der Schalterblende auf ,,e”
/,,0” drehen und die Stromzufuhr abschalten,

e Die Abdeckung der Leuchte abschrauben und
waschen sowie anschlielend gsorgfaltig tro-
cken wischen. o

e Die Halogenleuchte mit einem Tuch oder Pa-
pier herausnehmen. Bei Bedarf die Leuchte
durch eine neue Halogenleuchte G9 ersetzen:
-Spannung 230V

-Leistung 25W o

e Die Halogenleuchte sorgféltig in die Fassung
setzen. . .

e Die Abdeckung der Leuchte wieder einschrau-
en.

Abb. 9a Backofen-Glihlampe

eDie Glihlampe genau in die Keramikfassung
drehen.
e Abdeckung einschrauben.

eDer Backofen ist mit den D* leicht herausnehm-
baren Leitschienen (Leiterférmig angeordnet) fir
die Backofeneinsatze ausgestattet. Um sie zur
Reinigung herauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung ziehen, dann die Leitschienen
kippen und aus der hinteren Halterung rausziehen.

Abb 10

Die Backdéfen, die mit dem Buchstaben Dﬁf‘ gekenn-
zeichnet wurden, wurden mit Fiihrungsschienen und
darauf montierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind zusammen
mit den FUhrungsschienen rauszunehmen und zu
reinigen. Vor dem Einsetzen der Bleche ziehen
Sie die Teleskopschienen heraus. Ist der Backofen
aufgeheizt, setzen Sje die hintere Kante des Blechs
an den Halterungen im Vorderbereich der Teleskop-
schienen und ziehen die Teleskopschiene heraus.
AnschieRend schieben Sie die Teleskopschiene
zusammen mit dem Blech rein.

Abb 10a

Achtung! R
Teleskopschienen nicht in der Spllmaschine
reinigen
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® Die Kochherde, die bei der Typkennzeichnung
den Buchstaben K* enthalten, wurden mit einer
Einlage, die mit einer speziellen, selbstreinigen-
den Emaille beschichtet ist, ausgestattet. Durch
die Beschichtung mit dieser Emaille kénnen
Fett- oder Speisereste von sich beseitigt werden,
vorausgesetzt dass sie nicht eingetrocknet oder
eingebrannt sind (die Speise- und Fettreste sind
moglichst schnell zu entfernen, wenn sie noch
nicht eingetrocknet oder eingebrannt sind, so
kann man eine lange Selbstreinigung des Back-
ofens vermeiden). Um den Backofen von sich
reinigen zu lassen, sollte dieser fur eine Stunde
bei einer Temperatur von 250°C eingeschaltet
werden. Sind die Speisereste klein, kann dieser
Prozess verkirzt werden.

Wichtig!

Da der Prozess der Selbstreinigung mit Stromver-
brauch verbunden ist, sollte der Grad der Verschmut-
zung vor jeder Reinigung Uberprift werden. Sollte
der Riickgang der selbstreinigenden Eigenschaften
der Einlagen festgestellt werden, kénnen sie durch
neue ersetzt werden.

Die Einlagen sind bei den Sevicestellen oder im Han-
del erhaltlich. Sollte eine traditionelle Reinigungsme-
thode gewahlt werden, muss beachtet werden, dass
die Emaille gegen Abrieb empfindlich ist und fir die
Reinigung weder atzende Reinigungsmittel noch
harte Tucher eingesetzt werden durfen.

Technische Kontrolliiberpriifungen
Aufler der Sauberhaltung des Herdes ist auf
folgendes zu achten:

eFunktionsprifungen fir Steuerelemente und
Baugruppen des Gerats durchfiihren. Nach Ablauf
der Garantiezeit mindestens_alle zwei Jahre eine
technische Kontrolliberpriifung des Gerats in
Ielner Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiihren
assen.

eFestgestellte Betriebsstérungen beheben. .
oEine regelmafige Wartung der Baugruppen geman
den Wartungsintervallen durchfiihren.

Achtung! .
Samtliche Reparaturen und Regulierungen
sind durch eine zustandige Kundendienst-
Servicewerkstatt oder einen authorisierten
Installateur vorzunehmen.

Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und fiir einen besseren Zugang zum
Backofen-Innenraum lasst sich die Backofentlr aus-
hangen. Backofentur 6ffnen, die Klappbiigel an den
Scharnieren an beiden Seiten nach oben driicken
Abb. 12A). Tir leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Backofentr
erfolgtin umgekehrter Reihenfolge. Beim Einsetzen
sicherstellen, dass die Aussparung des Scharniers
richtig zu dem Haken des Scharnierhalters passt.
Danach sind die beiden Klappbgel unbedln?t
wieder nach unten zu legen. Ist das nicht der Fall,
kénnen Scharniere beim
beschadigt werden.

chlieRen der Backofentiir

Abb.12A - Klappbugel nach oben driicken
Herausnahme der inneren Scheibe
%%obere Turleiste herausnehmen. (Abb.12B,

2. Innere Scheibe aus den Befestigungéenéim un-
t1e2rgq Bereich der Tir) nehmen. Abb.12D und

3. Die Scheibe mit warmem Wasser und einer
kleinen Menge Reinigungsmittel abwaschen.
Zwecks erneuter Montage der Scheibe sind
oben genannte Handlungen in umgekehrter
Reihenfolge auszufuhren. Der glatte” Teil der
Scheibe muss sich im oberen Teil befinden.
Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht gleich-
zeitig an beiden Seiten der Tiir eingedriickt
werden. Zur korrekten Montage der oberen
Turleiste sollte zuerst das linke Ende an die Tur
gelegt und anschlieend das rechte Ende ein-

edruckt werden, bis es ,einrastet”. Anschlie-
end die Leiste an der linken Seite eindricken,
bis sie ,einrastet”.

Abb. 12D- Herausnahme der inneren Scheibe.

3 scheibe.

Abb. 12D1- Herausnahme der inneren Scheibe.

2 scheibe.

WENN’S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall: .

e ~ Baugruppen des Gerates ausschalten

e Stromzutuhr des Gerats abschalten

e Reparatur anmelden .

e Manche kleineren Storungen kénnen vom Be-
nutzer %emars den in der nachfolgenden Tabelle
angegebenen Anweisungen selbst behoben wer-
den: Bevor Sie sich an den Kundendienst oder
an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden,
lesen Sie bitte die in der Tabelle dargestellten
Probleme durch.

TECHNISCHE DATEN

Nennspannung
Nennleistung
Ausmale des Gerats (HxBxT)

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen

*vorhanden nur bei einigen Modellen

230V ~ 50 Hz
max. 3,6 kW
59,5/57,5/59,5 cm

EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6
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PIRKEJAU,

Hansa viryklés savybés — paprastas aptarnavimas ir puikius efektyvumas. Perskai€ius naudojimo ins-

trukcija, viryklés aptarnavimas neatrodys sudetingas.

Prie$ supakavus ir isleidus i gamyklos, kontrolés postuose viryklé buvo patikrinta saugumo ir tinkamo

veikimo atzvilgiu.

PraSome, prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite Sig naudojimo instrukcijg.
Laikydamiesi jos nurodymy iSvengsite netinkamo naudojimosi.

Iésau(?oki_tevinstru!(cijq ir lai ykitg‘
Norédami iSvengti nelaimingy a

Démesio!

3 taip, kad visada bty po ranka. "
sitikimuy, tiksliai laikykités naudojimo instrukcijos nurodymuy.

Viryklé naudokités tiktai perskaite Sig naudojimo instrukcija.

Viryklé skirta tiktai namy kiui.

Gamintojas pasilieka teise atlikti pakeitimus, neturincius jtakos prietaiso veikimui.

TURINYS

GERBIAMAS PIRKEJAU

KAIP TAUPYTI ELEKTROS ENERGIJA
SAUGOS NURODYMAI

GAMINIO APRASYMAS

|JRENGIMAS

APTARNAVIMAS _ | .

KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI
VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

VEIKSMAI AVARIJOS METU

TECHNINIAI DUOMENYS

KAIP TAUPYTI ELEKTROS ENERGIJA

Atsakingai vartodami elektrg, tau-
pote pinigus ir saugote naturalig
aplinkg. Todél taupykime elektros
ene_rgljr:}(! .
Keli elektros taupymo bidai:
® Jei nereikia, neatidarykite
daznai orkaités dureliy.
® Naudokités orkaite ruoSdami
tiktai didesnius valgiy kiekius.
. Sverianti iki 1 kg mésa taupiau
ruoSiama puode, ant degiklio.
ISnaudokite orkaités liekamaja Silumg.
Jei paruosimo laikas yra ilgesnis, kaip 40 minu-
Ciy, rekomenduojama’igjungti orkaite 10 minuciy
. pries kepimo pabaiga. . o
Démesio!Naudodamiesi programavimo jtaisu nu-
Ist_aktyk|te atitinkamai trumpesnj valgiy paruoSimo
aika.
[ S?(rudinkite pasirinke oro apytakos funkcijg ir
uzdare orkaités dureles. =
® _ Sandariai uzdarykite orkaités dureles.
Siluma prarandama esant ne§varumams ant du-
reliy tarpikliy. Geriausia nedelsiant juos Salinti.
clil_ﬁls_tatykite viryklés prie pat Saldytuvy/Sal-
ikliy.
E_Iek;{ros energijos suvartojimas be reikalo pa-
didéja.

—

_— ==

Transportavimo _laikui prietaisas
supakuojamas. ISpakave prietaisg,
pasirtpinkite, kad pakuotés ele-
mentai nekenkty aplinkai. )
Pakuotés medziaga nekenkia
aplinkai, ji 100 % rinka perdirbimui
i_r yra pazymeéta atitinkamu simbo-
iu.

Démesio! ISpakuodami prietaisg pakuotés medZia-

Eak(E)olletlleno maiselius, puty polistirolg ir pan.) lai-

yki

e atokiau nuo vaiky.
I Plastmasine medziaga, panaudotg
Siam Prgdu tui pagaminti, galima dar
kartg panaudoti, atsiZzvelgiant j zenklus, kuriais Zy-
mima. Pakartotinai naudodami medziagg ar kitam
tikslui pritaikydami sunaudotus prietaisus, priside-
date prie aplinkos apsaugos.
Informacijg apie tinkamg sunaudoty prietaisy $alini-
mo vietg Jums pateiks savivaldybés administracija.

Baigus naudotis prietaisu negalima
jo pasalinti_kartu su komunalinémis
atliekomis, jj batina pristatyti j elektri-
niy ir elektroniniy prietaisy_ rinkimo ir
perdirbimo %mone. Apie tai informuoja
simbolis pateiktas ant gaminio, ant pa-
kuotés ar naudojimo instrukcijoje.
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Démesio. Jrenginys ir jo pasiekiamos dalys naudojant jkaista.
Batina bati ypac atsargiems lieCiantis prie kaitinimo elementy.
Vaikai iki 8 mety amziaus turéty laikytis atokiau, nebent nu-

v —

olatos yra priziarimi.

Sis jrenginys gali bati naudojamas vyresniy nei 8 mety amziaus
vaiky ir asmeny, turinciy fiziniy, jutimo ar protiniy apribojimy
arba neturinCiy patirties ir Ziniy, jeigu jie yra priziGrimi uz jy
saugumg atsakingy asmeny ar laikantis jrenginio naudojimo
instrukcijos. Batina atkreipti démesj, kad prietaisu nezaisty
vaikai. Tvarkymo ir priezitros darby neturéty atlikti vaikai be
priezilros.

Naudojantis prietaisu jis jkaista. Rekomenduojama elgtis
atsargiai — neliesti jkaitusiy orkaités vidaus elementy.

Naudojantis orkaités, pasiekiamos dalys gali bati karstos.
Neleiskite vaikams prieiti prie orkaités.

Démesio. Nenaudoti SveiCiamuyjy valikliy ar astriy metaliniy
daikty dureliy stiklui valyti, kadangi gali subraizyti pavirsiy,
del ko stiklas gali sutrtkinéti.

Démesio. Kad iSvengtuméte elektros smugio, prie$ pakeis-
dami lempute jsitikinkite, kad prietaisas yra iSjungtas.
Viryklei valyti negalima naudoti garinés valymo jrangos.

° Nlaudojetmtis prietaisu jis jkaista. Rekomenduojama elgtis atsargiai — neliesti jkaitusiy orkaités vidaus
elementy.

Naudodamiesi virykle ypatingg démesj atkreipkite j arti viryklés esancius vaikus. Tiesioginis kontak-
tas su veikiancia virykle kelia nusidegimo pavojy.

Atkreipkite démesj, kad smulkds,namy dkio mechaniniai prietaisai ir jy laidai tiesiogiai neliesty
jkaltu.ﬁllo?, orkaités ar kaitlentés. Siy prietaisy izoliavimo medziaga néra atspari auksty temperatiry
poveikiui.

Ant atidaryty orkaités dureliy nestatykite indy, kuriy svoris yra didesnis kaip 15 kg, . .
Dureliy stiklo valymui nenaudokite braizan¢iy valymo priemoniy nei astriy metaliniy daikty. Jie gali

°
°
nubraizyti pavirsiy ir bati stiklo skilimo priezastis.

® Draudziama naudotis virykle, esant jos techninéms gedimams. Visi gedimai Salinami tiktai jgalioto
kvalifikuoto asmens. ) ) ) o o

® Bet k_oll(_lot techninio gedimo atveju, bitina atjungti viryklés elektros maitinima ir iSkviesti jgaliotg
specialistg.

° BDtinai_laﬁ(ykitéS Sios instrukcijos taisykliy ir nurodymy. Asmenims, neperskaiciusiems instrukcijos,
neleiskite naudotis virykle.

® Viryklés valymui draudZiama naudoti gary valymo 'ran;i;q. . . o

® Prietaisas suprojektuotas naudoti tik virimui. Bet koks kitas jo naudojimas (pvz., pa talpoms Sildyti)
neatitinka jo paskirties ir gali kelti pavojy.
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1a OcHallieHre NnnTbl - NepeYveHb:

; Eergmg%%wii?ntg(ig?ssalégntroIiné lempute L 3a Padéklas kondit. gaminiams kepti*
3 Viry?glés darbo kontroliné lemputé R 3b Grotelés griliu*

4 Orkaités darbo rezimo pasirinkimo ranken¢leé 3¢ Kepimo padéklas®

5 Temperatiros reguliatoriaus rankenélé 3d lesma stienis un daksa

3f Grotelés griliui*

|IRENGIMAS

Orkaités montavimas

® Virtuve turety bati sausa ir gerai védinama, su
tinkamai veikiancia, technines taisykles atitin-
kancia ventiliacija. Viryklé pastatoma taip, kad
visi jos valdymo elementai bty laisvai pasiekia-
mi.

® Viryklé yra Y klasés prietaisas ir giali bati is
vienos pusés jstatoma j auk$tg baldg ar pa-
statoma prie sienos. Jmontavimui skirti baldai
turi bati padengti. 100°C temperaturai atsparia
apmu$imo medziaga, kuriai Klijuoti panaudoti
tai paciai temperaturai atsparas klijai. PrieSingu
atveju, pavirsius gali deformuotis, 0 apmusimas
atsiklijuoti.. ) )

® Noredami jmontuoti orkaite:
Pagal pav. pateiktus matmenis balduose padary-
kite kiauryme. Jeigu spintelé turi galine sienele,
ta_IC{OJe reikia padaryti kiauryme , skirtg elektros
laidams atvesti. ) o

Ls_tatykltg orkaite j padarytg kiauryme ir pritvirtin-

ite varztais, kad nejudety.

Pav. 2A,B,C.

Démesio! Orkaite montuokite atjunge elek-
tros energijos tiekima.

*Kai kuriuose modeliuose
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APTARNAVIMAS

Viryklés prijungimas prie elektros tinklo

® Viryklé gamykloje pritaikyta prie maitinimo vien-
faze, kintamaja srove (230 V 1N~50Hz). Joje
gengtas mazdaug_1,5 m ilgio prijungimo laidas

x 1,5 mm2 su kiStuku su jzeminimu.

® Elektros tinklo prijungimo lizdas turi bati su ap-
sauginiu (jzeminimo) kontaktu. Jis negali buti
jrengtas virs viryklés. Svarbu, kad pastacius
virykle, elektros lizdas baty laisvai pasiekiamas
naudotojo.

® Prie$ prijungus virykle prie elektros tinklo pati-
krinkite, ar:

- saugiklis bei elektros tinklas iSlaikys viryklés
aPkrova, ’ ) Y .

- elektros tinkle yra !ren%ta Zeminimo sistema
atitinkanti galiojancius standartus ir taisykles

- kiStukas yra lengvai pasiekiamas.

Démesio! Jei neatjungiamas maitinimo
laidas yra pazeistas, norint iSvengti pa-
vojaus jis turi bati Pakelstas gamintojo,
specialistinés taisyklos arba kvalifikuoto
asmens.

Pries$ pirma kartg jjungiant orkaite

® pasalinti pakuotés elementus, orkaitéje iSvalyti
gamintojo apsaugos priemones,

® iSimti orkaités ira_n?q ir nuplauti Siltame vande-
nyje su indy plovikliu,

® jjungti patalpos védinimg arba atidaryti langa,

® Svelniai paspausti rankenéle ir pasukti desinén
iki @ arba @ (zr. skyriy Programatoriaus veikimas
ir orkaités valdymas),

(] gaéildyti orkaite g_250v°C temperatira mazdaug

0 min.), pasalinti neSvarumus ir gerai nuplauti.

Rankliet_nélés pasléptos valdymo skyde. Funkcijai
parinkti;

1.8velniai Paspausti rankenéle ir atleisti,

2. pasunkti j norimg padétj. Zymés ant rankenélés
kradé_t? paeiliui rodo orkaités ar kaitvietés programy
padétis.

Pav. 6x

*Kai kuriuose modeliuose
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Démesio!

jun_gus_{ tinklg virykle su elektroniniu regu-
iavimo jtaisu Ts, displéjuje bus vaizduojama
,0.00”. Nustatykite aktualy reguliavimo jtaiso
laikg. (Zr. reguliavimo jtaiso aptarnavimo
instrukcija).

Nenustagius aktualaus laiko, orkaite
neveikia*.

Svarbu!

Elektroniniame programavimo jtaise Ts
jrengti jutikliai_ valdomi pir§tu palieCiant
pazymeétus pavirSius.

Kiekvienas jutiklio palietimas signalizuoja-
mas garsiniu signalu.

Atkreipkite démesj, kad jutikliy pavirSiai
baty Svarus.

Orkaités kamera plaukite tiktai Siltu van-
deniu su nedideliu indy ploviklio kiekiu.



APTARNAVIMAS

Orkaité su priverstine oro apytaka ir ,,Soft
Steam* funkcija

Orkaite kaitina apatinis ir virSutinis, keptuyvo ir ,Soft
Steam” funkc_l{qs kaitinamieji elementai. Orkaité
valdoma orkaités veikimo rezimo ir temperatdros
reguliavimo rankenélémis. Norint nustatyti, reikia
rankenéle pasukti j reikiamag padét;.

Pies.6m

bei temperatiros reguliavimo rankenéle, kuri
pasukama ties reikiama temperatlros verte.

Pies.6k
Izg[;;;é()a}‘na notiek ar abu vadibas kloku nostadisanu

Démesio ! . . )
Pasirinkus bet kurig orkaités funkcija,
kaitinimas (kaitinimo elementas ir pan.)
jjungiamas tiktai nustacius temperatira.

o

nulinis nustatymas

Greitas pakaitinimas o

Jjungti _apatinis ir virSutinis kaitinimo ele-
mentai, kepintuvas ir ventiliatorius. Naudo-
jama orkaitei pradzioje jkaitinti.

~~
~~
~~

lju_thas ventiliatorius ir sustiprintas
rilis

astacCius rankenéle ties Sia padétimi, su-
stiprinto %rilio funkcijad'ungiama su venti-
liatoriaus funkcija. Naudojantis Siuo rezimu
spartinamas skrudinimo ‘procesas ir geri-
namas valgio skonis. Skrudinimas atlieka-
mas esant uzdarioms orkaités dureléms.

>

Sustiprintas grilis (Grilis ir virSutinis
kaitinimo elementas

Jiungus ,sustiprinto_grilio” funkcijg, skrudi-
nama esant tuo pac_lugpngtam_wrsut}nlam
kaitinimo elementui. Si funkcija uztikrina
aukstesne temperatdrg orkaités virSutingje
darbinéje erdveje. Valgis stipriau paskru-
dinamas; skrudinamos didesnés porcijos.

]

jungtas grilio kaitinimo elementas
astaCius rankenéle ties Sia padétimi, val-
giai skrudinami ant groteliy.

ljungti apatinis ir virSutinis kaitinimo
elementai o o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaité kaitinama jprastu badu.

jungtas apatinis kaitinimo elementas
astacius rankenéle ties Sia padétimi, or-

kaité kaitinama tiktai i$ apacios. Naudokités

norédami pakepti pyragus i$ apacios.

L O [

®)

9

~

m.

(010)

g &

72

jungta oro apytaka B

astaCius rankenéle ties ,,Eu_n_gtos oro
apytakos” padétimi, orkaité kaitinama su
orkaites kameros uzpakalinés sienos centre
gsanciu termoventiliatoriumi. .
Sis kaitinimas uztikrina tolygig Silumos cirk
liacijg aplink orkaitéje esancio valgio.
Sio kaitinimo bldo privalumai: . .
® trumpesnis orkaités jkaitimo laikas bei
jos jzanginio kaitinimo eliminavimas.
gallmy_be tuo paciu metu kepti dviejuose

arbinjuose ]ygluose o .
sumazintas riebaly ir suliy iStekimas i$
mésos valgiy, kas turi jtakos jy skoniui,
® maZesnis orkaités kameros ferSimas.

|j_unEti_: ventiliatorius, apatinis ir virSuti-
nis kaitinimo elementai L
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaitéje jjungiama pyrago kepimo funkcija.
|prasta orkaité su ventiliatoriumi.

Jjungta oro apytaka ir apatinis kaitinimo
elementas L o )
Pastacius rankenéle ties Sia padetimi, pasi-
renkama oro apytakos ir apatinio kaitinimo
elemento funkcijg. Valgis pakepamas i$
apacios.

,Soft Steam” funkcija »

C)_rkanéje jtaisytas papildomas kaitinama-

sis elementas, kuris gamina garus kepimo

pradzioje. Garai skatina teslos kildymg ir
alengvina giamlntl Svelnius patiekalus su
raskia plutele.

Funkcijos jungimas:

1.Atidaryti orkaités dureles. )

2.Kameros dugng pripildyti vandens i$

iaupo.

Démesio: Vandenj pilti, kai orkaité at-

vésusi. o

3.Rankenéle nustatyti reikiamg ,Soft Ste-

am" funkcijg. . £ .

4 .Pasukti rankenéle reikiamai temperata-

rai nustatyti.

5.Pakaitinus orkaite 5-10 min., jdéti patie-

kalg j orkaite ir uzdaryti dureles.

6.Orkaite iSjungti pasukant funkcijy ir tem-
eratdros rankenele j Eadétl Jsjungta”“.
.Pasalinti vandenj i5 kameros.

Démesio: PrieS Salinant vandenj jsiti-

kinti, kad orkaité atauso.

Nepriklausomas orkaités apSvietimas
PastacCius rankengle ties Sia R‘adétlm] ap-
SvieCiama orkaités kamerg. Nau dojama
pvz. valant orkaités kamera.

Silumos apytaka ECO o
Jjungus 8ig funkcijg paleidZziamas optimi-
zuotas kaitinimo budas, kurio tikslag yra
taupyti energijg gaminant patiekalus. Sioje
rankenélés padétyje orkaités apSvietimas
yra isjungtas.



Svarbu! N - .

® Greituoju bddu kaitinant orkaités kameroje
negali buti skardos su pyragu ir kity elementy,
kurie néra orkaités lran?a_. erekomenduoja-
ma naudoti Igreltvojo kaitinimo funkcijos, jeigu
&rodqramuok is uZzprogramuotas. .

® Kadangi kameroje yra gary, keFant antvidinés
dureliy pusés ir orkaites sieneliy gali konden-
suoti vanduo. Baigus kepti batina kiekvieng
kartg nuvalyti vandens pertekliy. . .

® Atidarinejant dureles, kai kepama, batina elgtis
Kpac atsargiai ir pasitraukti nuo jrenginio, nes i§

ameros vidaus besiverziantys garai gali kelti

pavojy.

Orkaités jjungimas signalizuojamas ui_sid_eﬁus dviems
kontrolinems lemputems: RirL. SvieCianti R s spalvos
kontroliné lemputé signalizuoja orkaités darba. UZge-
sus L kontrolinei lemputei signalizuojama, kad orkaité
pasieké nustatytg temperatirg. Jei I?a'?al receptg
rekomenduojama déti valgjj jkaitintg orkaite, Sis veiks-
mas atliekamas ne anksciau, kaip pirmgkart uzgesus
L kontrolinei lemputei. Kepimo metu L lempute kas
kaZkiek laiko jsijunginés ir ISsijunginés (temperatiiros
Falalkymas_or_kaltes_ kameros viduje). R kontroliné
empute gali taip pat jsijungti esant ,Orkaités kameros
rg)swetlmo" padeciai.

rkaités iSjungimas — norédami iSjungti orkaite, suk-
dami rankenélg  kaire pastatykite th ties ,0” padetimi.
Kontroliné lemputé turéty issijungti.
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APTARNAVIMAS

Naudojimasis griliu*

Valgiai skrudinami i§ jkaitusio grilio kaitinimo ele-
mento sklindant infraraudoniesiems spinduliams.
Norédami jjungti grilj: )
® pasukite orkaités rankenéle ties ,

simboliu pazymeéta padétimi,

® kaitinkite orkaite mazdaug 5 min. (esant uzda-
toms orkaités dureléms).
® skardag su valgiu pastatykite tinkamame dar-

biniame Iy[g(;_¥je, skrudindami ant grqteIiLi, po
jomis padékite padéklg iSbégantiems riebalams

surinkti.
® UzZdarykite orkaités dureles.

Naudodamiesi grilio ir sustiprinto grilio
funkcijomis nustatykite 220°C temperatura, o
naudodamiesi grilio su ventiliatoriumi funkcija
- maksimaliai 190°C.

Démesio! . )
Griliu skrudinama esant uZzdarytoms orkaites
durelems. o .
Naudojantis griliu, pasiekiamos dalys gali
bati karstos. Neleiskite vaikams prieiti prie
orkaités.

KEPIMAS ORKAITEJE -

Konditeriniy gaminiy kepimas
® kepinius rekomenduojama kepti skardose, kurios

ra viryklés gzamlntOJo jranga,

epti galima taip pat naudojantis kitur 1sié;ytomijs
kepimo skardomis, kurios statomos ant dziovini-
mo groteliy. Kepimui rekomenduojama naudoti
geral Siluma praleidZiancias ir kepimo laikg trum-
pinancias, juodos spalvos kepimo skardas
naudojant jprasto kaitinimo funkcijg (kaitinimas i$
virsaus ir apacios) nerekomenduojama naudotis
Sviesaus |[,b||.zgan0|o(PaV|rS|aus skardomis;
naudojant Sio tipo skardas, pyrago apacia gali
likti neiSkepta, . o
naudojantis oro apytakos funkcija, nereikia i$
anksto kaitinti orkaités kameros. Naudojantis
kitomis funkcijomis, prie$ jdedant valgj j orkaite,
pirmiausia jg batina jkaitinti, . .
prie$ iSimdami valgj i$ orkaités, jdurdami jj
mediniu krapStuku patikrinkite_kepimo koky_b?
(pyragui tinkamai iSkepus, krapStukas turéty likti
svarus ir sausas),
iSjungus orkaite rekomenduojama palikti joje
pyragg dar 5 min., . )
naudojantis oro apytakos funkcija, kepimo tem-
peratlra paprastai yra 20-30 laipsniy Zzemesné,
negu kepant jprastu bldu (su kaitinimu i$ virSaus
ir apacios),
1ir 1A lentelése pateikiami kepimo parametrai
yra orientaciniai, juos galima koreguoti, priklau-
somai nuo savo Eatarlmo |rpc_>meg|q_, .
atveju, kai virimo knygose pateikiama informacija
Zymial skiriasi nuo virykles naudojimo instruk-
cijoje pateikiamy verciy, laikykités instrukcijos
nurodymy.

*Kai kuriuose modeliuose

leSmo funkcijos naudojimas*

Valgiai skrudinami orkaitéje ant besisukancio ieSmo.
Funkcija taikoma Yp_aé paukstienai, Saslykams, des-
relems ir pan. varglams ruosti. Ieémas’\Pun iamas
ir iSjungiamas kartu su grilio funkcija. Naudojantis
Siomis funkcijomis, ieSmo variklis kartkarciais Eall
sustoti ar pakeisti sukimosi kryptj. Tai neturi jtakos
skrudinimo kokybei.

Démesio! . .
Néra atskiros, ieSmo valdymo rankenélés.
Skrudinama pravérus orkaités dureles ir
uzdéjus rankenéliy apsauginj dangtj.

ParuoSimas valgio naudojantis ieSmu:

Zr. Zemiau patelkiamas nuotraukas) =~
valgj uzmaukite ant ieSmo ir jtvirtinkite jj su
Sakutémis,

® rémelj galima jkiti j orkaite ant treciojo lygio,
skaiciuojant nuo apacios, .

® virbo galg galima_Jkisti j] pavaros mova, atkrei-
piant démesj, kad ieSmo laikiklio metalines dalies
griovelis atsiremty ant rémelio,

® sukite rankeng,

® UZzdarykite orkaités dureles.

Pies.6y

PRAKTISKI PATARIMAI

Mésos kepimas

® orkaitéje ruodkite mésos porcijas sveriancias
daugiau, kaip 1 kg. Mazesnius gabalus reko-
menduojama ruosti ant viryklés dujiniy degikliy.

kepimui naudokite kaitrai atsparjus indus, kuriy
rankenos taip pat atsparios aukstos temperati-
ros poveikiui.

Kepant ant dziovinimo ?(roteliq arba ant groteIiL{,,

Zemiausiame Iyq(yje.re omenduojama pasatyti

E_a?(ekla meésos Kepimui su nedideliu vandens
iekiu.

Kepant, rekomenduojama bent kartg apsukti
meésg | klt?kpuse. Kepimo metu ant mésos kart-
karcials pilkite kepimo metu atsiradusio padazo
arba karsto, sdraus vandens. Ant mésos nepil-
kite Salto vandens.

74



KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Kaitinimo funkcija ECO Silumos apytaka
L] ungus Silumos apykaitos funkcijg ECO paleidziamas optimizuotas kaitinimo badas, kurio

ikslas yra taupyti energijg gaminant patiekalus,

®  kepimo trukmes ne?alima sutrumpinti nustatant aukstesne temperatirg, taip pat nereko-

menduojama Kaitinti orkaite prie$ kepant, =~ . . .

® kepant nereikéty keisti temperattros parinkéiy ir varstyti orkaités dureliy.

Silumos apytakos funkcijai ECO rekomenduojami parametrai

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatiira (°C) Lygis Trukmé [min.]
lo rasis
Biskvitas 180 - 200 2-3 50 - 70
Mielinis / smélinis
Dyragns 180 - 200 2 50 - 70
Zuvis 190 - 210 2.3 45 - 60
Jautiena 200 - 220 2 90 - 120
Kiauliena Eco 200 - 220 2 90 - 160
Vista Eco 180 - 200 2 80 - 100

»Soft Steam“ funkcija

® Soft Steam” funkcija rekomenduojama pyragams, duonai kepti ir patiekalams pasildyti,
kad padidéty dregnis kepant. . o ) ) L

®  Garai skatina teslos kildyma ir palengvina gaminti Svelnius patiekalus su traskia plutele.

® Kepant nereikéty varstyfti orkaités dureliy.
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Orkaité su priverstine oro apytaka (Silumos apytakos Sildytuvas + ventiliatorius)

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatiira (°C) Pakopa Laikas [min.]
lo rasis
Biskvitas O 160 - 200 2-3 30- 50
Mielinis / smélinis D 160-170 9 3 25.402
pyragas
M'e"z';;gsgnse“”'s 155-170 1 3 25-402
Pica 200-230 " 2-3 15-25
Zuvis O 210 - 220 2 45-60
Zuvis 160 - 180 2-3 45-60
Zuvis 190 2-3 60 - 70
Desreléms ™ 200 - 220 4 14-18
Jautiena O 225 - 250 2 120 - 150
Jautiena 160 - 180 2 120 - 160
Kiauliena O 160 - 230 2 90 - 120
Kiauliena 160 - 190 2 90 - 120
Vista 180 - 190 2 70-90
Vista OJ 160 - 180 2 45- 60
Vista 175- 190 2 60 - 70
Darzovés O 190 - 210 2 40 - 50
Darzoves 170 - 190 3 40-50

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laika
reikéty trumpinti apie 5-10 minuciy.

" Jkaitinti tuscig orkaite

2 Nurodytas laikas galioja kepant mazose formelése

Démesio: Lenteléje pateikiami parametrai yra apytikriai ir galima juos koreguoti, atsizvelgiant j savo
kulinaring patirtj ir pomégius.
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BANDOMIEJI PATIEKALAL Pagal EN 60350-1 standarta.

Pyragy kepimas

Patiekalo rasis Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatiira Kepimo
funkcija (°C) trukmé 2
(min.)
Kepiniy skarda 4 O 160 28-322
Kepiniy skarda 3 ES 155" 23-262
Kepiniy skarda 3 150 26-302
Mazi pyragai
pyrag o+a
Kepiniy skarda azb_a I?(Z%Q#q
. 1) - 2)
Kepsniy o 150 27 - 30
skarda .
4 — kepiniy
skarda
Kepiniy skarda 3 O 150-160" | 30-402
Kepiniy skarda 3 X 150-170 " 25-352
P - 1) - 2)
Trupiniuotis Kepiniy skarda 3 150 - 170 25-35
(juostelés) 2+4
Kepiniy skarda afb_a II((ZF;'Q:L
. - 1) - 2)
Kepsniy o 160 - 175 25-35
skarda .
4 — kepiniy
skarda
Grotelés + ke-
Biskvitas be pimo forma su 2 @ 170-180 " 38-462
riebaly juoda danga
3 26 cm
2
Grotelés + dvi formos ant
kepimo formos groteliy su-
Obuoliy pyragas su juoda détos jstrizai: O 180 -200 " 50 - 652
danga desinysis
@20 cm galas, kairysis
priekis

1) |kaitinti tuscig orkaite 5 minuciy, nenaudoti greitojo kaitinimo funkcijos.

2) Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip.
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BANDOMIEJI PATIEKALAI
Kepimas ant groteliy

. Pagal EN 60350-1 standarta.

Patiekalo Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatira Trukmé
rasis funkcija (°C) (min.)
Baltosios duo- . = 1
ros ekrebutin Grotelés 4 & 220 3-7
Grotelés +
. kepsniy skarda 4 — grotelés .
Jaut|?r_1<)_s (iStekancioms 3 — kepsniy 220" 1puse 13-18
suvoztinis . 2 puse 10-15
sultims su- skarda
rinkti)
" Jkaitinti tuscig orkaite, jjungti 8 minutes, nenaudoti greitojo kaitinimo funkcijos.
Kepimas
Patiekalo Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatiira Trukmé
rasis funkcija (°C) (min.)
Grotelés +
kepsniy skarda 2 — grotelés __
(iStekancioms 1 — kepsniy 180-190 70-90
sultims su- skarda
rinkti)
Visa vista
Grotelés +
kepsniy skarda 2 — grotelés __
(iStekancioms 1 —kepsniy 180-190 80-100
sultims su- skarda
rinkti)

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laikg
reikéty trumpinti apie 5—10 minuciy.
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

ISlaikant virykle Svarig ir tinkamai atliekant priezid-
ros darbus, prailginamas prietaiso tinkamo veikimo
laikotarpis. T T T :
Prie§ pradédami valyti, iSjunkite virykle, atkreipda-
mi démes;j } tai, kad visos rankenélés buty pastaty-
tos ties ,*" / ,0” padétimis. Valymo darbai atliekami
viryklei atausus.

Orkaité

e Orkaite reikia valyti IE'O kiekvieno naudojimo.
Valdydami orkaite jlunkite apSvietimg, kad geriau
matytumete jos vi o .

e Orkaités kamera valoma tiktai Siltu vandeniu su
nedideliu indy ploviklio kiekiu.

e Valymas garais Steam Clean:*

- | pirmame orkaités lygyje (skaiCiuojant nuo apa-
C|tpks|) pastatytg dubénj jpilkite 0,25 | vandens (1
stikliné),

- uidary&ite orkaites dureles, )

- temperatdros reguliavimo rankenéle pastatykite
ties 50° C padétimi, o funkcijos rankenéle, ties
apatinio kaitinimo padétimi, ~ )

- kaitinkite orkaités kamerg apie 30 min.,

- atidarykite orkaités dureles, paSluoste ar
kempine nuvale kameros vidy iSplaukite jj Siltu
vandeniu su indy plovikliu
Démesio. Valant su garais po virykle gali susi-
rinkti drégme arba vandens likuciai )

e |Splove orkaités kamera, sausai jg nuvalykite.

e Kameros dugno griovelé/{'e susidariusiy kalkiy
nuosédy valymas ,Soft Steam* funkcija:
- kameros dugno griovelj jpilti apie 250 ml 6 %
acto be Zoleliy, ) ) L
- acthallkU kambario temperatdroje 30 minuciy,
kad istirpdyty kalkiy nuosédas,
- %[’IOVGU iSvalyti Siltu vandeniu ir minkstu skudu-
reliu.
Démesio: Rekomenduojama ,Soft Steam* funk-
cija valyti kas 5-10 cikly.

Démesio !
Stiklinems korguso priekinéms dalims valyti
nenaudokite abrazyviniy priemoniy.

*Kai kuriuose modeliuose

Orkaités apsvietimo lemputés keitimas*

Kad iSvengtuméte elektros smiigio, pries pa-
keisdami lempute jsitikinkite, kad prietaisas yra
iSjungtas.

e Visas valdymo rankenéles pasukite ties ,,®” /
,0” padétimis ir iSjunkite elektros maitinimg,
iésuklte_lr nuplaukite lemputés dangtj. Sausai jj
nuvalykite.

ISsukite lempute i$ lizdo, jei reikia, lempute
pakeiskite nauja — aukStoms temperatiroms
(300°C) ats;{/arla, $iy parametry lempute:

- jtampa 230

- galia 25W

- sriegis E14

Orkaités lemputé - Pies 9
® Geraijtvirting lempute keraminiame lizde, jsukite

[ ighkite lemputés dangtel;.

Orkaités apsvietimo halogeno lemputés keiti-
mas*

Norint iSvengti elektros srovés smigio, pries
keic¢iant halogeno lempute butina jsitikinti, kad
jranga yra isjungta.
® Visas valdymo rankenéles pasukite ties ,,®” /
,0” padétimis ir iSjunkite elektros maitinima,
o Nl_sz_kﬂ ir nuplauti lemputés gaubtg — nepa-
mirsti gerai jj nusausinti. .
® |Straukti halogeno lempute, suémus skuduréliu
ar pqpieriymi,grireikus —halogeno lempute pa-
kelisti nauja G
- jtampa 230 V
- galia 25 W
® Halogeno lempute gerai jkisti j lizda.

® UZsukti lemputés gaubta.

Orkaités lemputé - PieS 9a
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

Orkaités, kuriy tipo Zyméjime yra raidé D* turi lengvai
isimamus, vielinius orkaités lentynéliy laikiklius.
“Dp™ raidemis pazymétose viryklése yra prie vieli-
niy orkaités kreipikliy pritvirtinti nertidijancio plieno
iStraukiami kreipikliai, skirti orkaités lentynéléms.
Siuos kreipiklius iSimti ir plauti reikia kartu su vieli-
niais kreipikliais. Prie$ dedant ant jy kepimo skardas,
juos reikia iStraukti (jeigu orkaite jkaitusi, kr_elﬁ|kl_|u_s
1Straukti galite skarda uzkabindami prekinéje kreipi-
kliy dalyje esanCius amortizatorius), o po to jstumti
kartu su'skarda. (PiesS. 10, 10a)
® Viryklés, kuriy tipo kode yra raidé K* turi specialia
savaime iSsivalancCia emale padengtus jdéklus.
Dél Sios emalés riebaly ar maisto liku¢iy neSva-
rumai gali bati paSalinami savaime, elfgu ie néra
grld_zmve ar pridege (maisto ir riebaly [ikucius
atina kuo grei¢iau nuvalyti, kol nepridziuvo ir
nepridegé, tada iSvengiama ilgo savaiminio or-
kaités vaIymoz. Orkaitel savaime iSsivalyti batina
ja jjungti, nustatyti 250 °C temperatarg ir palikti
1 valandg. Jeigu maisto likuCiai yra nedideli,
valymag galim trumpinti.

Svarbu! o

Kadangl savaiminio valymo proceso metu
sunaudojama ener%ijos, batina pries kie-
kvieng valymg patikrinti neSvarumy dydj.
Nustacius, kad {dg’equ savaiminio valymo
savybés suprastéjo, galima g_uos pakeisti
naujais. |dékly galima |%S|g'y'| servisuose
arba prekybos vietose. Pasirinkus tradicinj
valymo bidg, batina atsiminti, kad savaime
iSsivalanti emalé yra paveiki Sveitimui, todel
valant nereikéty naudoti ésdinanciy valikliy
ar kiety Sluosciy.

Pies. 10b

Dureliy nuémimas

Norint geriau_pasiekti ir nuvaly{(t_i orkaités kamerg,
galima nuimti dureles. Atidarykite dureles, | virSy
atlenkite vyryje jtvirtinig apsauginj

elementg (pies. 12A). Svelniai uzdare dureles, pakel-
kite jas ir nuimkite I_Prlel_q. Norédami jrengti viryklés
dureles, pakartokite visus veiksmus atvirkstine
tva_rka._[rengdaml dureles atkrelelte démesj, kad
vyrio jpjova bity tinkamai montuota ant vyrio laikiklio
iSkisos. |renge orkaités dureles, batinai nuleiskite ap-
sauginj elementg. Nejrengus apsaugjnio elemento,
uzdarant dureles, jy vyris gali sugesti.

Pie$ 12A - Vyriy apsauginiy elementy atlenkimas
Vidaus stiklo iSémimas™

1. IStraukti virSutine dury lentjuoste (12B, 12C

ieS.).
2. ida&_s stikIaDiéimkite i$ laikikliy (dureliy apacio-
Je?,. Pies. 12D,12D1. } o
3. Stiklg nuplaukite Siltu vandeniu su nedideliu

valymo priemonés kiekiu. Norédami atgalvjt(_:ié-
ti stiklg pakartokite visus veiksmus atyirkstine
tvarka. Lygioji stiklo dalis turety bati virSuje.
Démesio! ~ Nespausti virSutinés lentjuostés
vienu metu i$ abiejy dureliy pusiy. VirSutinei
lentjuostei tinkamai pritvirtinti batina pirmiau-
sia_kairj lentjuostés galg jkisti j dureles, o de-
Sinj galg spausti, kol pasigirs ,spragteléjimas".
Paskiau lentjuostés kairj galg irgi paspausti, kol
pasigirs ,spragteléjimas®.

Pie$. 12D - Vidaus stiklo iSémimas. Stiklo 3.
Pie$. 12D1 - Vidaus stiklo i$¢mimas. Stiklo 2.

VEIKSMAI AVARIJOS METU

Bet kokios avarijos atveju: .

® iSjunkite viryklés darbines sistemas
® iSjunkite elektros maitinimg

: taisyma paveskite specialistui

nurodymy. Prie§ kreipdamiesi j Kli
lentelés taskus.

*Kai kuriuose modeliuose

kai kuriuos smulkius gedimus gali ?aéalinti pats naudotojas, laikydamasis zemiau pateikiamos lentelés
enty aptarnavimo skyriy arba priezidros centra, patikrinkite visus
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VEIKSMAI AVARIJOS METU

GEDIMAS

GALIMA PRIEZASTIS

SPRENDIMAS

1.Elektriné jranga neveiki

Nutrauktas elektros tiekimas

Patikrinkite namy elektros
sistemos saugiklj, pakeiskite
perdegusj saugikj

2.Programavimo jtaiso
dis |éjl.lée vaizduojama
,0.00/12.00™

Prietaisas buvo atjungtas nuo
elektros tinklo, arba trumpam
buvo dingusi jtampa

Nustatykite aktualy laikg (zr.
Programavimo jtaiso naudojimo
instrukcija)

3.0rkaités ap$vietimas neveikia

atsilaisvinusi arba sugedusi
lemputé

Prisukite arba pakeiskite
perdegusig lempute (zr. Valumo
Ir priezidros skyriy)

*Kai kuriuose modeliuose

Démesio!

Visi taisymai ir reguliavimo veiksmai atlie-
kami tinkamo priezidros centro arba jgalioto

montuotojo.

TECHNINIAI DUOMENYS

Vardiné jtampa
Vardiné galia
Prietaiso kategorija

Pagrindiniai duomenys:

230V~50 Hz
maks. 3,6 kW

K
59,5/57,5/59,5 cm

Produktas atitinka Europos Sajungoje galiojanciy EN 60335-1, EN 60335-2-6, standarty reikalavimus.

Elektriniy orkaiCiy energijos etiketése pateikiami duomenys nurodomi, vadovaujantis EN 60350-1 /IEC
60350-1 standartu. Sie dydziai nustatomi esant standartinei apkrovai ir veikiant Sioms funkcijoms: apatinio
ir virsutinio Sildytuvy (jprastas rezimas) ir kaitinimo skatinimas ventiliatoriumi (jeigu tokia funkcija yra).

Energinio naudingumo klasé nustatyta, atsizvelgiant j produkto turimg funkcijg, vadovaujantis $ia tvarka:

Priverstiné oro apytaka ECO (Silumos apytakos kaitinamasis elementas + ventiliatorius) [g)]
Priverstiné oro apytaka ECO (apatinis + vir§utinis kaitinamasis elementas + keptuvas +
ventiliatorius) ECO

|prastinis rezimas ECO (apatinis + virSutinis kaitinamasis elementas) [I;)]

Nustatant energijos sgnaudas iSmontuoti iStraukiamuosius kreiptuvus (jeigu tokie yra).
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ET LUGUPEETUD KLIENT

Hansa pliit kujutab endast darmise lihtsuse ja ideaalse efektiivsuse kombinatsiooni. Kui olete kaesoleva
uhendi |abi Iu?e_nud, ei kujuta E!Ild_l kasutamine Teile mingit probleemi. S

nne tehasest valjumist {a pakkimist teeb iga pliit I&bi katsetused ohutustehnika ja toimimise alal.
Enne pliidi sisselllitamist palume Teid kdesolev juhend hoolikalt 18bi lugeda.
Siintoodud juhiste jargimine véimaldab valtida v!gi(u" pliidi kasutamisel.
Hoidke k&esolevat juhendit nii, et see oleks alati kdeparast, .
Onnetusjuhtumite valtimiseks palume siintoodud juhiseid tépselt jargida.

Téhelepanu! ) . . . .
Pliiti voib kasutada alles parast kdesoleva kasutusjuhendiga tutvumist.
Pliit on ette nahtud kasutamiseks tiksnes koduses majapidamises.

Valmistag'a jatab endale diguse teha toote juures muudatusi, mis ei mojuta selle

toimimis

SISUKORD

LUGUPEETUD KLIENT
ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID
OHUTUSJUHISED

SEADME KIRJELDUS
PAIGALDAMINE

KASUTAMINE

TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED
HOOLDUS JA PESEMINE

KAITUMINE RIKETE KORRAL
TEHNILISED ANDMED

ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID

Elektrienergiat kokku hoides

ei sdasteta Uksnes raha,

vaid Uhtlasi keskkonda.

Seega on elektrienergia

Z— kokkuhoid téhtis loodushoiualane ettevot-

mine.

E_Itekt_rienergia kokkuhoiuks anname jargmisi soo-

vitusi:

o Mustus takistab soojusllekannet; vaga

mustade ndude puhastamiseks tuleb kasutada

Lug%vatoimelisi vahendeid, mis kahjustavad kesk-
onda.

o Arge tostke ilma vajaduseta potikaant ega avage

ahjuust.

Lulitage pliit 6igel ajal vélja ja kasutage

ara jaaksoojus. . .

Pikemaajalise toiduvalmistamise puhul

voib kuumutusala vélja lilitada 5-10 minutit

enne toiduvalmistamise I(’);‘?})u. Sel viisil

vbime kokku hoida kuni 20% elektrienergiat.

e Kasutage praeahju ainult suurte toidukoguste

valmistamiseks. Kui liha kaal on

alla 1 kg, on seda 6igem valmistada potis

pliidiplaadil. o )

e Kasutage ara praeahju jadksoojus. =

Kui toiduvalmistamise aeg lletab 40 minutit,

voib praeahju v_al{a IGlitada 10 minutit

enne toiduvalmistamise [6ppu. Tahelepanu!

Taimeri kasutamisel seadke toiduvalmistamise aeg

IGhemaks. )

e Sulgege ahjuuks korralikult. )

Maardunud uksetihend aitab kaasa soojuskadude

tekkele. Puhastage uksetihend

kohe parast maardumist. B

o Arge paigutage pliiti kiilmikute I&hedusse.

See suurendab elektrienergia tlemaéarast

tarbimist.

Pakend on ette nahtud seadme kaitseks
vigastuste eest ) o

transpordi ajal. Lahtipakkimisel palume

havitada pakendi nii, et see el jaaks

keskkonda risustama. .

Me kasutame pakkimiseks (iksnes kesk-
konnale kahjutuid materjale, need koik sobivad
korduvkasutamiseks n|n?(ong| vastavalt tahistatud.
Tahelepanu! Hoidke pakkematerjale (eriti
Poluetuleenkllet ja vahtplasti) lastele kattesaama-

ult.
E tuleb anda elektri- ja elektroonikaseadmete
vastuvdtupunkti. Sellele viitab ka vastay ta-
Em his, mis asub sead mel, kasutusjuhendil voi
. pakendil. -
Kulmiku ja selle pakendi juures kasutatud Fla"stma-
terjalid sobivad korduvkasutuseks vastavalt tahise-
le.” Rakendades korduvkasutust, materjalide eral-
damist jms aitate kaasa keskkonnahoiule.

Kui seade korvaldatakse kaibelt, ei tohi
seda heita tavalise olmeprigi hulka, vaid

Teavet vastuvdtupunktide asukoha kohta voite saa-
da kohalikust omavalitsusest.
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OHUTUSJUHISED

Tahelepanu. Seade ja selle osad lahevad kasutamise kaigus
kuumaks. Kutteelementide puudutamisel olge eriti ettevaatili-
kud. Lapsed alla 8 eluaastat tuleb hoida seadmest eemal,
kui nad ei viibi pideva jarelvalve all.

Kaesolevat seadet tohivad kasutada ule 8 aastased lapsed ja
fUUsiliste, tunde- ja teadmishairetega voi kogemusteta ja te-
admisteta isikud, kui see toimub jarelvalve all ja on kooskdlas
seadme kasutamisjuhendiga, mille on edastanud ohutuse eest
vastutavad isikud. Poorake tahelepanu sellele, et lapsed ei
mangiks seadmega. Koristamist ja hooldustoid ei tohiks teha
ilma jarelvalveta lapsed.

Kasutamisel seade kuumeneb. Pdletuste valtimiseks ahju
kasutamisel tuleb olla vaga

ettevaatlik.

Ahju kasutamisel kuumenevad selle osad tugevasti. Soovi-
tame lapsed ahjust eemale hoida.

Tahelepanu. Arge kasutage karedaid puhastusvahendeid
vOi teravaid metallesemeid ukseklaasi puhastamiseks, kuna
nad voivad kriipida klaasi ja tekitada hiljem selle pragunemist.

Tahelepanu. Enne lambi vahetamist veenduge, et seade on
valja lulitatud.

Koogi koristamiseks ei tohiks kasutada auruga puhastavaid
seadmeid.

e Kasutamisel seade kuumengb. Pdletuste valtimiseks ahju kasutamisel tuleb olla vaga ettevaatlik.

e Palume erilist tdhelepanu podrata laheduses viibivatele lastele. Otsene kokkupuude té6tava pliidiga
voib tdhendada pbletusohtu! o ) o )

e Jalgige, et muu kodutehnika ning sellega seotud kaablid ei puutuks vastu kuuma ahju ega pliidiplaati,
kuna elektrijuhtmete isolatsioon ei talu nii kérget temperatuuri.

o Arge jatke toiduvalmistamise ajal pliiti jarelvalveta. Ulekuumenenud voi pliidiplaadile sattunud 8li voi

rasv voib kergesti sittida. . ) .

Arge asetage avatud ahjuuksele ndusid, mille kaal on ule 15 kg. .

Detektset pliiti ei tohi kasutada. Pliiti tohib remontida Gksnes padev ja volitatud ekspert.

Torke tekkimisel tuleb pliit kohe vélja lulitada ja vétta Ghendust volitatu hoolduskeslguse?a.

Jargige tapselt kesoleva kasutusjuhendi juhiseid ja soovitusi. Isikud, kes ei ole k&esolevat kasutusju-

hendit lugenud, ei tohi pliiti kasutada. . )

Seade on mdeldud (iksnes toidu valmistamiseks. Seadme ebaotstarbekohane kasutamine (nait. ruu-

mide kutmisel) voib osutuda ohtlikuks.
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SEADME KIRJELDUS

1a

1  Termoregulaatori margutuli L

2 Timer* -~ )

3 Pliidi toitemargutuli R~

4 Ahju toéreziimi valiku laliti

5  Ahju temperatuuriregulaatori nupp

Pliiditarvikute loetelu:

3a
3b

3c

3d
3f

Ahjuplaat*
Grillvére (kuivatusvore)*
Klpsetusplaat*

Praevarras ja hargid*
Grillvére (kuivatusvore)*

PAIGALDAMINE

Ahju paigaldamine

K66k peab olema kuiv ja tuulutatay,
ventilatsioon peab té6tama korralikult ning koikide-
le ahju juhtseadeldistele peab olema juurdepaas.
Ahju isolatsiooniklass on Y. Sisseehitatav modbel
peab olema kaetud temperatuurikindla kihiga. Liim,
mille abil see kiht on kinnitatud, peab kannatama
kuumutamist vahemalt temperatuurini 100 °C.
Vastasel {uhul vOib kaitsekiht deformeeruda
voi hakata kooruma. Valmistage ké6gimooblisse
joonisel naidatud paigalduskoht: 2A — paigaldamine
&Ia_adl alla, 2B — paigaldamine korgele. )

ui kapil on tagasein, tuleb sinna I6igata ava toite-
kaabli labiviiguks. Asetage ahi avasse ja kinnitage
nelja kruviga. (Joonis ZC%.

Tahelepanu! ) .
Paigaldamise ajal peab toide olema valja
lGlitatud!

*Mdned mudelid
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KASUTAMINE

Uhendamine elektrivérku

® Ahi on ette nahtud toitmiseks
Uhefaasilise vahelduvvooluga (230 V~50
Hz) ning varustatud toitekaabliga 3 x1,5
mm? pikkusega umbes 1,5 m suletud pi-
stikuga.

® Pistikupesa peab olema suletud ja ei
tohi paikneda pealisplaadist kdrgemal
Juurdepéas pistikupesale peab
sailima ka parast paigalduse [6ppu.

® Enne pliidi thendamist pistikupesaga
kontrollige: o .
- kas kaitsmed ja juhtmed peavad vastu ahju

koormusele, ) o

- kas elektrististeemil on olemas toimiv
maandusjuhe, mis vastab kehtivatele
normmjeleda eeskirjadele,
- kas {uur epaas pistikupesale on
voimalik.

Tahelepanu! )

Kui vigastada saab elektrivérguga
pusivalt o .

Uhendatud toitejuhe, tohib seda
asendada uksnes tootja voi volitatud
hoolduskeskuse tehnik.

Enne ahju esimest sisseliilitamist

® ecemaldage pakendi elemendid, puhastage ahju
sisemus tehase hooldusvahenditest,

® vitke pakendist ahju tarvikud ja peske neid
soojas vees ndudepesuvahendiga,

® |Ulitage sisse ventilatsioon voi avage aken,

suruge kergelt nupule, keerates seda paremale,

asendisse O vOi @ (vaata punkti: Programme-
erija kasutamine ja ahju t60 juhtimine),

® kuumutage ahju (temperatuuril 250°C, umbes
0 min.), eemaldage mustus ja peske seejarel
hoolikalt puhtaks.

Péordenupud on peidetud juhtimispaneelil ja et

spkorittaldabmingisugust funktsiooni, siis selle eesmar-
iks tuleb:

SI’. Ornalt vajutada pdoérdenupule ja lasta lahti,

2. Paigutada viimane soovitud positsioonile, P&6r-

denupp on vastavalt mérgistatud teljepinnal nii, et

sobib ahju |g@dargm|se funktsiooni taitmist voi siis

pliidiplaadi todd.

Joonis 6x

*Mdned mudelid
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Téahelepanu! o
Elektrontaimeriga varustatud mudelitel il-
muvad parast sisselllitamist naidikule vil-
kuvad nullid (0.00). .
Seadke paika jooksev kellaaeg (vt taimeri
kasutusjuhendit). . L
Jooksva aja seadistamine on vajalik, et
ahi t6ole hakkaks™.

Téahtis teave!

Elektrooniline programmeerija Ts on varu-
statud puutetajuritega, mis” aktiveeruvad
tahistatud pindade sormega puudutamisel.
Tajuri igat asendi muutumist kinnitab heli-
signaal.

Tajurite pealispind tuleb hoida puhtana.

Téhtis! N ) ) )
Ahju sisemust voib pesta ainult sooja vee ja

vahese hulga ndudepesuvahendiga.



KASUTAMINE

Kiipsetusahi suletud 6huringluse ja Soft Steam
funktsiooniga

Ahju k
rosteri
Sellea

uumutatakse alumise ja Ulemise kittekeha,
ja Soft Steami funktsiooni kutteseadmega.
hju t66 juhtimine toimub ahju keeratava nupu

ja tempeératuuri juhtnupu abil. Seadistamine toimub
nupu péoéramises valitud asendisse.

joonis.
joonis.

6m
6k

Ahju véljalulitamiseks keg"ratakse molemad

nupud

H [

B

[ J[]

asendisse ,, ®

Tahelepanu! ) o )

Ahju kuttekeha sisselllitumine mis tahes
furlm_lﬁtstloonls toimub alles parast temperatuuri
valikut.

nulli seadistus

Kiire kuumutamine
Sisse tuleb lilitada termiline dhuvool ja grill.
Rakendatakse ahju eelkuumutamiseks.

Turbo-grill ja konvektsioon

Selles asendis todtavad grillkittekeha,
Ulemine kuttekeha

ja ventilaator. Praktiliselt kuumeneb toit sel
puhul Ghtlasemalt, ) )

mis parendab selle maitseomadusi. Turbo-
grillimine toimub suletud ahjuuksega.

Tgrbo-gl:ill (Grill ja Glemine
kuttekeha) . .
Funktsiooni ,turbogrill” puhul on lisaks

rillklitttekehale sisse lulitatud ka Glemine

uttekeha. Selle tulemusena saavutatakse
ahju Ulatsoonis ) )
kérgem temperatuur, mille tulemusena toit
pruunistub. Kasutatakse ka suuremate
portsjonite grillimiseks.

Grill
Funktsiooninupp on grillvarda tahise
juures.

Altkuumutus

Selles asendis téotab ainult .
alumine kuttekeha. Kasutatakse toote péhja
kiipsetamiseks.

)

]

®)

9

~

a.
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Pealt- ja altkuumutus )
Sellises nuppude asendis toimub ahju
kuumenemine standardsel viisil.

Konvektsioon )
Funktsiooninupu keeramisega sellesse
asendisse tdéotavad rongaskittekeha
(asub ahju tagaseinas) ja ventilaator, mis
asub rongaskuttekeha keskel. Selline
kuumutusmeetod lubab Uhtlaselt kuumutada
ahjus asetsevaid tootei

Konvektsioon, pealt- ja

altkuumutus ) )
Selles asendis toimib funktsioon ,pirukas®.
Standardne kuumutus + ventilaator.

Konvektsioon ja

altkuumutus o . .
Sellel juhul on sisse lulitatud alumine kit-
tekeha, mille tulemusena toode kuumeneb
eelistatult altpoolt, kuid kuumus levib ka ahju
Ulejdanud osadesse.

Soft Steami funktsioon .
Ahi on varustatud taiendava kitteele-
mendiga, mis voimaldab auru tootmist
toiduvalmistamise algfaasis. Aurud mo-
jutavad positiivselt taigna_paisumist Aa
muudavad krébeda koorikuga ornade
toitude valmistamise lihtsamaks.
Funktsiooni sisselllitamine:
1.Avage ahjuuks. ) )
2.Taitke reljeefse pinnaga kambri pohi
kraaniveega. .
Taheleﬁgnu: Vee peaks valama, kui
ahi on kiilm. .
3.Nupuga seadistage sobiv Soft Steam
funktsioon. . . .
4 Keerake soovitud temperatuuri seadis-
tamiseks nuppu. . ) )
5.Parast ahju eelsoojendamist 5-10 mi-
nutit, asetage toit ahju ja sulgege uks.
6.Ahi valjalulitamiseks keerake funkt-
siooni nuppu ja lllitage temperatuur val-
a asendisse ,valjas”. )
.Eemaldage kambris olev vesi.
Tahelepanu: Enne vee eemaldamist
veenduge, et ahi on jahtunud.

Ahﬂu sisevalgustus

Selles asendis on ahjuvalgustus
sisse lulitatud. Seda v&ib vaja
minna naiteks ahju pesemisel.

Termiline 6huvool . ) )
Selle funktsiooni abil aktiveeritakse toitude
valmistamisel optimeeritud kuumutusmeetod
energia sdastmiseks. Sellises asendis nupu
puhul Itlitatakse ahju valgustus valja.



KASUTAMINE

Taéhtis!

® Ahju kiire soojendamise korral ei tohi kambris olla
klpsetusplaati ega muid esemeid, mis ei kuulu
ahjuga varustusse. Kiiret soojendusfunktsiooni
ei ole soovitatav kasutada koos programmeeri-
tud programmeerijaga. ) ) )

® Auru tottu kambris voib kipsetamise ajal ahju
uksele ja seintele koguneda kondenseeritud
vesi. Parast toiduvalmistamise I6petamist pih-
kige ligne vesi ara. .

® Toiduvalmistamise ajal ukse avamisel olge
eriti ettevaatlik ja seiske seadmest eemal, kuna
kambrist valjuvad aurud voivad olla ohtlikud.

Ahju sisselulitamisel sittivad kaks margutuld Rja L.
R margutule sittimine teavitab ahju sisselllitamisest.
L méargutule kustumine teavitab kasutajat, et ahjus
on saavutatud soovitud temperatuur. 'Kui retsept
soovitab asetada toidu eelkuumutatud ahju, tuleb
seda teha mitte enne L margutule esimest kustumist.
Toiduvalmistamise kaigus L méargutuli suttib ja kustub
erioodiliselt (ahju temperatuuri hoidmine).
margutuli voib pdleda ka ahjusisevalgustuse
asendis. L
Ahju véljalllitamiseks keerake juhtimis nupp asen-
disse ,0" (vasakule). Mar gutuli kustub.
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KASUTAMINE

Ahju kasutamine*

Toidu praadimine toimub infrapunakiirguse
md&jul, mida kiirgab grillkuttekeha.

Ahju sisselilitamiseks on vaja:

Seada ahju funktsiooninupp asendisse, mis on

i
téihistatudJ

® Kuumutada ahju 5 minuti valtel suletud ahjuuk-
sega.

(] Asgetada ahju vastavale tasandile plaat ette-
valmistatud ‘tootega. Grillimise puhul asetage
grillitava toote allaahjupann tilkuva rasva pud-
miseks.

® Kinnitage 'uhtﬁaneeli nuppude kaitseekraan ja
sulgege ahjuuks.

Funktsiooni puhul ,,grill*“ ja ,.turbogrill“ seadke

temperatuur tasemele 220°C, funktsiooni

konvektsioon ja grill“ puhul aga tasemele

190 °C

Tahelepanu! .
Pruunistamist viige I&bi avatud ahjuukse-
Ea_, paigaldanud juhtnuppudele eelnevalt

aitseekraani. Suletud uksega grillimine on
lubatud vaid asendis ,konvektsioon ja grill*.
Ahju kasutamisel kuumenevad selle
osad tugevasti. Soovitame lapsed ahjust
eemale hoida.

Grillvarda kasutamine*

Grillvarras on ette nahtud toidu pdéramiseks grillimi-
sel. Pohiliselt grillitakse nii linde, $asIokki, vorstikesi
jne. Grillvarda pé6érdmehhanism lulitub sisse ja valja
samaaegselt operatsiooniga ,grill” me
Mdne funktsiooni juures on vdimalik podrlemise
ajutine peatumine voi pédrlemissuuna

Ir]guuéglmme. See ei moju grillimise ajale ega kva-
iteedile.

Tahelepanu! )
Grillvardal ei ole oma juhtnuppu.

Toiduy grillimi il. (vt joonist

o lf‘o%'algl’po?t\é?ﬁ V%'g alss((\alﬁéokcl)rr\"nsl_tgge harkidega.

L] Palltlgutﬁ e grillvarda raam ahju 3. tasandile
altpoolt).

® Torgake grillvarda ots mootori haaratsisse. P66-
rake téhelepanu sellele, et haaratsi metallosas
olev vagu toetuks raamile.

® Keerake kdepidet

® KlnnltaEe juhtpaneeli nupﬁude
kaitseekraan ja sulgege ahjuuks.

joonis. By

TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Kiipsetamine

Soovitame kasutada klipsetamiseks ahjuplaate,
mis on ajutarvikute hulgas.

Klpsetamiseks voib kasutada ka teisi t66s-
tuslikke ahjuplaate ja —vorme, mis sobivad
ahjujuhikutega. Soovitame kasutada tumedaid
_ah{gﬁlaate, sest needljuhlvad paremini soojust
ja lihendavad toiduvalmistusaega.

Me ei soovita kasutada heledaid ega laikiva
Flnnaga plaate ja vorme, sest tavalisel kuumu-
usmeetodil (pealt- ja altkuumutus) jaab tainas
altpoolt kiipsemata.

Roéngaskittekeha kasutamisel pole ahju eelsoo-
jendamine vaga_llk. Muude reziimide juures on
vaja ahi enne toiduvalmistamist ette soojendada.

Enne kipsetise véljavotmist ahjust kontrollige
seda tikuga (tikk peab jadma puhtaks ja kuivaks).

Soovitame jatta kipsetise ahju veel 5 minutiks
parast ahju valjalulit mist.

Tsirkulatsioonimeetodi kasutamisel vajalik kiip-
setustemperatuur on 20-30 kraadi madalam, kui
tavalise meetodi kasutamisel (pealt- ja altkuu-
mutusega).

*Mdned mudelid

e Tabelites 1 ja 1a toodud andmeid voib muuta,
vastavalt Tele kogemusele ja maitsele.

e Kui kokaraamatus toodud andmed erinevad olu-
liselt siintoodud soovitustest, palume eelistada
siintoodud teavet.

Liha grillimine

e Kasutage ahju ainult lihakoguste valmistami-
seks, mis on suuremad kui 1 kg. Vaiksemaid
koguseid soovitame valmistada gaasipliidi abil.

e Liha kiipsetamiseks soovitame kasutada kuu-
muskindlaid sangadega varust tud nousid.

e Liha grillimisel restil voi vardas asetage esime-
sele tasandile ahjupann rasva kogumisest, kuhu
valage veidi vett.

e Liha kiipsetamise kéigus tuleb vahemalt kord
poorata sellel teine ku_ﬁ; kastke klipsemisprot-
sessi ajal jarjekindlalt liha sealt eraldunud mah-
laga v tulise soolveega; kilma veega kastmist
ei soovitata.
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Soojusiilekandefunktsiooni ECO

® kasutades ECO soojusllekandefunktsiooni, aktiveeritakse optimaalne kuumutusmeetod,
et saasta energiat toitude valmistamisel,

® kipsetamise aega ei saa lihendada kérgemate temperatuuride seadmisega ja kiipsetusahju
eelsoojendus ei ole soovitatav,

®  arge muutke kiipsetamise ajal temperatuuri ega avage ust.

Soojusiilekandefunktsiooni ECO kasutamise soovituslikud parameetrid

Kiipsetamise Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Aeg [h:min]
tiitip toidud

Keeks 180 - 200 2-3 50 - 70
Pirukas/ keeks Eco 180 - 200 2 50-70
Kalad Eco 190 - 210 2-3 45 -60
Veiseliha Eco 200 - 220 2 90 - 120
Sealiha Eco 200 - 220 2 90 - 160
Kanaliha Eco 180 - 200 2 80 - 100

Soft Steam funktsioon

® Soft Steami funktsiooni soovitatakse kookide, leiva ja suupistete kiipsetamiseks ning sellel on kiipse-
tamise ajal ette nahtud niiskuse suurendamine. ~ . - . .

® Aurud mo!utavad positiivselt taigna paisumist ja muudavad krébeda koorikuga 6rnade toitude valmis-
tamise lihtsamaks. .

® Arge avage ukse kipsetamise ajal.

89



TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Sundé&huringlusega ahi (6huringluse kittekeha + ventilaator)

Toidu kqpsetus- Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Kestus [min].
viis
Keeks D 160 - 200 2-3 30 -50
Pirukas/ keeks D 160-170" 3 25-402
Pirukas/ keeks 155-170" 3 25-402
Pitsa 200-230 " 2-3 15-25
Kalad D 210 - 220 2 45 - 60
Kalad 160 - 180 2-3 45 - 60
Kalad 190 2-3 60 - 70
Vorstikeste 200 - 220 4 14 -18
Veiseliha D 225 - 250 2 120 - 150
Veiseliha 160 - 180 2 120 - 160
Sealiha D 160 - 230 2 90 - 120
Sealiha 160 - 190 2 90 - 120
Kanaliha 180 - 190 2 70-90
Kanaliha O 160 - 180 2 45-60
Kanaliha 175-190 2 60 - 70
Kédgiviljiad D 190 - 210 2 40 - 50
Kdogiviljad 170 - 190 3 40 - 50

Ajad on kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjule. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool
toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.

" Kuumuta tiihja ahju

2 Toodud ajad puudutavad vaikestest kiipsetusvormides klpsetisi

Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid véib muuta lahtudes isiklikust ko-
gemusest ja eelistustest.
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TESTITUD TOIDUD Vastavalt standardile EN 60350-1

Kookide kiipsetamine

ja vasakul ees

Toidu liik Tarvikud Tase Kiittefunkt- | Temperatuur | Kiipsetamis-
sioonid (°C) aeg?
(min)
Plaat pagari- Y )
toodetele 4 [j 160 28-32
Plaat pagari- — Y e
toodetele 3 155 23-26
Plaat pagari- Y Cana
toodetele 3 150 26-30
Vaikesed koogid
2+4
" 2 — plaat pa-
F’Itaoacl)tdr;?é:]lzn- garitoodetele
A Y o)
Plaat lihakiip- | 'O inakupse 150 27-30
: tistele
setistele
4 - plaat paga-
ritoodetele
Plaat pagari- ] ) s
toodetele 3 [:] 150 - 160 30-40
Plaat pagari- 3 = 150 - 170 1 05352
toodetele
Plaat pagari-
3 d 150-170" | 25-352
Muretainas toodetele
(ribad) 244
) 2 - plaat pa-
Plaat pagari- .
toodetele \?;rllltf?glgjé?:- 160-175" 25-352
Plaat lihakup- .
: tistele
setistele
4 - plaat paga-
ritoodetele
Roést + musta
Rasvavaba kattega koogi- Y )
biskviitkook vorm 2 E] 170 - 180 38-46
@ 26 cm
2
Rost + kaks vormid paik-
Ounakook musta kattega | nevad restil [:] 180 - 200 " 50 - 652
koogivormi diagonaalselt,
@20 cm paremal taga

" Kuumuta tiihi ahi soojaks 5, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

2 Ajad kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjude korral.
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TESTITUD TOIDUD Vastavalt standardile EN 60350-1

Grillimine
Toidu liik Tarvikud Tase Kuttefunkt- | Temperatuur Kestus
sioonid (°C) (min)
Heledast lei- . = 1
vast rostileivad Rost 4 ] 220 3-7
Rost + lihakip- ) 1 lehekiilg
Loomalinaga |  Setusplaat 4 - rost — 13-18
ag (valguvate 3 - lihakipse- 220" N
burgerid . . 2 lehekulg
tilkade kogumi- tusplaat
10- 15
seks)

" Kuumuta tlihja ahju, lllitades selle sisse 8 minutiks, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

Kipsetamine

Toidu liik Tarvikud Tase Kittefunkt- | Temperatuur Kestus
sioonid (°C) (min)
Rost + lihakup-
setusplaat 2 - rost __
(valguvate 1 - lihakupse- 180 - 190 70 -90
tilkade kogumi- tusplaat
seks)
Terve kana
Rost + lihakip-
setusplaat 2 - rost
(valguvate 1 - lihakupse- 180 - 190 80 - 100
tilkade kogumi- tusplaat
seks)

Ajad kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjude korral. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool

toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.
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HOOLDUS JA PESEMINE

Puhtuse hoidmine nin? Oige kasutamine_aitavad
kaasa seadme haireteta tocle ja t6dea pikenemi-
sele. Enne puhastamise algust tuleb pliit elektrisis-
teemist vélja lilitada, keerates kGik nupud asendis-
se ,,®”/ ,,0”. Samuti tuleb oodata, kuni pliit jahtub.

Praeahi

e Puhastage praeahju iga kasutamiskorra jarel.
Lulitage sel puhul sisse ahju sisevalgustus, mis
lubab puhastatavaid pindu paremini vaadelda.

e Ahjukambrit v6ib pesta ainult sooja veega, kuhu on
lisatud veidi ndudepesuvahendit.

e Auruga puhastamine — Steam Clean:* )
- annusesse, mis on paigutatud ahju sisse esi-
mesele tasandile altpoolt vottes, sisse valada
0,25 | vett (1 klaasi tais),

- sulgeda ahju uks, ) . o

- .tem&era.tuur!.poordenupfp fikseerida positsioo-
nil 50°C, ja pdéordenupp funktsiooniga alumine
kittekeha maéarata asendisse o
-Ules soojendada ahju kambrit umbes 30 minuti
ulatuses, = L . .
- Eeale mainitud protsessi I6petamist avada ahju
uks, kambri sisepinnad Gle tommata Svammiga
vOi puhastus lapiga ning jargnevalt |abipesta
sooja veega koos kerge pesuvahendiga.
Téahelepanu! Parast aurupesu voib niiskus kon-
denseeruda ahju siseosades tilkade kujul.

e Kuivatage ahju sisemus pérast auru-pesu ise-
aranis hoolikalt.

Soft Steami funktsiooni kasutamisel kambri
pohjas moodustatud kivi jadkide puhastami-
ne:

- valage umbes 250 ml 6% aadikat kambri pohja
ilma maitsetaimi lisamata; )

- jatke dadikas kivi ja4gi lahustamiseks toatem-
peratuuril 30 minutiks, )

- puhastage slivend sooja vee ja pehme lapiga.
Tahelepanu: Soovitatav on puhastada Soft
Steam funktsiooni iga 5-10 tsiikli jarel.

Tahelepanu! ) )
Arge kasutage klaaspindade puhastami-
seks abrasiivseid puhastusvahendeid.

*Moéned mudelid

Ahjulambi vahetamine*

Enne lambi vahetamist veenduge, et
seade on vilja lulitatud.

o Keerake kdik nupud asendisse ,o” /,0” ja
lilitage seade elektrivorgust valja. )
° Kelerake vélja, puhastage ja kuivatage lambikup-
el.
° eerake lambipirn pesast vélja; vajaduse korra
vahetage see uue vastu. L
— kdrgtemperatuuriline (300°C) lambipirn  jarg-
miste andmetega:
- pinge 230
- voimsus 25 W -sokkel E14.

Ahju valgustus joonis. 9

e Keerake uus lamp sisse. Veenduge, et lambipirn
on keraamilises pesas Oigesti.
e Keerake kuppel tagasi.

Ahju valgustava halogeenpirni vahetamine*

Et valistada elektrilo6gi véimalust, tuleb enne
pirni vahetamist kontrollida, et seade oleks val-
ja lilitatud.

o Keerake kdik nupud asendisse
lilitage seade elektrivorgust valja.

e Keera vélja ja pese lambi kuppel, pidades mee-
les, et see Kuivaks hodruda.

e Vo6ta valja halogeenpirn seda allapoole likates,
kasutades selleks lappi voi paberit, vajadusel
vaheta pirn uue vastu G9
-pinge 230V
-vdimsus 25W

e Paiguta halogeenpirn tépselt pirnipesasse.

e Keera kinni lambi kuppel.

5!.” / ”0" ja

Ahju valgustus joonis. 9a
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HOOLDUS JA PESEMINE

Tahtedega D* margistatud pliitidel on kergelt
eemaldatavad traadist siinid pliidi tarvikutele. Siini-
de valjavotmiseks tuleb tbmmata ees olevast riivist,
seej?rel lUkata siin korvale ja votta valja tagumisest
riivist.

joonis. 10

Tahtedega Dp* margistatud pliitidel on roosteva-
bad siinid, mis on kinnitatud traatsiinidele. Siinid
tuleb véja votta ja pesta koos traatsiinidega. Enne
plaatide’ panemist siinidele tuleb need valja lukata
(kui ahi on kuum, tuleb siinid vélja likata, tommates
véljalikatavate siinide eesmises osas paiknevaid
puhvreid plaadi tagumise aarega) ja seejarel tagasi
sisse lukata koos plaadiga.

joonis. 10a

Tahelepanu! - )
Arge peske teleskoopsiine ndudepesumasinas.

® Pliidid, mis on margistatud tdhega K* tilibi téhis-
tuses, on varustatud spetsiaalse isepuhastuva
emailiga kaetud seinaplaatidega. See email
pdhjustab, et rasvast{a sOogijaakidest tekkinud
mustuse saab eemaldada isepuhastumisprot-
sessi raames, tingimusel, et jaagid ei ole kuiva-
nud ega kdrbenud (toidu- ja rasvajaagid tuleb
eemaldada véimalikult Kiiresti, kui nad ei ole
veel kuivanud v6i kdrbenud, et valtida pikka ahju
isepuhastusprotsessi). Ahju isepuhastumise
teostamiseks tuleb see lulitada sisse 1 tunniks,
seadistades temp. 250°C. Kui toidujaagid on
vaiksed, voib protsessi lihendada.

Tahtis!

Kuna, |se|puhastusprotse_ss on seotud
energiakuluga, tuleb enne iga ﬁuhastamlst
kontrollida maardumisastet. Juhul, kui plaa-
tide isepuhastuvad omadused halvenevad,
voib need vélja vahetada uute vastu. Plaate
on voimalik osta teenindus- v6i mutgipunk-
tidest. Traditsioonilise puhastusmeetodi
valiku puhul tuleb meeles pidada, et ispu-
hastuy email on tundlik kriimustuste suhtes,
seeparast ei tohi kasutada sod6bivaid pu-
hastusvahendeid ega kdva pinnaga lappe.

joonis. 10b

Ukse aravotmine

Paremaks ligipdasuks ahjukambrile selle puhastami-
sel voib ukse eest dra votta. Avage uks ning tostke
lles hln?e fiksaator. Sulgege veidi uks, tostes seda
Ulespoole ning liikake ettepoole(joon 12A). Ukse
tagasiasetamisel korrake neid tegevusi vastupidises
jarjekorras. Jalgige seejuures uksehinge osade diget
Palkneml_st. Parast ukse paigaldamist arge unustage
iksaatorit alla laskmast. Vastasel juhul véivad ukse
sulgemisel hinged viga saada.

Joons 12A - Tostke Ules fiksaator
Siseklaasi eemaldamine*

1. Valja votta ukse tlemine liist. (joonis 12B, 12C)
2. Sisemine kruvi tommata kinnitusest vélja (ukse
alumises osas). Joon 12D,12D1. )

3. Pesta klaas sooja vee ja vahese pesemisva-

hendiga puhtaks. o

Klaasi tagasimonteerimiseks tegutseda vastu-
pidised jarjestuses. Klaasi sile osa peab aset-
sema uleval.

joogis. 12D - Siseklaasi eemaldamine. eemaldami-
ne 3.

joonis. 12D1 - Siseklaasi eemaldamine. eemalda-
mine 2.

KAITUMINE RIKETE KORRAL

Rikke ilmnemisel:

o Lilitage pliit valja .
o V/otke toitepistik pesast vélja
e Kutsuge valja hooldustehnik

° Kasutai(a vOib ise kérvaldada ainult vaikesi torkeid, mis on loetletud alljargnevas tabelis.

Vaada

*Mdned mudelid

e seda tabelit enne hoolduskeskuse poole podrdumist.
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KAITUMINE RIKETE KORRAL

TORGE POHJUS TEGEVUS
Kontrollige kaitset,
1. Elektriline osa ei té6ta Puudub elekter vahetage labipdlenud
kaitse
: . Ebakindel vorgutihendus Seadke aeg uuesti (vt
2. Taimer néitab ,0.00/12.00 Vo elektrikatkastus Taimeri kasgutusjuhe(nd

Keerake lamp kinni voi
vajaduse korral vahetage
vt osa ,Pliidi puhastus ja
hooldus*”

3.Ei toimi ahjuvalgustus Lamp on labi pélenud

*Moéned mudelid

TEHNILISED ANDMED
Nimipinge 230V~50 'y,
Nimivoimsus suurim 3,6 kW
Pliidi m66tmed 59,5/ 57,5/59,5 cm

Peamine teave:
Toode taidab Euroopa Liidus kehtivate standardite EN 60335-1, EN 60335-2-6, néudeid.

Elektriahjude energiatdhususe siltidel toodud andmed on toodud kooskdlas standardiga EN 60350-1 /IEC
60350-1. Need vaartused maaratletaks aktiivsete funktsioonide kasutamise alusel: alumise ja Glemise
kittekeha (tavaline reziim) ja ventilaatoriga taiendava kiitmise koormamisel (kui need funktsioonid on
saadaval).

Energiatdhususe klass on kindlaks maaratud séltuvalt toote funktsioonidest, vastavalt alljargnevale
prioriteedile:

Kohandatud ECO 6huringlus (soojusulekande kuumuti + ventilaator)
Kohandatud ECO 6huringlus (alumine kuumuti + tGlemine kuumuti + rdster + ventilaa-
tor) ECO

ECO tavareziim ( alumine kuumuti + Glemine kuumuti) g}]

Energiakulu maaratlemisel tuleb valja votta teleskoopsiinid (kui need on seadmega komplektis).

95



LV

GODAJAMAIS PIRCEJ

Firmas ,Hansa” razotas cepes$krasns prieksrociba ir tas viegla lietoSana un lieliska efektivitate. Péc
iepaziSanas ar lietoSanas instrukciju, cepeskrasns lietoSana Jums neradis nekadas problémas.

Pirms cepeskrasns iepakosanas fabrika, tiek rpigi parbaudita gan to funkcionalitate, gan drosiba.
Ladzu, pirms ierices ieslégSanas, rapigi izlasiet lietoSanas instrukciju.

Drosibas instrukcijas noradijumu ievéroSana pasargas Jus no nev€lamam ierices lietoSanas sekam.
LietoSanas instrukcija ir jasaglaba un jauzglaba ta, Tai ta vienmér batu pa rokai.

Rap1gi ieverojiet drosibas instrukcijas noradijumus, lai izvairitos no negadijumiem.

Uzmanibul!

Cepeskrasns lietoSanu sakt tikai péc iepaziSanas ar droSibas instrukcijas noradijumiem.
Cepeskrasns paredzéa izmanto$anai majsaimniecibas vajadzibam.
Razotajs patur tiesibas veikt izmainas, kas neietekmé iekartas darbibu.

SATURA RADITAJS

PAMATINFORMACIJA 96
KA TAUPIT ENERGIJU | - 96
NORADIJUMI PAR'LIETOSANAS DROSIBU 97
IZSTRADAJUMA RAKSTUROJUMS 98
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KA TAUPIT ENERGIJU?

Kas patéré energiju atbildigi, rap&jas Transportédanas laika iekarta ir no-

ne tikai par gimenes budzetu, bet ari @ droSinata pret bojajumiem, kas va-

sarga apkartéjo vidi. Tadé| p.all,dzes'm rétu rasties caur iésainojumu. Péc

un plgjtgrt#;lsslgr(ocjetl)eéli(_troenerguu— Tas ir % izsainosanas, ludzam, atbrivoties no

. Izvairieties no nevajadzigas gepfékggf(r)na(rj?'atenallem,neplesamOJot

sielikoSanas pagatavojama édiena
. traukd”. Neatveriet bez vajadzibas
cepeskrasns durvis. o

. lzmantojiet cepeskrasni tikai lielaka dau-
dzuma édiena pagatavosanai. Galu l1dz 1 kg ekono-
miskak ir pagatavot katla uz virtuves plits virsmas.
. Cepeskrasns atlikusa siltuma izmanto-
S8ana. Pagatavo$anas laikam, kas ilgaks par 40
mindtém izslédziet cepeskrasni 10 mindtes pirms
gatavoSanas beigam. ; ]
. ~Rapigi_aizveriet cepeSkrasns durvis.
Siltums tiek zaudéts netirumu dél, kas atrodas ce-
peskrasns durvju blivgumijas. Netirumus ieteicams
iztTrTt péc katras lietosanas reizes. o
- Neuzstadiet cepeSkrasni tie-
§a dzeséSanas iekartu/saldétavu tuvuma.
So ieri€u dél elektroenergijas patérins stipri pieaug.
Uzmanibu! Programmeétaja izmantosanas gadijuma
iestatiet 1saku ediena pagatavoSanas laiku.

o Visi iepakojuma laika izmantotie mate-
ridli ir apkartejai videi nekaitigi, 100% nododami par-
stradei un markeéti ar nepiecieSamajiem simboliem.
Uzmanibu! lepakojuma materialus ipolletlléna mai-
sini, putuplasta gabalini, utt.) izsaino$anas laika,

1Gdzu, uzglabat atstatus no bérniem.
B Lictotss ir atbildigs par iekartu nodosa-
) nu attiecigos elektrisko un elektronisko
iekartu savakSanas punktos parstradasanai vai per-
sonai, kas ir atbildiga par $adu_iekartu savaksanu.
lekartu savacéji, tai skaita vietéjie savaksanas pun-
kti, veikali un pasvaldibu vienibas, veido atbilstoSu
sistému $adu iekartu nodosanai.

lerice ir markéta ar Eiropas Savienibas
direktivu 2012/19/EK un Polijas liku-
mu par nolietotajam elektriskajam un
elektroniskajam iekartam - parsvitrots
gtkritumu konteinera simbols.
Sads simbols uz produkta vai ta iepa-
kojuma norada, ka o produktu nedrikst
izmest saimniecibas atkritumos.

NodroSinot pareizu atbrivoSanos no $1 produkta,
jUs palidzésiet izvairities no potencialam negativam
sekam apkartéjai videi un cilvéka veselibai, kuras
iespéjams izraisit, nepareizi izmetot atkritumos So
produktu.
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NORADIJUMI PAR LIETOSANAS DROSIBU

Uzmanibu. lerice un tas komplekta pieejamas dalas lieto-
Sanas laika sakarst. Pieskaroties sildelementiem, jaievéro
TpaSa piesardziba. Bérniem, kuri jaunaki par 8 gadu vecumu,
nevajadzetu uzturéties ierices tuvuma, ja vien tas nenotiek
pieauguso personu uzraudziba.

So iekartu atlauts izmantot bérniem vecuma no 8 gadiem un
personam ar ierobezotiem fiziskiem, garigiem vai taustes
traucé&jumiem, vai ari personam bez IepriekS€jas iekartas
lietoSanas pieredzes, ja tas notiek par droSibu atbildigas
personas uzraudziba vai arf saskana ar iekartas lietoSanas
pamacibu. Nelaujiet bérniem uzturéties Sis iekartas tuvuma
un bridiniet vinus par apdeguma draudiem. TiriSanas un
apkalpes darbus nevajadzétu uzticét bérniem bez pieauguso
uzraudzibas.

LietoSanas laika ierice sakarst. levérojiet piesardzibu un
izvairieties no pieskarSanas karstajiem elementiem ierices
iekSpuseé.

LietoSanas laika ierices dalas sakarst. Nelaujiet bérniem
uzturéties Sis ierices tuvuma.

Uzmanibu. Nelietojiet abrazivus tiriSanas lidzeklus vai asus,
metaliskus prieksSmetus durvju stikla tirisanai. Tie var saskra-
pét virsmu un novest pie stikla sapliSanas.

Uzmanibu. Lai izvairitos no stravas trieciena draudiem, pirms
lampinas nomainas parliecinieties vai ierice ir izslégta.

(k3epe§krésns tiriSanai nedrikst izmantot tvaika tirisanas ie-
artu.

Apdeguma draudi! CepesSkrasns durvju atvérSanas laika
var izdalities karsts tvalks. Péc gatavosanas, vai tas laika,
uzmanigi atveriet cepeskrasns durvis. AtvérSanas laika ne-
noliecieties virs cepeskrasns durvim. Atcerieties, ka tvaiks,
atkariba no temperatiras, var but neredzams.

® Pievérsiet uzmanibu tam, lai stkas majsaimniecibas ierices un to vadi nepieskaros sakarsusai cepes-
krésnl{, jo 8o iericu izolacija nav noturiga pret augstu temperataru iedarbibu. .

Neatstgjiet iekartu cep$anas laika bez uzraudzibas. Ella un tauki var aizdegties parkarSanas rezultata.
Nenovietojiet uz atvértam cepeskrasns durvim traukus, kas smagaki par 15 kgi(. o

Neizmantojiet iekartu ar tehniskiem bojajumiem. Visus bojajumus var novérst tikai pilnvarota persona.
EJ_ﬁlbkure'l tehniska bojajuma izraisita situacija nepiecieSams atvienot cepeskrasni no energoapgades
ikla.

lerici drikst izmantot vienigi tai paredzétajiem mérkiem. Citi pielietojuma veidi (piem., telpu apsildiSana)
ir nepareizi un bistami.
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IZSTRADAJUMA RAKSTUROJUMS

1a Aksesuari:

1 Termoregulatora kontrollampina L 3a Cepama plats miklas izstradajumiem*
2  Elektroniskais programmeétajs’ 3b GrileSanas restes (zaveéSanas rezgis)*
3 Cepeskrasns darba kontrollampina R 3c Ceﬁamé plats cepesiem*

4 Cepeskrasns funkcijas izvéles vadibas regu- 3d Daks$a un grileSanas iesma ramis*
lators 3f GrileSanas restes (zavéSanas rezgis)*

5 Temperatiras regulacijas slédzis

UZSTADISANA

Cepeskrasns montaza

® Virtuves telpai jabat sausai un gaisa caurlaidigai,
ar labu ventilacijas sistému, bet cepeskrasni
jauzstada ta, lai tiktu nodro8inata briva piekluve
visiem vadibas elementiem. o

® Cepeskrasns izstradata Y klasé. lebuvésanai

aredzeéto mébelu apdarei un Tmém jabat no-
urigam pret 100°C. ST nosacijuma
neievéroSana var novest pie apdares virsmas
deformésanas vai atlimésanas.

L] Sagatavoglet tada izméra atvérumu mébele,
ka noradits szééumé: (Zim. 2A) - iebOvésana
zem virtuves darl
iebdvésana. . B o
Ja skapitl ir aizmuguréja siena, taja nepiecie-
Sams izgriezt atveres elektriskajiem pieslégu-
miem.

® Pilntba iebidjet cepeskrasni izgrieztaja atvéruma
un nodrosiniet pret izbidiSanos ar ¢etram skra-
vém (Zim. 2C).

a virsmas, (Zim. 2B) - augsta

Uzmanibu: .
Montazas darbus drikst veikt péc stravas
padeves atvienosanas.

*dazi modeli

98



APKALPE

Cepeskrasns pieslégsana elektroinstalacijai

Pirms cepeskrasns pieslégSanas elektroinstalacijai,
iepazistieties ar informaciju uz datu plaksnites.

Cepeskrasns rupnieciski pielagots vienfazes
mainstravas tiklam (230V 1N~50 Hz) un aprikota
ar piesléeguma vadu 3 x 1,5 mm?, garums 1,5 m,
un kontaktdak$u ar aizsargspraudni.
Elektroinstalacijas piesléguma ligzdai jabat apri-
kotai ar zemésanas kontaktu. P&c cepeskrasns
uzstadiS8anas nepiecieSams, lai elektroinsta-
|acijas piesleguma ligzda lietotajiem batu brivi
pieejama.

Pirms cepeskrasns pieslégSanas ligzdai, nepie-
cieSams parbaudit vai:

- drosinatajs un elektroinstalacija spés izturét plits
slodzi, bet kontaktligzdas stravas kéde ir aprikota
ar drosinataju min. 16 A

- elektroinstalacija ir aprikota ar efektivu zemeésa-

nas sistému, kas atbilst saistoSajiem standartiem
un noteikumiem,

Pirms pirmas cepeskrasns ieslégSanas

nonemiet iepakojuma elementus, attiriet ce-
peskrasns kameru no rupnieciskas apstrades
1dzekliem,

iznemiet cepeskrasns aprikojumu un nomazga-
{|_et silta Gden, pievienojot trauku mazgasanas
1dzekli,

telpa ieslédziet ventilaciju vai atveriet logu,

vie%;li iespiediet vadibas regulatoru un pagrie-

ziet pa labi l1dz pozTci{'ai lesleégts augséjais un
apakseéjais sildelements vai leslégta silta gaisa
plisma,

izkarséjiet cepeskrasni (250°C temperatira
aptuveni 30 min.), notiriet netirumus un rapigi
nomazgajiet.

Uzmanibu! Nonemiet aizsargfoliju un teleskopis-
kas vadotnes pirms cepeskrasns iesléegSanas.

Vadibas regulatori ,apslépti” vadibas panell. Lai
izvélétos fun_km{as nepiecieSams: )

1. viegli iespiest vadibas regulatoru un palaist vala,
2. iestatit velamo funkciju.

Vadibas regulators atbild par cepesSkrasns funkcijam.

Zim. 6x
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Uzmanibu!

Cepeskrasnis, kas aprikotas ar elektronisko
rogrammeétaju Ts, péc pieslégSanas elek-
rotiklam, d[spleda lauka paradisies cikliski
pulséjoss laiks ,0.00”.
lestatiet programmeétaja padreizéjo laiku
(skat. programmatora izmanto$ana ). Ja pas-
reizéjais laiks netiek iestatits, cepeSkrasns
nedarbosies.*

Svariga informacija!

Elektroniskais programmétajs Ts ir aprikots
ar skarienjutigiem sensoriem. .
Akustiskais signals apstiprina katru funkcijas
mainu.

Sensoru virsmu nepiecie$ams uzturét tiru.

Svariga informacija! o
Cepeskrasns kameru mazgajiet tikai ar siltu
adeni, pievienojot nedaudz trauku mazgaja-
ma lidzekla.



APKALPE

Cepeskrasns ar piespiedu konvekciju un
funkciju Soft Steam

Cepeskrasni silda apak$éjais un augsSéjais
sildelements, grils un funkcija Soft Steam. STs
cepeskrasns vadiba iespéjama_ar cepeskrasns
darba reZzima slédzi un temperatlras reguléSanas
slédzi. lestatijumi tiek veikti, pagriezot sledzi
izvéletaja pozicija.

Zim.6m
Z1m.6k

Izs“k;agg‘ana, pagriezot abus regulatorus pozicija

Uzmanibu! .
UzsildiSanas ieslégSana (sildelementa
u.tml.), ieslédzot jebkuru no cepeskrasns
funkcijam, iesp&jama tikai péc temperattras
iestatiSanas.

Nulles iestatijumi

0

Atra sasilsana. o
leslégta silta gaisa plisma, grils. Sakotnéjas
cepeskrasns sasilSanas izmanto$ana.

=== |leslégts ventilators, grils un augséjais

sildelements. .

A | Sis funkcijas izmantoSana praksé !au*

paatrinat cepSanas procesu un uzlabo
ediena garsu.

Sé)écigs_ rils
F: upergrils)) . .

unkcilﬂas .Spécigs_grils”_ieslégSana
lau qn ét ar V|en_la|cT§L| ieslégtu augséjo
sildelementu. ST funkcija palidz Tegut
paaugstinatu temperatiru_cepeskrasns
augSpusé un édiens klust brunaks,
vienlaicigi apcepot ta lielakas porcijas.

leslégts grils o )
Virspuses ,griléSana” tiek izmantota neliela
daudzuma galas cep$anai: steiki, Sniceles,
zivis, tostermaizes, desas, sacepumi
(cepama édiena biezums nedrikst bt lielaks
par 2-3 cm, cepSanas laika nepiecieSams
apgriezt uz otru pusi)

]

leslégts apakséjais sildelements
Saja_vadibas regulatora pozicija
cepeskrasns silda tikai ar apak$gjo
sildelementu. Miklas cep$ana no apaksas
(piem., mitra mikla un ar auglu pildijumu).

[

-

]

9

~N

Q.
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leslegts augséjais un apakseéjais
ildelements .

aja vadibas regulatora pozicija
cepeskrasns silda ar konvencionalo metodi.
Lieliski piemérota miklas izstradajumu,
galas, zivju, maizes un picas (nepiecieSams
vispirms ‘sasildit cepeskrasni un izmantot
|t_uméés cepamas platis) cepSanai viena
Tment.

leslégta silta gaisa plisma

Vadibas re?u atora iestatiSana pozicija
Jieslégta silta gaisa plisma” lauj sasildit
cepeskrasni piespiedu rezima, izmantojot
termoventilatoru, kas atrodas cepeskrasns
kameras aizmuguréjas sienas centralaja
dala. AtSkirlba no konvencionalas cepes-
krasns, tiek izmantota zemaka cep$anas
temperattra.

ST sildi$anas veida izmantosana nodro$ina
vienmerigu siltuma cirkulaciju ap édienu,
kas atrodas cepeskrasni.

leslegts ventilators, apakséjais
sildelements un augséjais sildelements
Saja regulatora pozicija cepesSkrasns
realizé miklas izstradajuma funkciju.
Konvencionala cepeskrasns ar ventilatoru
(funkcija ieteicama cepSanas laika).

leslégta silta gaisa plisma un apakséjais

ildelements . . )

aja regulatora pozicija cepeskrasns reali-
z€ silta gaisa plismas un ieslégta apakseja
sildelementa funkciju, kas veicina tempe-
ratOras palielina$anos miklas izstradajuma
apakspusé. Liels siltuma daudzums_tiek
pievadits miklas izstradajuma, mitras miklas
un picas apakSpuseé.

Funkcija Soft Steam ) )
Cepeskrasns ir aprikota ar papildu sil-
delementu, kas generé tvaiku cep$anas
sakuma stadijja. Tvaika klatbdtne palidz
uzragt miklai” un sagatavot édienus ar
kraukSkigu garozinu.

Funkcijas ieslégSana: )

1.Atvért cepeskrasns durvis. .
2.Piepildiet rievoto kameras apakSu ar
krana adeni. _ L L
Uzmanibu: Udeni nepiecieSams iepil-
dit, kad_cepeskrasns ir auksta. .
3.Uz slédza iestatiet atbilstoSu funkciju
Soft Steam. o I
4 .Pagrieziet slédzi, lai iestatitu atbilstoSu
temperataru. .

5.Péc cepeskrasns sasildiSanas 5-10
min., ievie oglet &dienu un aizveriet durvis.
6.Lai izslégfu cepeskrasni, iestatiet funk-
CIj_u tup temperatlras slédzi pozicija ,iz-
slegts”.

7.Nosusinat lieko Gdeni no rievotas kame-
ras apaksas. _ L.
Uzmanibu: Pirms Odens nosusinasa-
nas parliecinieties, ka cepesSkrasns ir
atdzisusi.



APKALPE

Neatkarigs iekartas apgaismojums_
PagrieZot regulatoru $aja pozicija, tiek ieguts
cepeskrasns kameras apgaismojums.
Karsta gaisa plisma eco

Izmantojot 8o funkciju, tiek ieslégts optimals
sildi8anas veids, lai taup%tu_energuu édiena
Eco pagatavosanas laika. Saja reguléSanas

slédZa pozicija cepeskrasns apgaismojums
ir izslégts.

Svaﬁ?a informacijal

® Alras sasilSanas laika cepeskrasns kamera
nedrikst atrasties ne cepama plats ar miklas
izstradajumu, ne citi elementi, kas neietilpst
iekartas a?rTKOJumé. Nav ieteicams izmantot
atras sasilS8anas funkciju ar ieprogrammétu

K‘rogramrgé_té{u. . o ~ .

Nemot veéra tvaika klatbatni kamera, cep$a-

nas laika durvju iekSpusé un uz cepeskrasns

sieninam var uzkraties Gdens. Péc cepSanas

pglgam katru reizi nepiecieSams noslauctt lieko

adeni.

® Atverot durvis cepSanas laika, nepiecieSams ie-
vérot ipasu piesardzibu un paiet prom no ierices,
jo no kameras iekSpuses plistosais tvaiks var

at bistams.

Par cepeskrasns ieslégSanos signalizé divu
kontrollampinu ieslégSanas — R un L. Par iekartas
darbu signalizé dego$a R kontrollampina. L
kontrollampinas nodzisana signalizé par iestatitas
temﬁerat_ﬂras sasniegSanu cepeskrasns kamera.
Neskatoties uz to, ka receptés noradits, ka édienu
nepiecieSams ievietot sakarsusa cepeskrasni, $o
darbibu nepiecieSams veikt ne atrak ka péc pirmas L
kontrollampinas nodziSanas reizes, CepSanas laika
L kontrollampina periodiski ieslégsies un izslégsies
(temperatiras ‘saglabaSana cepeskrasns kameras
iekSpusé). R kontrollampina var degt regulatora
pozicija ,Cepeskransns apgaismojums”.
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APKALPE

Grila lietosana*

GriléSanas process notiek uz édienu iedarbojoties
infrasarkanajam starojumam, kuru izstaro nokaitétais
grila sildelements.

Lai ieslé%tu grilu:

® jestatiet cepesSkrasns vadibas regulatoru pozi-
c!{é, kas apziméta ar S|mbo|_u (T, .

® sildiet cepeSkrasni aptuveni 5 mindtes (ar aiz-
vértam durvim). o )

® ievietojiet cepeskrasnt cepamo platni vajadzigaja
plauktu pozicija, be,t griléSanas gadijuma uzies-
ma, uz zemaka limena (zem restes]> novietojiet
piléSanas pannu, )

® aizveriet cepeSkrasns durvis.

GrileSanas un spécigas grilésSanas funkcijai
temperatiiru nepiecieSams maksimalie iestatit
uz %9(()) 1%, bet griléSanai ar ventilatoru maksimali
uz .

Uzmanibu!

Grilet drikst tikai ar aizvértam cepeskrasns
durvim. o o

Kad tiek izmantots grils, iekartas pieejamas
dalas var sakarst. o )

Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai.

GrileSanas iesma izmanto$ana*

GriléSanas iesms groza un grilé édienu cepeskras-
ni. Paredzéts majputnu galas, $asliku, desinu un
[Tdzigu édienu pagatavosanai. Grilé§anas iesma
iedzinu ieslédz un izslédz vienlaicigi ar griléSanas
ﬁmkcuas ieslégSanu un |zsIéIg§,anu. )
So funkciju izmantoSanas_laika var rasties Ts-
laiciga iesma motora apstasanas vai grieSanas
virziena maina. Tas neietekmé cepSanas procesu
un kvalitati.

Uzmanibu! )

GriléSanas iesmam nav atseviSka vadibas
regulatora. ) .

Grilét drikst tikai ar aizvértam cepeskrasns
durvim..

Ediena sagatavo$ana uz grilé$anas iesma:

uzduriet édienu uz iesma un nofiksgjiet ar
daksu palidzibu, . .

iesma rami iebidiet cepeskrasni uz 3 plauktu
pozicijas no apaksas,

® |esma galu iebidiet piedzinas uzmava, piever-
Sot uzmanibu, lai iesmastiprinajuma metaliskas
dalas rieva atbalstitos uz ramja,

® izskravet rokturi,

® iebidit cepSanas platni viszemakaja cepes-
krasns Iiment un pievért durvis.

® aizveriet cepeskrasns durvis.

Zim.6y

CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Konditorejas izstradajumi

® konditorejas izstradajumus ieteicams cept uz
cepamam platem, kas ir iekartas rlpnieciska
sastavdala.

® miklas izstradajumus iespéjams cept ari citas
formas un uz citam platim, kuras novieto uz
Zavesanas rezga, cepSanai ieteicams izmantot
cepamas platis melna krasa, kas labak vada
siltumu un saisina cep$anas laiku,

® nav ieteicams izmantot formas un platis gaisa un
spidiga krasa, ja tiek izmantota konvencionala
sildiana (augseja|s+alpaksejals sildelements).
Sada veida formu un plasu izmanto$anas gadi-
juma mikla no apaksas var palikt neapcepta,

® izmantojot silta gaisa pldsmas funkciju, cepes-
krasns_kameru pirms tam nav_nepiecieSams
sakarsét. Visiem pargjiem sildiSanas veidiem,
Elrms miklas izstradajuma ievietoSanas, cepes-

rasns kameru nepiecieSams uzkarseét,

® pirms miklas izstrddajuma iznem$anas no
cepeskrasns parbaudiet ta gatavibu ar koka
irbuli$a palidzibu (pareizas cep$anas rezultata
iedurtais irbulltis paliek sauss un tirs),

® miklas izstradajumu, péc cepeskrasns izslégsa-
nas, ieteicams atstat kamera vél uz aptuveni 5
minutém, . . .

® gatavo izstradajumu temperatira péc silta gaisa
plismas funkcijas izmanto$anas parasti ir par
aptuveni 20 — 30 gradiem mazaka salidzinajuma
ar konvencionalo cep8anu (izmantojot augséjo
un apak$éjo sildelementu),

*dazi modeli

® tabula noraditajiem parametriem ir informativa
nozime un tos ir jespéjams korigét, atkariba no
pieredzes un kulinarijas prasibam, =~ =

® japavargramatas noradita informacija ievérojami
atskiras no lietoSanas instrukcijas noradijumiem,
lGdzu, vadieties péc lietoSanas instrukcijas.

Galas cepSana

mazaku daudzumu’ieteicams gatavot uz pl
virsmas, . )
cepSanai izmantojiet karstumizturigus traukus
ar karstumizturigiem rokturiem, )
cep$anas laika uz zavedanas rezga vai restes,
uz viszemaka ITmena novietojiet cepamo plati ar
nelielu udens daydzumu, =~

® vismaz reizi cepSanas_puslaika ieteicams ap-
g_rle_zt galu uz otru pusi. CepSanas laika perio-

iski parlejiet galu ar izdalijusos mérci vai karstu

salstdeni. Neparlejiet galu ar aukstu tGdeni.

® cepeskrasnt gatavojiet galas porcijas virs 1 k%;,
S
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Karsta gaisa plismas ECO funkcija

®  |zmantojot karsta g_aisa plasmas ECO funkciju, tiek ieslégts optimals sildiSanas veids, lai
taupitu énergiju édiena pagatavosanas lai, . o

® cepsanas laiku nav iespéjams samazinat, iestatot lielaku temperatdru, nav ieteicama art
cepeskrasns uzkarséSana pirms édiena cepSanas, ) .

® cepSanas laika nav ieteicams mainit temperatiras iestatijumus un atvért durvis.

leteicamie parametri, izmantojot karsta gaisa plismas ECO funkciju

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvits 180 - 200 2-3 50 - 70
Rauga/ smilSu
miklas kékss 180 - 200 2 50-70
Zivis 190 - 210 2-3 45 - 60
Liellopa gala Eco 200 - 220 2 90 -120
Cuakgala Eco 200 - 220 2 90 - 160
Vista Eco 180 - 200 2 80 - 100

Funkcija Soft Steam

®  Funkciju Soft Steam ieteicams izmantot miklas izstraddjumu un maizes cep$anai, ka art
édiena atsvaidzinaanai. Tas merkis ir palielinat mitrumu cep$anas laika. )

®  Tvaika klatbatne palidz uzrl]%t miklai un sagatavot édienus ar kraukskigu garozinu.

® Neatvert durvis cepSanas laika.
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Cepeskrasns ar piespiedu gaisa cirkulaciju (karsta gaisa pliismas sildelements + ventilators)

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvits D 160 - 200 2-3 30-50
Raugal smisu O 160 - 170 1 3 25-402
Pica 200-230" 2-3 15-25
Zivis O 210 - 220 2 45-60
Zivis 160 - 180 2-3 45- 60
Zivis 190 2-3 60-70
Desas ™ 200 - 220 4 14-18
Liellopa gala D 225 - 250 2 120 - 150
Liellopa gala 160 - 180 2 120 - 160
Cikgala D 160 - 230 2 90 - 120
Cikgala 160 - 190 2 90 - 120
Vista 180 - 190 2 70-90
Vista D 160 - 180 2 45 - 60
Vista 175-190 2 60-70
Darzeni D 190 - 210 2 40 - 50
Darzeni 170 - 190 3 40 - 50

Laikus nepiecieSams ievérot, ja nesakarsétai cepeskrasns kamerai nav noradits citadak. Sakarsétai
cepeskrasnij noraditos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.

) Sakarséjiet tukSu cepeskrasns kameru

2 Noradrttais laiks attiecas uz cep$anu mazas formas

Uzmanibu: Tabula noraditajiem parametriem ir informativa nozime un tos ir iesp&jams korigét, atkariba
no pieredzes un kulinarijas prasibam.
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TESTA EDIENI. Atbilst standartam EN 60350-1.

Miklas izstradajumu cepsana

arklajumu
P 20J cm

diagonali laba
aizmugure,
kreisa prieks-
puse

EDIENA VEIDS Aksesuari Limenis S;Idi;s(anas Temr()(%?tﬁra Ctlap_lé(anz?s
unkcija aiks
! (min.)
Cepama plats
mikias (zstra. 4 OJ 160 1 28-322
dajumiem
Cepama plats —
mikias iZotra. 3 155" 23-262
dajumiem
Cepama plats
: . miklas izstra- 3 (&S] 150" 26-302
Mazi cepumini dajumiem
5 2+4
Cepama plats 5 cepama
mikias zstra- | DA e son | 27300
ajumiem ¢ ; -
Cepama piats |y Sepetim
cepesiem | piats miklas
izstradajumiem
Cepama plats
mikias Zotra. 3 O 150-160" | 30-402
dajumiem
Cepama plats —
miklas i;gtré- 3 A 150-170" 25-352
dajumiem
Smisumikias | CSPATS RIS 3 @ 150170 | 25-352
(stremeles) dajumiem
2+4
Cepamaplats | Ji5STRATS
miklas izstra- | ;Koo e
dajumiem | ZSiradajumiem &) 160-175" | 25-352
Cepama plats | 42 copetim
cepesiem plats miklas
izstradajumiem
Reste +
Biskvits bez cepsanas
b= forma ar melno 2 170-180" 38-462
taukvielam parklajumu [z]
6 cm
Ceps a fi
Reste + divas epsanas or-
| copsamasior | b e reetes
Platsmaizite mas ar melno [z] 180 -200 " 50-652

" Sakarséjiet tukSu cepeskrasns kameru 5 minGtém, neizmantojiet atras sakarsésanas funkciju.

2 Laikus nepiecie$ams ievérot, ja nesakarsétai cepeskrasns kamerai nav noradits citadak.
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TESTA EDIENI. Atbilst standartam EN 60350-1.

GrileSana
Ediena veids Aksesuari Limenis SildiSanas | Temperatira Laiks
funkcija (°C) (min.)
Tostermaizes —
no baltas Reste 4 2201 3-7
baltmaizes
At JT't 4 t
Liellopa galas cecpearggign? S 3. ééezr%é =3 220 1 1.lapa 13- 18
burgeri (pilieﬁu sa)vék- plats ce?)eéiem 2.lapa 10 - 15
Sanai

" Karséjiet tukSu cepeskrasns kameru 8 mindtes, neizmantojiet atras sakarsé$anas funkciju.

Cepsana
Ediena veids Aksesuari Limenis SildisSanas | Temperatira Laiks
funkcija (°C) (min.)
Reste +
cepama plats 2 - reste —
cepesiem 1 - cepama 180 - 190 70-90
(pilienu savak- | plats cepeSiem
) Sanai)
Vesela vista
Reste +
cepama plats 2 - reste —
‘cepesiem 1= cepama 180 - 190 80-100
(pilienu savak- | plats cepesiem
Sanai)

Laikus nepiecieS§ams ievérot, ja nesakarsétai cepeskrasns kamerai nav noradits citddak. Sakarsétai
cepeskrasnij noraditos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.

106




CEPESKRASNS TIRISANA UN KOPSANA

Lietotaja rpes par pastavigu cepeskrasns tiribu un
pareiza tas kop$ana, ievérojami pagarina iekartas
darba maza ilgumu bez avarijas situacijam.

Pirms_cepes$krasns tiriSanas izslédziet iekartu,
pievérSot uzmanibu tam, lai visi vadibas regulatori
atrastos pozicija ,izslégts”. TiriSanas darbus saciet
tikai péc cepeskrasns atdziSanas.

CEPESKRASNS
® Cepeskrasni tiriet péc katras lietoSanas reizes.
TiriSanas laika ieslédziet apgaismojumu, lai
iegdtu labaku redzamibu darba platiba. )
Cepeskrasns kameru mazgajiet tikai ar siltu
IL]genll(,I pievienojot nedaudz frauku mazgajama
1dzekla.

TiriSana ar tvaiku - Steam Clean*: o
- uz plats cepeskrasns pirmaja plauktu pozicija
no apaksas lelejiet 0,25 | Gdens (1glaze),

- aizveriet cepeSkrasns durvis, ) )

- temperatiras vadibas regulatoru iestatiet po-
Zicija 50°C, bet funkcijas regulatoru apak$éja
sildelementa vpochuéLﬁ

Esndlet cepeskrasns ka

es,

- pec tiriSanas procesa beigam, atveriet ce-
peskrasns durvis un iztiriet iekSpusi ar skli vai
draninu, bet péc tam izmazgajjiet ar siltu tdeni,
kam pievienots trauku mazgasanas lidzeklis.

meru aptuveni 30 mind-

Kalkakmens nonems$ana, kas nogulsnéjies
kameras apak$a péc funkcijas Soft Steam
izmanto$anas: = o .
-kameras apaksas rievojuma iepildiet aptuveni
250 ml 6% etika bez garSaugiem,

-laujiet etikim ‘iedarboties_istabas temperatira
30 minates, lai iz8kidinatu kalkakmens no-
gulsnes, . . .
-iztiriet rievojumu ar siltu ddeni un mikstu drani-
nu.

Uzmanibu: Tiri$anu ieteicams veikt ik péc
5-10 funkcijas Soft Steam cikliem.

*dazi modeli

Cepeskrasns apgaismojuma spuldzites maina*

Lai izvairitos_no iespéjama stravas trieciena,
irms_spuldzites mainas parliecinieties, ka ie-
arta ir izslegta.

® Visus vadibas regulatorus iestatiet pozicija ,,®”
/,,0” un izslédziet stravas padevi,

® |zskravejiet un nomazgajiet lampinas abazdru,

&c tam rapigi noslaukiet pilntba sausu,

® |zskrhvejiet lampinu no ligzdas, nepiecieSamibas
gadijuma nomalnletgret aunu —augstas tempe-
ratOras spuldzite (300°C), tehniskie parametri:
- spriegums 230 V
- jauda 25 W
- vitne E14.

Zim.9

(4 RUETgi ieskravéjiet spuldziti keramiskaja ligzda.

® leskrUvéjiet spuldzites abazdru.

Apgaismojuma maina cepeskrasns
kamera*

Pirms spuldzites nomaini$anas obligati atvie-
nojiet ierici no elektroenergijas padeves avota.

» Visus vadibas regulatorus iestatiet pozicija ,,®”
,»0” un izslédziet stravas padevi,

* lzskravéjiet un nomazgé{iet lampinas abazdru,
Péc tam rlp1gi noslaukiet pilntba sausu.

znemiet halogéna kvélspuldzi, bidot uz ar

dranu_vai papiru. NepiecieSamibas é;adTJumé

nomainiet halogéna kvélspuldzi. Spuldzites pa-

rametri:

1. tips GO.

2. spriegums 230V.

3. jauda 25W. ) ) o

» Parliecinieties, ka jauna kvélspuldze ir pareizi
ievietota ligzda. ) )

» Uzleciet atpakal apgaismojuma abazdru.

Uzmanibu: Jauzmanas, lai ar pirkstiem ne-

pieskartos halogéna kvélspuldzei.
Zim.9a
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CEPESKRASNS TIRISANA UN KOPSANA

Ar burtu D* apzimétas cepeskrasnis tikuSas ap-
rikotas ar viegli iznemamam stieples vadotném
(kapnrttes), kas paredzétas cepeskrasns plauktiem.
Lai tas iznemtu tiriSanai, pavelciet aiz priekSpusé
eso$a fiksatora, atbidiet vadotni un iznemiet to lauka
no aizmuguréjiem fiksatoriem.

Zim. 10

Ar burtiem Dp* apziméta cepeskrasns ir aprikota
ar izbidamam, nertséjosam ieliktnu vadotném, kas
piestiprinatas stieples vadotném. Vadotnes iznemiet
un mazgajiet kopa ar stieples vadotném. Pirms plats
novietoSanas, izbidiet vadotnes (ja cepeSkrasns ir
uzkarsusi, vadotnes izbidiet, ar plats aizmuguréjo
malu aizkerot atturus, kas_atrodas izbidamo va-
dotnu priek$éja dala) un péc tam iebidiet atpakal
kopa ar plati.

Zim 10a

Ar burtu K* apzimétas cepeskrasns ir aprikotas ar
specidlas pasattiro$as emaljas parkldjuma ielikt-
niem. Emalja palidz notirit tauku un édiena palieku
pédas pasattirisanas veida ar noteikumu, ka tas nav
izkaltuSas vai piedegusas (partikas un tauku paliekas
nepiecieSams nonemt pirms tas nozdst un piedeg
pie virsmas, lai izvairttos no ilgstoSa cepegkrasns
pasattirisanas _proces_ag._ Lai veiktu cepeSkrasns

asattiriSanos, ieslédziet iekartu uz 1 stundu 250°C
temperatdra. Ja édiena paliekas ir nelielas, procesu
iespéjams saisinat.

Svariga informacija! o
Ta ka pasattiriS8anas process ir saistits ar
energijas patérinu, pirms katras tiriSanas
Eérbaudlet netlrumu.alpjomu. _Ja tiek
onstatéta pasattiroSo ieliktnu veiktspéjas
mazinasanas, nomainiet tos pret jauniem.
leliktnus iespé&jams iegadaties servisa
unktos vai tirdzniecibas vietas. |zvéloties
radicionalas tirisanas metodes jaatceras,
ka pa$attiro§a emalja ir uznémiga pret
berzésanu, tapéc tirisanas laika nedrikst
izmantot abrazivus tiri$anas ltdzeklus un
cietus suk|us.

Zim 10b
Periodiskas parbaudes

Neskaitot iekartas ikdienas tiriSanu, nepiecieSams:

® veikt periodiskas vadibas un darba elementu
parbaudes. Péc garantijas perioda beigam,
vismaz reizi divos gados, veikt iekartas tehnisko
apskati servisa centra.

® noverst konstatétas lietoSanas nepilnibas,
® veikt periodisku darba elementu tirisanu un
kop$anu,
Uzmanibu!

Visa veida remontus drikst veikt tikai
autorizéts servisa punkts vai kvalificéts
iekartas uzstadrtajs.

Durvju nonemsana

Lai vieglak pieklatu cepeskrasns kamerai un tas
tiriSanai, iespéjams iznemt durvis. Atveriet durvis
un paceliet uz augsu engé esoso droSibas elementu
(zim. 12a Viegli pieveriet durvis, ﬁacellet uz augsu
un iznemiet lauka virziena uz priekSu. Lai uzstaditu
durvis atpakal, rikojieties c;)retéji iznem$anas_pro-
cesa darbibam. levietojot durvis atpakal, pievérsiet
uzmanibu enges griezums pareizi jegultos enges
stiprindjuma vieta. Péc durvju ievietoSanas, nolaidiet
dro$ibas elementu un rUTpTgl to nofikséjiet. Nepareiza
droSTbas elementa nofikséSana var sabojat engi
durvju aizvérSanas méginajuma laika.

Zim. 12a Engu drosibas elementu atlieksana

lek$éja stikla iznemSana*
Izvelciet durvju auq(séjo [isti. (zZim. 12b, 12c)

2. lzvelciet iekSejo stiklu no stiprinajumiem (durv-
ju apakseja dala).
znemiet videjo stiklu ﬁsz. 12d, 12d1).

3. Nomazgaijiet stiklus silta GdenT ar nelielu tirisa-

nas lidzekla daudzumu. o )
Lai uzstaditu stiklus atpakal, rikojieties pretéja
seciba kd demontazZas darbibu gadijuma. Glu-
dajai stikla dalai jaatrodas augspusé, bet no-
Skeltajiem stlriem apakSpusé.
Uzmanibu! Neiespiest aug$éjo listi vien-
laicigi no abam durvju pusém. Lai pareizi
ieviefotu durvju aug$géjo [isti, vispirms durvim
japieliek Iistes kreisais Eals, bet |labais gals ja-
lespiez durvis, I1dz atskan ,klikSkis”. Péc tam
durvis jaiespiez listes kreisais gals, [1dz atskan
LKlikskis”.

Zim. 12d - Nonemot iek$€jo stiklu. 3 logi.

Zim. 12d1 - Nonemot iekSejo stiklu. 2 logi.
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PASAKUMI AVARIJAS SITUACIJAS

Katra avarijas situacija:

® izslégtiekartas darba elementus

® atvienot ierici no elektribas padeves tikla

® zinot par bojajumu autorizéta servisa punkta . o . o

® nelielus defektus lietotajs var noverst pats, vadoties péc tabula zemak plewen.ota{lem noradijumiem.
Pirms JUs vérsaties klientu apkalpes centra vai servisa, lidzu, iepazistieties ar visu tabulas informaciju.

PROBLEMA IEMESLS RISINAJUMS
parbaudiet majas droSinataju
1.lekarta nedarbojas parravums stravas padevé sistému, nomainiet sadegusos

drosinatajus

iekarta ir bijusi atvienota no
stravas tikla vai radies Tslaicigs
energoapgades zudums

iestatit pasreizéjo laiku
(skat. Programmeétaja darbiba)

2.Programmétaja displejs uzrada
laiku ,0.00” / “12.00™*

3.nedarbojas cepeskrasns ap- pieskraveét vai nomaintt izdegu$o

. . valiga vai bojata spuldze lampinu (skat. nodalu TiriSanaun
gaismojums kopsana)
*dazi modeli
TEHNISKIE PARAMETRI
Nominalais spriegums: 230V~50 'y
Nominala jauda: makc. 3,6 kBT

Pamatinformacija:
Atbilst Eiropas Savienibas standartiem EN 60335-1; EN 60335-2-6.

Dati uz elektrisko cepeskrasnu tehnisko datu etiketem tiek noradtti atbilstosi standartam EN 60350-1/
IEC 60350-1. Sis vértibas tiek noteiktas standarta slodzei ar aktivam funkcijam: apak&éjais un augséjais
sildelements (konvekcijas reZims) un sildisana ar ventilatora palidzibu (ja $ts funkcijas ir pieejamas).

Energoefektivitates klase tikusi noteikta, vadoties péc pieejamas funkcijas un prioritates zemak:

Pastiprinata karsta gaisa plisma ECO (karsta gaisa plisma + ventilators) @
Pastiprinata karsta gaisa plisma ECO (apak$gjais sildelements + aug$gjais + grils +
ventilators) ECO

Parasts ECO rezims(apaks$gjais sildelements + aug$éjais) Q

Energijas patérina noteik8anas laika nepiecieSams nonemt teleskopiskas vadotnes (ja pieejamas izstra-
dajuma komplektacija).
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Leistungsaufnahme im Standby-Modus [W]
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand [W]
Leistungsaufnahme im Standby-Modus bei Netzanschluss [W]

Zeit bis zum automatischen Umschalten in den Standby-Modus/Aus-Zustand [min]

Energiatarve ooterezZiimil [W]

Energiatarve valjalilitatud rezZiimis [W]

Tarbimine ootereziimil, kui seade on vooluvdrku thendatud [W]
Automaatne ootereziim/valjalllitusaeg [min].

KyTy pexumingeri TyTbIHYy KyaTbl [BT]

CeHpipinreH pexxumpaeri TyTbiHy KyaTbl [BT]

YKerire KOCbINFaH Ke3ae KyTy pexumiHaeri kyat TyTbiHybl [BT]

KyTy pexxumiHe/CengipinreH pexxumre aBToMaTTbl aybICy YaKbITbl [MUH].

Galios sunaudojimas budéjimo rézime [W]

Galios sunaudojimas budéjimo rézime [W]

Galios suvartojimas budéjimo rezimu prijungus prie Wifi tinklo [W].
Automatinio perjungimo j budéjimo / iSjungimo laikas [min] rezima laikas

Energijas patérins gaidisanas rezima [W]

Energijas patérins izslégSanas rezima [W]

Energijas patérins tikla gaidiSanas rezima [W]

Automatiskas parslégSanas laiks gaidiSanas/izslégSanas rezima [min]

Consumul de energie in modul standby [W]

Consumul de energie in modul off [W]

Consumul de energie Tn modul standby cand este conectat la retea [W]
Timp de comutare automata in modul standby/off [min]

MoTpebnsiemasi MOLHOCTb B pexume oxuaaHus [BT]
[MoTpebrnsiemas MOLLHOCTb B BbIKIMIOYEHHOM pexume [BT]

0,5

[MoTpebrnsemas MOLLHOCTb B peXMMe OXuAaHusa Npuv nogkmnoveHnm K cetu [Br]
Bpemsi aBTomaT4eckoro nepexoga B peXxuM OXnaaHvs/ B BbIKIFOHEHHbIA PEXM [MUH].

EHeprocnoxmBaHHsA B pexxmMMi ovikyBaHHS [BT]

EHeprocnoxmeaHHA y BUMKHEHOMY pexumi [BT]

CnoXvBaHHS eHeprii B pexunmMi odikyBaHHSA Npu NigKMYeHHI 0 mepexi [BT]
Yac aBTOMatU4HOro Nepexoay B PeXnM OYiKyBaHHS/ y BUMKHEHWI peXnM [XB]
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